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De Dietrich<O>

Droga Klientko, drogi Kliencie,

Odkrywanie produktow formy De Dietrich to doznawanie niepowtar-
zalnych emocji jakie mogg spowodowac¢ jedynie wartosciowe przed-
mioty.

Pocigg jest natychmiastowy, od pierwszego spojrzenia. Jakos¢ design
wyrdznia sie poprzez ponadczasowg estetyke oraz staranne
wykonczenia, ktore czynig kazdy przedmiot eleganckim i wyrafinowa-
nym w perfekcyjnej harmonii jeden z drugim.

Nastepnie przychodzi nieodparta ochota na dotykanie. Design firmy De
Dietrich gromadzi swoj kapitat dzieki solidnym i prestizowym
materiatom i uprzywilejowaniu autentycznosci.

taczac najbardziej wyewoluowang technologie ze szlachetnymi
materiatami, firma De Dietrich zapewnia sobie realizacje produktéw o
wysokiej jakosci wykonania dla sztuki kulinarnej, ktoéra jest pasjg
dzielong wspolnie przez wszystkich mitosnikow kuchni.

Zyczymy Panstwu duzo zadowolenia z uzytkowania tego nowego
urzgdzenia i bedziemy szczesliwi, jesli bedziemy mogli otrzymac
Panstwa sugestie oraz odpowiedzie¢ na Panstwa pytania. Zachecamy
Panstwa do skfadania ich w naszym serwisie konsumenta lub tez na
naszej stronie internetowe;.

Zapraszamy Panstwa do zarejestrowania Panstwa produktu na stronie
www.de-dietrich.com aby méc skorzysta¢ z udogodnien tej marki.

Dziekujgc za Panstwa zaufanie.

firma De Dietrich

Na stronie internetowej www.de-dietrich.com znajdziecie Panstwo
wszystkie informacje na temat marki.

Odwiedzcie Panstwo Galerie De Dietrich przy ulicy de la Pépiniére 6 w
Paryzu w VIII dzielnicy

Otwarte od wtorku do soboty w godzinach od 10.00 do 19.00.
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K Pozbywanie sie  zuzytych urzadzen  elektrycznych i
elektronicznych.

Europejska Dyrektywa 2002/96/EC w sprawie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego wymaga, aby zuzyte urzadzenia nie
byty wyrzucane wraz z innymi odpadami gospodarstwa domowego.
Narzuca ona na uzytkownika obowigzek selektywnej zbiorki, aby
zoptymalizowa¢ stopien odzysku i recyklingu materiatéw z ktérych
urzadzenia te sg zrobione oraz zmniejszy¢ wspotczynnik zagrozenia dla
zdrowia i Srodowiska. Produkty muszg by¢ zaopatrzone w specjalng
etykiete, symbol wskazujgcy na obowigzek selektywnej zbiérki sprzetu
elektrycznego i elektronicznego, sktadajacy sie z przekreslonego,
kotowego kontenera na $mieci. Konsument powinien skontaktowac sie z
lokalnymi wiadzami lub sprzedawcami w celu uzyskania informacji o
pozbywaniu sie starych urzadzen.
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1/ WSKAZOWKI DOTYCZACE INSTALACJI

» Aparat musi by¢ zainstalowany przez wykwalifikowany personnel techniczny,
zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

» Osoba instalujgca jest odpowiedzialna za dobre funkcjonowanie aparatu i musi je
wyttumaczy¢ uzytkownikowi przy pomocy niniejszej instrukciji.

« Wtyk poboru prgdu musi by¢ dostepny po instalacji.

- Jesli kabel zasilania jest uszkodzony, musi by¢é zastgpiony nowym kablem
(HO7RNF 3x1,5mm?) dostepnym w serwisie po sprzedazy.

« Nalezy przewidzie¢ w ukfadzie zasilania dwubiegunowe urzgdzenie odcinajgce,
ktérego otwor stykow jest wiekszy jak 3 mm.

« Potrzebny jest bezpiecznik o 16 amperach.

« Teppan yaki zuzywa 2.500 Watéw. Twoja instalacja musi dostarczaé takg moc bez
jakiegokolwiek niebezpieczenstwa.

 Aparat musi by¢ OBOWIAZKOWO podtgczony do gniazdka z uziemieniem.

» Przygotowywanie potraw powoduje wydzielanie dymu. Nalezy wzig¢ to pod uwage
przy wyborze miejsca do zamontowania aparatu

NALEZY OBOWIAZKOWO ZOSTAWIC PUSTA PRZESTRZEN 5 CM MINIMUM
MIEDZY SPODEM TEPPAN YAKI | PIERWSZA POLKA MEBLA
KUCHENNEGON.

ODLEGIOSC MIEDZY SCIANA | TYLEM TEPPAN YAKI MUSI WYNOSIC 5,5 CM

UWAGA: Jesli teppan yaki wyswietla zadnych awarii, nalezy odlaczy¢
urzadzenie lub wyja¢ bezpiecznik odpowiadajacy linii taczacej yaki teppan.

04



- JrL

* Podtaczenie elektryczne :
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2/ MOCOWANIE

Teppan yaki jest montowany w planie pracy lub meblu kuchennym przez proste
wyciecie odpowiedniej formy.

Nadajg sie: konstrukcje murowane, drewno, metal, granit, laminowane, itp.

Wielko$ aparatu: 520 x 376 mm
Wielko$¢ wyciecia w planie pracy: 490 x 340 mm
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Aparat mocuje sie na planie pracy dzieki czterem uchwytom przytwierdzajgcym,
dotgczonym do aparatu.
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3/ INSTALACJA

* Szczegolne srodki ostroznosci :

Aparat ten przeznaczony jest wytgcznie do uzytku domowego a jakiekolwiek inne
uzywanie spowoduje przerwanie gwarancji.

Pamietaj, iz w trakcie funkcjonowania osigga on bardzo wysokie temperatuty.
Nigdy nie zostawiaj funkcjonujacego aparatu bez nadzoru.
Nie pozwalaj dzieciom na postugiwanie sie tym aparatem.

Uszkodzenia spowodowanie nieprzestrzeganiem niniejszego dokumentu nie
podlegajg gwaranc;ji.

Aparat odpowiada normie EN 60335-2-6 odnosnie nagrzewania mebli.

e Sterowanie :
Przycisk sterowania pozwala na regulowanie temperatury gotowania.

Swiecace wskazniki informujg o funkcjonowaniu aparatu:

Wskaznik ten zapala sie, gdy aparat jest pod napieciem.

Wskaznik ten gasnie, gdy wybrana temperatura jest osiggnieta.

Wskaznik ten pozwala na sprawdzenie pozostatego ciepta
ptytki grzejne;.
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e Aparat :
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aluminiowa ptytka grzejna

szklana tablica rozdzielcza

Swiecacy wskaznik pozostatego ciepta
Swiecgcy wskaznik ON/OFF

Swiecacy wskaznik grzania

rgczka sterowania termostatu
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4 | KILKA SUGESTII

Przed kazdym uzyciem, wstepnie nagrzej teppan yaki przez kilka minut.

Pozycja przycisku wskazuje typ produktu spozywczgo do usmazenia i jego grubosc.
Mozna jg zmieniac¢ w zalezno$ci od ilosci produktu i gustu konsumenta.

Pozycja Potrawa Czas Wskazowki
termostatu gotowania
90° Podgrzewacz ptytowy - Umies¢ potrawe na
ruszcie

210° Pain perdu 6 Min. |3 min. z kazdej strony

180° Plastry 9 Min. |Obraca¢ co 3 min.
karmelizowanego
ananasa, owocowy
szasztyk

180° Potéwki pomidora, 25 Obracaé co 3 — 4 min.
grzyby, plastry cebuli Min.

170° Dzwonki $wiezego 8-10 |4 -5 min. z kazdej
tososia, pstragi, sole, Min. strony.
scampi

180° Kietbasa 15 Min. [Obracac co 2 min.

180° Szaszlyk z miesa 12 -15 |Obracac co 3 min.

Min.
180° Mieso wotowe krwiste | 10 Min. |4 — 5 min. z kazde;j
strony.

180° Mieso wotowe dobrze | 10-12 |Obracaé co 4 min.

upieczone Min.
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Teppan yaki mozna uzywa¢ do dan duszonych. Uzyj garnka o rozmiarze
powierzchni urzadzenia.

- Gotowanie na matym ogniu ustabilizuje sie wedtug ilosci miedzy pozycjg 90° i
130°.
- Pot6z pokrywke, aby zachowac¢ wilgotnos¢, zdejmij do zredukowania

Mozna przygotowac:

- duszona wotowina

- gulasz wotowy

- potrawka z biatego miesa

- krolik w piwie
- jezyk wotowy...

Pamietaj, aby po kazdym uzyciu aparatu przycisk sterowania ustawiaé na 0.
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5/ CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

* Plyta do gotowania:

- Aparat musi by¢ ciepty +/-65°.

- Zeskrob resztki topatkg lub skrobakiem.

- Zamocz ptyte w zimnej wodzie i octu.

- Wyczy$&¢€ jg szorstkg ggbkg z odrobing mydia.
- Wytrzyj i optucz tg samg gabka.

- Po umyciu, wytrzyj papierowym recznikiem.

* Szklana tablica rozdzielcza:
Czys¢ jg regularnie lekko zwilzong $ciereczkg, mozesz rowniez uzy¢ niewielkg

ilos¢ produktu do czyszczenia szyb. Nie pryskaj produktem czyszczgcym
bezposrednio na urzgdzenie tylko na Sciereczke !

Nie czys¢ aparatu czyszczgcym przedmiotem ciSnieniowym lub na pare, moze to
doprowadzi¢ do zwarcia.

6 / USLUGI SERWISOWE

Wszelkie czynnosci serwisowe wykonywane na urzgdzeniu muszg by¢é wykonane
przez:

- sprzedawce,
- wyspecjalizowany zaktad naprawczy posiadajgcy atest producenta.

Aby przyspieszy¢ i utatwi¢ obstuge prosimy o podanie doktadnych danych
dotyczacych urzadzenia (model, typ, numer seryjny).

Wszystkie te dane znajdujg sie na tabliczce znamionowej umieszczonej na
urzadzeniu.
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De Dietrich<O>

Vazena pani, vazeny pane,

seznamit se s vyrobky spolecnosti De Dietrich znamena prozit ojedinélé
emoce, které mohou vyvolat pouze predméty majici skute€nou
hodnotu.

Pritazlivost a zajem vzbudi okamzité, od prvého pohledu. Mimoradna
kvalita vytvarného designu je znazornéna nadcCasovou esteti¢nosti
tvard a vytfibenosti kone¢né Uupravy davajici kazdému vyrobku
elegantni a rafinovany vzhled v dokonale vzajemné harmonii.

Nasleduje neodolatelna touha se vyrobku dotknout. Design spolecnosti
De Dietrich kapitalizuje pevné solidni a prestizni materialy,
upfednostovana je autentiCnost.

Aplikaci nejmodernéjSich technologickych postupl na usSlechtilé
materialy zajiStuje spole¢nost De Dietrich produkci vysoce kvalitnich
spotiebi¢l nezbytnych pro kulinarské umeéni, vaser vSech labuznikd a
milovnik( dobré kuchyné.

Prejeme Vam mnoho chvil dokonalé spokojenosti s uzivanim tohoto
nového spotrebice. Bude nam velkou cti a potéSenim, obdrzime-li Vase
pfipominky, na které s radosti odpovime. Doporucujeme Vam je sdélit
nasi sluzbé pro zakazniky nebo zaslat prostfednictvim internetu.

Dovolujeme si Vas vyzvat k registraci Vaseho vyrobku na naSich
webovych strankach www.de-dietrich.com za ucelem vyuziti veSkerych
vyhod nasi znacky.

Dékujeme za Vasi davéru.
Spolec¢nost De Dietrich
Veskeré informace o nasi znacce konzultujte na strankach: www.de-dietrich.com

Navstivte nas na adrese La Galerie De Dietrich, 6 rue de la Pépiniere, Pariz VIII. obvod
Otevreno utery az sobota 10.00 - 19.00.
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j E ]: Sbér pouzitych domicich spotiebicd.
|

Evropska smérnice 2002/96/EK o odpadu z elektrickych a elektronickych
zafizeni (DEEE) vyzaduje, aby pouzité domaci spotiebi¢e nebyly
odkldddny do bézného komundlniho odpadu. Pouzité domiaci
spotiebice musi byt shromazdovany oddélené za ucelem, jednak
optimalizace miry ndvratnosti a recyklace rdznych materiald, ze kterych
jsou slozeny, jednak redukce jejich Skodlivého vlivu na lidské zdravi a
zivotni prostiedi.

Graficky symbol preskrtnuté nadoby na odpadky je zndzornén na vsech
téchto vyrobcich a je pfipominkou povinnosti oddéleného sbéru
odpadu.

Spotiebitelé jsou povinni se spojit s ufady mistni spravy nebo s
prodejcem vyrobku v zdjmu zjisténi nalezitého postupu v ramci
odstranéni pouzitého domaciho spotiebice.
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1/ POKYNY K INSTALACI

- Spotfebi€ musi byt zapojen kvalifikovanym technikem, v souladu s pfisluSnymi
pfedpisy v platnosti.

« Po instalaci spotfebice musi byt zastrCka sitového kabelu volné pfistupna.

« Instalujici technik je odpovédny za fadny provoz spotiebiCe a je povinen uzivateli
vysvétlit, podle tohoto navodu k pouziti, jeho spravnou funkénost.

« V pfipadé poskozeni napajeciho kabelu je tfeba provést nahradu pomoci stejného
kabelu (HO7RNF 3 x 1,5mm?), ktery je k dispozici v poprodejnim servisu.

« V napajecim okruhu je tfeba instalovat dvoupodlovy vypinag, jehoz kontakty musi
byt vzdaleny minimalné 3 mm v rozpojeném stavu.

» Bezpecnostni pojistka (16 ampér) je bezpodmineéné nutna.

« Teppan yaki ma pfikon 2 500 W. Vase elektroinstalace musi odpovidat tomuto
pfikonu, bez jakéhokoliv nebezpeci.

- Teppan yaki musi byt BEZPODMINECNE pipojen k fadnému uzemnéni.

« Vareni zplUsobuje nezbytné uvolfiovani koure. Pfi volbé mista vestavby vaseho
teppan yaki je tfeba vzit na védomi tuto skutecnost.

MEZI SPODNi CASTi TEPPAN YAKI A PRVNi PRICKOU KUCHYNSKE
POLICKY MUSIi BYT BEZPODMINECNE DODRZENA VZDALENOST
MINIMALNE 5 CM.

V PROSTORU POD SPOTREBICEM NESMi BYT SKLADOVANY ZADNE
HORLAVE MATERIALY.

UPOZORNENI : V pfipadé, ze provoz teppan yaki vykazuje jakoukoliv
anomalii, vypnété ihned spotrebi¢ a vyjméte bezpecnostni pojistku teppan
yaki.
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» Zapojeni do elektrické sité :
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2 /| VESTAVENI

Teppan yaki se vestavi do pracovni desky nebo do kuchyriského nabytku pouhym
vyfezanim jeho odpovidajici formy.

Vyhovuje jakykoliv nosny podklad: zdivo, dfevo, kov, Zula, plasticka hmota, atd.

Rozméry spotiebice: 520 x 376 mm
Rozméry vyfezu v pracovni desce: 490 x 340 mm

15



Spotrebi¢ se upevni k pracovni desce pomoci ¢tyF upeviiovacich Sroubl, které jsou
dodavany v baleni se spotfebi¢em.

| —
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3 / UVEDENi DO PROVOZU

* Mimoiradna bezpecénostni opatreni :

Tento spotiebic je uréen vyhradné k domacimu pouziti, kazdy jiny zplsob pouZiti
ma za nasledek anulovani zaruky.

Méjte na védomi, Ze teppan yaki dosahuje za provozu velmi vysokych teplot.
Spotrebi¢ nenechte nikdy bez dohledu.
Zabrante détem manipulovat se spotiebicem.

Zaruka pozbyva platnosti v pfipadé $kod zplsobenych nedodrzenim téchto
bezpec€nostnich opatieni.

Tento teppan yaki odpovida normé& EN 60335-2-6 tykajici se zahfati nabytku.

e Ovladaci prvky :
Ovladaci spina¢ umoziiuje regulaci varné teploty.

Svételné kontrolky vas informuji o provozu spotfebice:

Tato svételna kontrolka se rozsviti pfi zapnuti spotfebice

Tato svételna kontrolka zhasne pfi dosazZeni zvolené teploty

Tato svételna kontrolka umozhiuje ovéfit zbytkové teplo varné
desky

17



e Spotrebic :

]

O WN -

[T

varna deska z nerezové oceli
sklenény ovladaci panel

svételna kontrolka zbytkového tepla
svételna kontrolka zapnuti/vypnuti
svételna kontrolka chodu

ovladaci packa termostatu
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4 /| NEKOLIK DOPORUGENI

Pfed kazdym pouZitim teppan yaki pfedehfejte po dobu né&kolika minut.

Polohy spinaCe jsou uvedeny pouze orientacné, podle druhu a hustoty pfipravované
potraviny. Tyto polohy se méni v zavislosti na mnoZstvi pokrmt a osobni chuti spotiebitele.

Poloha Piipravovany pokrm Doba Doporudovany postup
termostatu pripravy
90° ohrati talite - prazdny talif na grilu
210° toast 6 min. 3 min. na obou strandch
platky ananasu v karamelu,
180° ovocny $piz 9 min. obratit kazdé 3 min.
pulena rajska jablicka, houby,
180° platky cibule 25 min. obratit kazdé 3-4 min.
tizky z Cerstvého lososa,

170° pstruh, motsky jazyk, krevety | 8 - 10 min. |4 - 5 min. na obou stranach
180° parky 15 min. obratit kazdé 2 min.
180° masovy $piz 12 - 15 min. obratit kazdé 3 min.
180° biftek krvavy 10 min. |4 - 5 min. na obou stranach
180° biftek propeceny 10 - 12 min. obratit kazdé 4 min.
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Teppan yaki muze byt rovnéz pouzivan jako "velky ohen", idéalni pro pomalé
vareni. PouZivejte velkou nadobu o rozmérech povrchu varné desky.

- Pomalé vareni se stabilizuje podle mnoZstvi pokrm(i v poloze mezi 90°C a 130°C.
- Pro zachovani vihkosti pokrmu pfiloZte viko, pro sniZzeni viko sejméte.

Tento zpUsob pfipravy je idéalni pro pfipravu:
- duSeného hovéziho masa

- grilovaného masa

- bilého ragu

- duseného kralika v pivni omacce

- hovéziho jazyka...

Po kazdém pouZiti se ujistéte, Ze ovladaci spinac je v poloze 0.

20



5/ UDRZBA

e Varna deska:

- Spotrebi¢ musi byt zahraty na teplotu + 65°C.

- Pevné zbytky pokrm( lehce seskrabnéte pomoci $pachtle nebo $krabky.
- Varnou desku navlh&ete octem a studenou vodou.

- Varnou desku otfete houbi¢kou a trochou mydla.

- Oplachnété a setfete stejnou houbickou.

- Cistou varnou desku osuste papirovym ubrouskem

 Sklenény ovladaci panel:

Cistéte jej pravidelné vihkou utérkou, na kterou nastfikejte malé mnozstvi Cisticiho
prostfedku na sklo. Cistici prostfedek nestfikejte nikdy pfimo na spotfebic.

Nikdy spotfebi€ necistéte vysokotlakym nebo parnim Eisticim prostfedkem.

6 / POPRODEJNIi SERVIS A VZTAHY SE ZAKAZNIiKY

Pfipadné zasahy do vaseho spotfebi¢e musi byt provedeny vyhradné :

- va8im prodejcem
- kvalifikovanym technikem autorizovanym vyrobcem.

V pfipadé telefonniho kontaktu uvedte kompletni technické udaje o vaSem
spotrebici (nazev vyrobku, typ, Cislo série). Tyto Udaje se nachazeji na vyrobnim
Stitku.

Sbér pouzitych domacich spotiebicl
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De Dietrich<O>

Vazena pani, vazeny pan,

zoznamit sa s vyrobkami spolo¢nosti De Dietrich znamena prezit
ojedinelé emobcie, ktoré mbézu vyvolat iba predmety majuce skutocnu
hodnotu.

Pritazlivost a zaujem vzbudia okamzite, od prvého pohladu.
Mimoriadna kvalita vytvarného dizajnu je znazornena nad&asovou
estetikou tvarov a vytribenostou koneénej Upravy davajucej kazdému
vyrobku elegantny a rafinovany vzhlad dokonalej vzajomnej harménii.

Nasleduje neodolatelna tuzba sa vyrobku dotknut. Dizajn spolo¢nosti
De Dietrich kapitalizuje pevné solidne a prestizne materialy,
uprednostnovana je autentickost.

Kombinaciou najmodernejSich technologickych postupov s uSlachtilymi
materialmi zaistuje spolo¢nost De Dietrich produkciu vysoko kvalitnych
spotrebiCov nevyhnutnych pre kulinarske umenie, vasen vsetkych
labuznikov a milovnikov dobrej kuchyne.

Prajeme Vam mnoho chvil dokonalej spokojnosti s uzivanim tohto
nového spotrebica. Bude nam velkou ctou a poteSenim, ak dostaneme
Va$e pripomienky, na ktoré s radostou odpovieme. Odporu€¢ame Vam
oznamit’ ich nasej sluzbe pre zakaznikov alebo zaslat prostrednictvom
internetu.

Dovolujeme si Vas vyzvat k registracii Vasho vyrobku na nasich
webovych strankach www.de-dietrich.com za uUc€elom vyuzitia
kompletnych vyhod naSej znacky.

Dakujeme Vam za Vasu déveru.

Spolo¢nost De Dietrich

Kompletné informacie o naSej znacke konzultujte na strankach:
www.de-dietrich.com

Navstivte nas na adrese La Galerie De Dietrich, 6 rue de la Pépiniére,
Pariz VIII. obvod

Otvorené od utorku do soboty, 10.00 - 19.00 hod.
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ﬁ Sbér pouzitych domacich spotiebicd.

|

Evropska smérnice 2002/96/EK o odpadu z elektrickych a elektronickych
zafizeni (DEEE) vyzaduje, aby pouzité domaci spotiebice nebyly
odkldddny do bézného komundlniho odpadu. Pouzité domiéci
spotiebice musi byt shromazdovany oddélené za ucelem, jednak
optimalizace miry ndvratnosti a recyklace rdznych materiald, ze kterych
jsou slozeny, jednak redukce jejich $kodlivého vlivu na lidské zdravi a
Zivotni prostiedi.

Graficky symbol preskrtnuté nddoby na odpadky je zndzornén na vsech
téchto vyrobcich a je pfipominkou povinnosti oddéleného sbéru
odpadu.

Spotiebitelé jsou povinni se spojit s Ufady mistni spravy nebo s
prodejcem vyrobku v zdjmu zjisténi nalezitého postupu v ramci
odstranéni pouzitého domaciho spotfebice.
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1/ POKYNY K INSTALACII

« Spotrebi¢ musi byt zapojeny kvalifikovanym technikom, v sulade s prisluSnymi
predpismi v platnosti.

« InStalujuci technik je zodpovedny za riadnu prevadzku spotrebi¢a a je povinny
uzivatelovi vysvetlit, podla tohto navodu na pouzitie, jeho spravnu funkénost.

« Po inStalacii spotrebi€a musi byt zastréka sietového kablu volne pristupna.
« V pripade poSkodenia napajacieho kablu je potrebné previest nahradu pomocou
kablu rovnakého druhu (HO7RNF 3 x 1,5 mm?), ktory je k dispozicii v popredajnom

servise.

« V napajacom okruhu je potrebné instalovat dvojpdlovy vypinac, ktorého kontakty
musia byt vzdialené minimalne 3 mm v rozpojenom stave.

» Bezpecnostna poistka (16 ampérov) je bezpodmieneéne nutna.

 Teppan yaki ma prikon 2 500 W. Va$a elektroin$talacia musi zodpovedat tomuto
prikonu, bez akéhokolvek nebezpecéenstva.

- Teppan yaki musi byt BEZPODMIENECNE pripojeny k riadnemu uzemneniu.

« Varenie nevyhnutne spdsobuje uvolfiovanie dymu. Pri volbe miesta vstavby vasho
teppan yaki je potrebné vziat na vedomie tuto skutonost.

MEDZI SPODNOU CASTOU TEPPAN YAKI A PRVOU PRIECKOU
KUCHYNSKEJ POLICKY MUSi BYT BEZPODMIENECNE DODRZANA
VZDIALENOST MINIMALNE 5 CM.

V PRIESTORE POD SPOTREBICOM NESMU BYT SKLADOVANE ZIADNE
HORLAVE MATERIALY.

UPOZORNENIE : V pripade, ze prevadzka teppan yaki vykazuje akukolvek
anomaliu, ihned’ vypnite spotrebic a vytiahnite bezpecnostnu poistku teppan
yaki.
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2 | VSTAVANIE

Teppan yaki sa vstavi do pracovnej dosky alebo do kuchynského nébytku
jednoduchym vyrezanim jeho zodpovedajucej formy.

Vyhovujuci je akykolvek nosny podklad: murivo, drevo, kov, Zula, plastickd hmota,
atd.

Rozmery spotrebica : 520 x 376 mm
Rozmery vyrezu v pracovnej doske : 490 x 340 mm
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Spotrebi¢ sa upevni k pracovnej doske pomocou Styroch upevriovacich Sraubov,
ktoré su dodavané v baleni so spotrebi¢om.
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3/ UVEDENIE DO PREVADZKY

* Mimoriadne bezpec¢nostné opatrenia :

Tento spotrebi€¢ je ur€eny vyhradne k domacemu pouZitiu, kazdy iny spbésob
pouZitia ma za nasledok anulovanie zaruky.

Majte na vedomi, Ze teppan yaki dosahuje poc¢as jeho pouzitia velmi vysokych
teplot.

Spotrebi¢ nikdy nenechajte bez dohladu.
Detom zabrarite manipulovat so spotrebiCom.

V pripade $kdd spdsobenych nedodrZzanim tychto bezpeénostnych opatreni straca
zaruka platnost.

Tento teppan yaki zodpoveda norme EN 60335-2-6 tykajucej sa zahriatia nabytku.

* Ovladacie prvky :

Ovladaci spina€ umoZziuje regulaciu varnej teploty.
Svetelné kontrolky vas informuji o prevadzke spotrebica:

Tato svetelna kontrolka sa rozsvieti pri zapnuti spotrebica

Tato svetelna kontrolka zhasne pri dosiahnuti zvolenej teploty

Tato svetelna kontrolka umoZziuje overit zvySkové teplo varnej
dosky.

27



e Spotrebic :

/ / f@
varna doska z nerezovej ocele;
skleneny ovladaci panel;
svetelna kontrolka zvy8kového tepla;
svetelna kontrolka zapnutia/vypnutia;

svetelna kontrolka varu;
ovladacia packa termostatu.

O WN -
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4 /| NIEKOLKO DOPORUCENI

Pred kazdym pouZitim predhrejte teppan yaki po dobu niekofkych minut.

Polohy spinaca su uvedené iba orientacne, podla druhu a hustoty pripravovanej potraviny.
Tieto polohy sa menia v zavislosti na mnoZstve pokrmov a osobnej chuti spotrebitela.

Poloha Pripravovany pokrm Doba Odporucany postup
termostatu pripravy
90° ohriatie taniera - prazdny tanier na grile
210° toast 6 min. 3 min. na oboch stranach
platky anandsu v karameli,
180° ovocny razei 9 min. obratit’ kazdé 3 min.
rozpolené paradajky, huby,
180° platky cibule 25 min. obratit’ kazdé 3-4 min.
rezne z Cerstvého lososa,
170° pstruh, morsky jazyk, krevety | 8 - 10 min. 4 - 5 min. na oboch
stranach
180° parky 15 min. obratit’ kazde 2 min.
180° masovy razen 12 - 15 min. obratit’ kazdé 3 min.
180° biftek krvavy 10 min. 4 - 5 min. na oboch
stranach
180° biftek prepeceny 10 - 12 min. obratit’ kazdé 4 min.
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Teppan yaki mbze byt taktieZ pouzZivany ako "velky ohefi", idedlny pre pomalé
varenie.
PouZivajte velku nadobu v rozmeroch povrchu varnej dosky.

- Pomalé varenie sa stabilizuje podla mnoZzstva pokrmov v polohe medzi 90°C a
130°C
- Pre zachovanie vihkosti pokrmu zaloZte pokryvku, pre zniZzenie vlhkosti ju zase
ZlozZte.

Tento spbsob pripravy je idealny pre pripravu:
- duseného hovadzieho méasa

- grilovaného mésa

- bieleho ragu

- duseného kralika v pivnej omacke

- hovadzieho jazyka ...

Po kazdom pouZiti sa uistite, Ze je ovladaci spina€ v polohe 0.
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5/ UDRZBA

e Varna doska :

- Spotrebi¢ musi byt zahriaty na teplotu + 65°C.

- Pevné zvysky pokrmov zlahka zoSkrabnite pomocou Spachtle alebo Skrabky.
- Varnu dosku navlhéite octom a studenou vodou.

- Varnu dosku otrite handri¢kou a trochou mydia.

- Oplachnite a zotrite tou istou handric¢kou.

- Cistu varn dosku osuste papierovou utierkou.

* Skleneny ovladaci panel :
Pravidelne ho Cdistite vihkou utierkou, na ktoru nastriekajte malé mnoZstvo

gistiaceho prostriedku na sklo. Cistiaci prostriedok nikdy nestriekajte priamo na
spotrebic.

Nikdy spotrebi¢ necistite vysokotlakovym alebo parnym CistiCom.

6 / POPREDAJNY SERVIS A VZTAHY SO ZAKAZNIKMI

Pripadné zasahy do vasho spotrebi¢a musia byt prevedené vylucne :

- vasSim predajcom
- kvalifikovanym technikom autorizovanym vyrobcom.

V pripade telefonneho kontaktu uvedte kompletné technické udaje o vasSom
spotrebici (nazov vyrobku, typ, Cislo série).

Tieto udaje sa nachadzaju na vyrobnom Stitku.
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De Dietrich<O>

Ooporon KnueHr,

OTKpbITb Ansa ceda usgenus De Dietrich 3HauuT ncnbiTaTh yHUKanNbHbIE
3MOLUN, BbI3BaTb KOTOPbIE MOTYT TOSbKO LIEHHbIE NMPeaMEeThI.

Nx yapbl 0eNncTBYIOT He3aMeanuTernsHo, ¢ nepsoro B3rmsiaa. Kavectso
Au3ariHa oTnMyaeTcss HenoaBracTHOW BpeMeHUM T[apMOHUYHOCTBIO,
TWaTenbHO BbLINOMHEHHAsa oOTAenka npuaaeT Kaxgomy npegMmerty
3reraHTHOCTb U YTOHYEHHOCTb B MOMHOM rApMOHUM MeXay HUMW.

3arem HacTynaeTr HenpeodonMMoe XernaHue AOOTPOHYTbCA. [usanH
mapkm De Dietrich pononHaeTca wuCNonb30BaHMEM MPOYHbIX U
NMPECTMXHbIX MaTtepuarnos; NpeanodYTeHne oTaaeTcs NOaNMMHHUKY.

Couvetass Haunbonee pas3BUTYO TEXHOMOINMK C GraropogHbIMU
maTtepuanamu, De

Dietrich o6ecnevynaeT N3rotoerneHne BbICOKOKa4eCTBEHHbIX N3Oenuin Ha
cnyx6e KyrMHapHOro UCKyccTBa: YBIEYEHUsl, KOTOpOEe pas3aensioT Bce
noduTenn xopoLUen KyxHu.

Mebl xxenaem Bam 60mbLLIOro yooBrneTBOPEHUSA B UCMNOMb30BAHMN 3TOMO
HOBOro anmnapata m ©Oygem pagbl nonyynte Bawm npegnoxenus,
OTBETUTBb Ha Bonpockl. Mbl npurnawaem Bac Bbipa3nTb nx B Hallemn
CepsucHon Cnyx6e nnn Ha Hawewm cante.

Mbi npurnawaem Bac 3apeructpupoBats nsgenve Ha www.de-dietrich.com
UTo6bI BOCNOMb30BaThCA NPENMYLLIECTBAMU MapKW.

Bnarogapum Bac 3a gosepue.

De Dietrich

Bbl MoxeTe HanTu BCO nMHdopMauumo o Mmapke Ha www.de-dietrich.com.
Mocetute MNanepeto De Dietrich no agpecy 6 rue de la Pépiniere B VI
okpyre Napwxa

OHa oTKpbITa co BTOpHMKa no cyb6oty ¢ 10:00 go 19:00.

32



1/ UHCTPYKUMN MO MOHTAXY 34
2 / BCTPOMKA 35
3/MYCK 37
4 / NPEONOXEHNA 39
5/ TEXHUYECKU YXO[ 41
6 / CEPBMICHAA CNYXBA M OTHOWEHWA C MOTPEBUTENAMW 41

ﬁ Kak n36aBUTbCS OT OTCNYXXUBLLINX ObITOBBIX MPUOGOPOB

|

Avpektnsa  EBponenckoro  Cot3a 2002/96/EC o6  oTxopax
3NeKTPUYECKOTO N 3NeKTPOHHOro obopynoeaHua (DEEE) TpebyeT, utobbl
oTcnyXuBwmne 6bIToBblE MPUOOPDLI HEe BbIOPACbIBaNINCh B OObIYHbINA NOTOK
MYyHULMNanbHbiXx oTxodoB. COOp OTCAYXMUBWINX MNPUOOPOB [OJKEH
NPoOn3BOANTLCA OTAENbHO B LeNIAX ONTUMMU3aLn NpoLeHTa n3BneyeHuns
N NOBTOPHOIO MCMONb30BaHMA MaTepuanos, M3 KOTOPbIX OHU ObiNn
M3roTOBNEHbl W YMEHbLWNTb BO3AENCTBME Ha 340pPOBbe J0Aen wu
OKpyXatowyto cpegy.

CuMBON «nepeyvyepKkHYTOro MyCOpHOro 6aka» nmeeTcsa Ha BCeX N3JeNnnax
C Tem, 4TOo6bl HanomMHWUTb 06 ob6sA3aTenbcTBe pasgenbHoro cbopa
OTCAYXXUBLWKX NPUBGOPOB.

MoTpebutenn [OMKHbI OyayT CBA3ATbCA C MECTHbIMU BAACcTAMU NN UX
npogasuoM MO MOBOAY pPeKOMeHAYeMbIX AEeWCTBUN MO BbIBO3Y WX
OTC/IyXMBLIEro annapara.
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1/ UHCTPYKLIMM MO MOHTAXY

« CornacHo ﬂeVICTByPOU.leMy 3aKoHOOAaTENbCTBY, annapart  AOoJmKeH ObITb
noacoeaunHeH aBTopn3npoBaHHbIM TEXHUKOM.

« Cneunanuct no yctaHoBke 0OOpPYAOBaHWS HeCeT OTBETCTBEHHOCTb 3a €ro
npaBunbHoe (pyHKUMOHMpOBaHMe. OH JOImkeH OOBACHWUTL (PYHKLMOHMPOBaHWE
Nosib30BaTENto C MOMOLLbIO HAaCTOSILLLEro PyKOBOACTBA.

« LLItencenbHas Bunka gormkHa ObiTb AOOCTYyrMNHa nocrie MOHTaxXa.

« Ecnu kabenb nuTaHust NoBpeXaeH, OH J0SMKEH OblTb 3aMEHEH Ha SKBUBANEHTHbIV
kabenb (HO7RNF 3x1,5MM?), gocTynHbI k npoaaxe B CepaucHomn Cnyxbe.

+ B uenu anekTponuTaHus Heo6xoanMo NPeayCMOTPETb YCTPOWCTBO ABYXMOMHOCHOMO
OTKITIOYEHUS], pa3MblKaHNe KOHTAKTOB KOTOPOro AOIMKHO GbiTh Gorblue 3 MM.

» Heobxogum 16-amnepHbIN NpeaoxpaHnTenb.

« Baw TennaH-sikn notpebnsiet 2.500 BatT. Takum obpasom HeobxoauMo, YTOobbI
Bawa yctaHoBka Morna 6esonacHo BbigaBaTb 3Ty MOLLHOCTb.

» TennaH-akn OBA3ATENBbHO gomkeH ObITb NOACOEANHEH K CUCTEME 3a3EeMIIEHUS.

. )KapeHVle nAWM  HensbeXxHO BbI3bIBAaeT BblaeneHne AbiMa. Heobxogumo
Y4YnTbIBaTb 3Ty 0COBEHHOCTb npu Bbl60pe mMecTa BCTpOIZKVI Bawlero TennaH-aku.

ABCOINIOTHO HEOBXOAUMO OCTABUTb HE MEHEE 5 CM CBOBOHOIO
NMPOCTPAHCTBA MEXOY HMXHEW YACTbIO TEMMAH-SKW U MEPBOW
MONKOW B KYXOHHOW MEBENMW.

HE XPAHWUTb NErKOrOO4YUE NMPOAYKTbI B MEBENWU MNOA AMMAPATOM.

BHUMAHUE : B cny4yae nosiBNeHUsi KakoW-nmb6o aHOManuu, OTKIHYUTb
TennaH-AKM WM OTCOEAMHUTb MNpPOOKY, COOTBETCTBYHOLUYI JNMHUMU
NoAKI4YeHUsA annapara.
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2 /| BCTPOUKA

OTOT TennaH-gk1 BCTpaneaeTcs B pabounii CTON UMM KyXyHHYH MeGenb NpocTbIM
Bblpe3aHMEeM COOTBETCTBYHLLEN (DOPMbI.

Moaxogut niobasi onopa:  KMpNWYHas Kragka, OepeBo, MeTassl, rpaHuT,
CTpaTUULMPOBaHHbIN MaTepran U T.A.

Pasmepbl annapata : 520 x 376 mm
Pa3mepbl oTBepcTUSA B pabodem cTone: 490 x 340 mm
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AnnapaT (bI/IKCI/IpyeTCFI Ha pa6oqu CTone 4eTblpbMa nanamu, BKITHOYEHHbIMU B
KOMMJEKT yNnakoBKU.
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* Oco6ble Mepbl NPefoOCTOPOIKHOCTU

OTOT annapar npegHasHayYeH WCKIOYUTENbHO ANS AOMALUHErO UCMONb30BaHUS,
no6oe Apyroe UCNonb3oBaHWe aHHYNMPYET rapaHTuio.

He 3abbiBaiiTe, 4TO TennaH-sikM AOCTUrAET OYEHb BbICOKUX TEMMeEpATyp BO BPEMS
paboThbl.

He octaBnsiiTe annapat 6e3 npucmMoTpa Bo BpeMsi hYHKLMOHMPOBAHUS.

He paspeluaiite geTsm TporaTb annapar.

Hukakue rapaHTMM He npedoCTaBnslOTCA B cryyYae yulep6a, Bbl3BaHHOIO
HecobnoAeHNneM HaCTOSLLUMX UHCTPYKLWIA.

OT10T TennaH-sku cootBeTcTBYET HOpMe EN 60335-2-6 B TOM UTO KacaeTcs Harpesa
mebernu.

e MexaHun3ambl ynpaBrneHusAa
quKa ynpasneHnd No3BOJIAET OTPErynmpoBaTb TEMNEPATypy KapeHn4.

CBeToBble 3HaKK coobLalT cnegyroulyro Mchopmau,mo 0} pa60Te annaparta:

| OTOT CBETOBOM 3HaK 3aropaeTcs KaK TOJ1IbKO arnmnapaTt BKIMIO4YeEH
noa HanpsaxexHue

o OTOT CBETOBOM 3HaAK nepecTaeT ropeTb Mo JOCTMXKEHUN
3agaHHOM TemnepaTtypbl

OTOT CBETOBOM 3HAK NO3BOMSET NPOBEPUTL OCTAaTOYHOE TEMMOo
Ha KOHMOpKe
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e Annapar :

]
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KOHdbOpKa M3 HeEpXKaBEKoLLEN cTanm
CTEKNsiHHasi NaHesnb ynpaeneHus
CBETOBOW 3HaK OCTATOYHOrO Tenna
ceetoBon 3Hak ON/OFF (BKIJ1/BbIKIJT)
CBETOBOW 3HaK HarpeBsa

py4Kka ynpasrneHusi TepMocTaTom
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4 | NPEANOXEHMS

Jo noboro vMcnonb3oBaHUsi, NPeABapUTENBHO HarpenTe TemnnaH-skM HEeCKOMbKo
MUHYT.

lNonoxeHusi PYy4YKU OaHbl 0Onsi ceedeHusi 8 3asucumMocmu om Hamypbl U MOTWUHbI
npueomoernsemoll nuuu. Omu roroXeHus Mo2ym eapbupo8ambCsA 0 OMHOWEHUK K
Konu4dyecmsy nuwu u nTu4HbIM eKycam nompe6umenﬂ.

MonoxeHwne Bpewms
TepMmocTarta MpuroToBneHue Xapkm | 3ameyaHus
90° CorpeBaHue 6o, - MomecTuTb GMOOO Ha
KOH(pOpPKY
210° 'peHKkn N3 yepcTeoro 6 MMH. 3 MWH C kaxgown
xneba CTOPOHbI
KapamenusoBaHHble
180° [ONbKN aHaHaca; 9 MuH.  |lNepeBopauymBatb
DpyKTbl, HAHN3AHHbIE Kaxable 3 MUH.
Ha nanouky
180° PaspesaHHble nononam| 25 muH. |lMepeBopaynBaTth
nomMuaopsbl, rpubsl, Kaxable 3 - 4 MUH.
OOMbKKM Nnyka
170° Kycku cBexero nococs, 8—-10 |4 —5 MUH. c Kaxkgon
dopensb, cones, MWH. CTOPOHBbI
KpeBeTKM
180° Cocuckm 15 MuH. |lMepeBopaymBaTtb
Kaxkable 2 MUH.
180° LWawnbik 3 msca 12 -15 |llepeBopaymBaTh
MWH. Kaxkgble 3 MUH.
180° ["oBsiAMHA C KPOBbLIO 10 MuH. |4 — 5 min. sur chaque
coté
180° [MpoxxapeHHas 10-12 |llepeBopa4ymBaTb
roBsiavHa MWH. Kaxxable 4 MUH.
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TennaH-sKM Takke MOXET ObiTb UCMOMb30BaH KaK «CUIbHbIA OTOHbY, UaearnbHbIN
AN NpUroToBneHus Gniog, KoTopble 3aTeM [OOMKHbl TOMUTBCS Ha MeAfeHHOM
orHe. Mcnonb3oBaTb MeTanmM4eckylo UM KepamMU4eckyld HU3KYIO KaTplomio C
KPbILLKOM AMaMeTpOoM, COOTBETCTBYIOLLMM pa3Mepy KOHDOPKM.

- B s3aBucumocTu oT KonmyecTBa, Ontogo crtabunusvpyetcs npu Temneparype
mexay 90° n 130°.

- HakpbiTb Ontog0 KpbILWKOW, YTOObI COXpPaHUTb B HEM Briary WM CHATb KPbILLKY,
4YTOObI yBApUTL COYC.

10T TMN npuMeHeHna naeaneH ona NnpurotoBneHNA:

- TyweHom roBauHbl

- KapboHaga

- Pary u3 6enoro msica nog 6enbim coycom
- Kponuka B nuee

- [oBsKero A3bIKa...

Mocne Kaxgoro MCMonb30oBaHUS, y6eﬂ,l/ITer B TOM, 4YTO py4Ka ynpaslieHUA
TepMOCTaToOM nepeBeneHa B NnoJjioXXeHmne 0.
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5 /| TEXHWHECKWUM YXOR,

* KoHdhopka:

- Annapat gomkeH 6bITb pasorpet go +/-65°C.

- lWnatenem mnu ckpebKom OYNCTUTL TBEPObIE OCTATKM.

- HamounTb NoBEpPXHOCTb KOH(POPKN XONOAHOM BOAOW C YKCYCOM.

- HartepeTb noBepxHOCTb rybkoM [AOns nocygbl C HeDBOMbLMM  KOMMYECTBOM
MOIOLLIEro cpeacTaa.

- NPOMOKHYTb M NPOMBITb TOW e ryOKOM.

- Mocne TOro kak MOBEPXHOCTb OYULLEHA, BbITEPETbL €€ KYXOHHbIM OyMakHbIM
MoroTeHLEM.

e CTeknsiHHaA naHenb ynpaBrneHusa:

PerynﬂpHo ouuwaTh NaHemnb BRaXXHOWN Tpﬂl’lKOVI, Ha KOTOPYH) MOXHO ﬂO6pr3FaTb
KMAKOCTb AS151 MOWMKM OKOH. He pacnbiiATb MOKOLWLKME cpeacTea Hanpﬂmym!

He ounwatb annapar yCTpOIZCTBOM ana o4YUCTKM noa AaslieHnem unm napoBbiM
ounctutenem, Bol MOXeTe Bbi3BaTb KOPOTKOE€ 3aMblKaHUE.

6 /| CEPBUCHASA CITY)XKBA U OTHOLUEHUA C NMOTPEBUTEINAMU

Bo3MOXHbIN peMOHT Balumx annapatoB AOMKeH BbINOMHATLCA TOMBKO :

- Bawwum npogasuom
- KsanudmumposaHHbIM npodeccroHanom, npegcraButenemMm Mapku

Bo Bpems 3BOHKa, yKkaxuTe MonHble aHHble Bawero annaparta (mogenb, Tun,
CEPUNHBIN HOMEP).

OTun cBeAeHust ykasaHbl Ha (PUPMEHHOM LLIMTKE.
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De Dietrich<O>

Beste klant,

De producten van De Dietrich ontdekken, gaat gepaard met unieke
emotionele gewaarwordingen zoals alleen waardevolle voorwerpen
teweeg kunnen brengen.

De aantrekkingskracht valt meteen op. De tijdloze esthetiek en
verzorgde afwerking die elk voorwerp elegant en verfijnd maken, in
perfecte harmonie met elkaar, illustreren de kwaliteit van het design.

Daarna komt de onweerstaanbare zin om aan te raken. Het design van
De Dietrich stoelt op robuuste en prestigieuze materialen, met voorrang
voor het authentieke.

Door de hoogste technologie te koppelen aan edele materialen, zorgt
De

Dietrich ervoor dat hoogwaardige producten worden gemaakt ten
dienste van de kookkunst, een gedeelde passie van al wie van koken
houdt.

Wij wensen u veel plezier bij het gebruik van dit nieuwe toestel en staan
open voor uw suggesties. Als u vragen hebt, stel deze dan aan onze
consumentendienst of via onze website.

Wij nodigen u uit om uw product te registreren op www.de-dietrich.com
om de voordelen van ons merk te genieten.

Alvast bedankt voor uw vertrouwen.

De Dietrich

U vindt alle informatie over ons merk op www.de-dietrich.com.

Bezoek de Galerie De Dietrich, 6 rue de la Pépiniére, Parijs (Vllle
arrondissement)

Open van dinsdag tot zaterdag van 10 tot 19 uur.
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ﬁ Vernietiging van oude elektrische apparaten.
|

De Europese Richtlijn 2002/96/EC over Vernietiging van Elektrische en
Elektronische Apparatuur (WEEE), vereist dat oude huishoudelijke
elektrische apparaten niet mogen vernietigd via de normale
ongesorteerde afvalstroom. Oude apparaten moeten apart worden
ingezameld om zo het hergebruik van de gebruikte materialen te
optimaliseren en de negatieve invloed op de gezondheid en het milieu
te reduceren. Het symbool op het product van de “afvalcontainer met
een kruis erdoor” herinnert u aan uw verplichting, dat wanneer u het
apparaat vernietigt, het apparaat apart moet worden ingezameld.
Consumenten moeten contact opnemen met de locale autoriteiten voor
informatie over de juiste wijze van vernietiging van hun oude apparaat.
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1/ INSTALLATIE

« Het toestel dient aangesloten te worden door een erkende technicus
overeenkomstig de geldende reglementeringen.

« De installateur is verantwoordelijk voor de goede werking van het toestel. Hij dient
de werking daarvan uit te leggen aan de gebruiker op basis van deze handleiding.

« De stekker moet bereikbaar zijn na de installatie.
« Als de voedingskabel beschadigd is, moet die vervangen worden door een
gelikwaardige kabel (HO7RNF 3x1,5mm?) die verkrijgbaar is via de

naverkoopdienst.

« Men moet in het toevoercircuit een tweepoligestroomverbreker voorzien waarvan
de opening van de kontaktpunten groter is dan 3 mm.

« Een zekering van 16 Ampere is noodzakelijk.

« Uw teppan yaki verbruikt 2500 Watt. Bijgevolg is het belangrijk dat uw elektrische
installatie dit vermogen zonder gevaar kan leveren.

« De teppan yaki moet IN IEDER GEVAL aangesloten zijn met een stecker voorzien
van een aardig.

« Bij gebruik komen onvermijdelijk rookgassen vrij. Het is dan ook wenselijk hiermee
rekening te houden bij de keuze van de plaats waar men het toestel zal opstellen.

ZORG IN ELK GEVAL VOOR EEN TUSSENRUIMTE VAN MINIMUM 5 CM
TUSSEN DE ONDERKANT VAN DE TEPPAN YAKI EN DE ONDERLIGGENDE
PLAAT VAN HET KEUKENMEUBEL.

GEEN ONTVLAMBARE PRODUCTEN IN DE RUIMTE ONDER HET TOESTEL
OPBERGEN.

LET OP : Indien de teppan yaki een willekeurig probleem vertoont trek dan de
stekker uit het stopcontact of verwijder de zekering die overeenkomt met de
aansluitingskabel van de teppan yaki.
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* Elektrische aansluiting :
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2 /| INBOUW

Deze teppan yaki kan in een werkblad of een keukenmeubel worden ingebouwd.
Zaag daartoe de vorm van de grill uit het draagvlak.

Het draagvlak kan uit om het even welk materiaal bestaan : metselwerk, hout,
metaal, graniet, gelaagd materiaal, enz.

Afmetingen van het toestel: 520 x 376 mm
Afmetingen van de uit te zagen vorm: 490 x 340 mm
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Het toestel wordt op het werkblad bevestigd door middel van de vier bijgeleverde
bevestigingshaken.
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3 / INGEBRUIKNAME

* Bijzondere voorzorgsmaatregelen :

Dit toestel is uitsluitend bestemd voor huishoudelijk gebruik, ieder ander gebruik
annuleert de garantie.

Vergeet niet dat de teppan yaki, eenmaal in werking, zeer hoge temperaturen
bereikt .

Het toestel in werking nooit zonder toezicht laten.
De kinderen verbieden om het toestel te bedienen.

Er wordt geen garantie verleend voor schade die veroorzaakt werd door de
niet-naleving van dit document.

Deze teppan yaki volgens richtlijnen EN 60335-2-6.

* De bedieningen :
De knop dient voor het regelen van de braadtemperatuur.

Indicatielampjes geven u informatie over de werking van het toestel:

m Het indicatielampje gaat aan zodra het toestel onder
stroomspanning wordt geplaatst.

o Het indicatielampje gaat uit wanneer de gekozen temperatuur
bereikt is.

Het indicatielampje maken het mogelijk om de restwarmte van
de kookplaat na te gaan.
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e Het toestel :
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Kookplaat

Glas panel

indicatielampje van de restwarmte
aan/uit controlelampje
verwarmingslampje
temperatuurkeuzeschakelaar
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4 | GEBKRUIKSTIPS

Verwarm de teppan yaki minuten voor elk gebruik.

Stand van de knop volgens het soort te braden voedingsmiddel.

De opgegeven stands

kunnen worden aangepast in functie van de hoeveelheid te braden voedingsmiddelen en de

eigen smaak.

STAND VAN DE |BEREIDING BAKTIJD BEMERKINGEN
THERMOSTAAT
90° Komfoor - Plaats de schotel op
het rooster
210° Verloren brood 6 min. |3 minuut per kant
180° Karamel bestrooide 9 min. |Om de 3 minuten
ananasschijven, omdraaien
vruchtenbrochettes
180° Halve tomaten, 25 Om de 3 — 4 minuten
champignons, min. |omdraaien
schijfies ui
170° Verse zalmbiefstuk, 8 —-10 |4 — 5 minuten per kant
forel, tong, scampi’s min.
180° Worst 15 min. |Om de 2 minuten
omdraaien
180° Brochettes van vlees | 12 -15 |Om de 3 minuten
min. |omdraaien
180° Even aagebakken 10 4 — 5 minuten per kant
rundsviees min.
180° Goed doorbakken 10— 12 |Om de 4 minuten
rundsvilees min. |omdraaien
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De teppan yaki kan eveneens gebruikt worden als «groot vuur» , ideaal voor
stoofpotjes.
Gebruik een kookpan met dezelfde afmetingen als het braadopperviak.

- Vervolgens, naargelang van de hoeveelheid, laten sudderen tussen

stand 90° en 130°.
- Het deksel op de grill plaatsen om de vochtigheid te bewaren, vervolgens
wegnemen om de vochtigheid te verminderen.

Dit type van braden is ideaal voor het bereiden van:

- rundvlees om te stoven
- stoverij

- ragout

- konijn met bier

- ossentong...

Ga na ieder gebruik na of de bedieningsknoppen opnieuw op de nulstand werden
gebracht.
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5 /| ONDERHOUD

* De kookplaat:

- Toestel moet warm zijn op temperatuur van +/- 65°.

- De resten verwijderen met een spatel of een krabber.

- De kookoppervlakte een beetje nat maken met azijn en koud water.
- Het kookgedeelte met een schuusponsje en zeep poetsen.

- Afwissen en spoelen met spons.

- Als de kookoppervlakte proper is, opdrogen met keukenpapier.

* Glas panel :
U reinigt regelmatig met een vochtige doek waarop u een product om ruiten te

wassen kunt verstuiven. Verstuif het product echter niet rechtstreeks op het deksel
boven de olie !

Geen hogedrukreiniger of stoommachine gebruiken om het toestel te reinigen en
dat om kortsluiting te voorkomen.

6 /| SERVICE DIENST

De eventuele ingrepen in de machine moeten worden uitgevoerd :

- of door uw vakhandelaar,
- of door een andere gekwalificeerd technicus van dit merk.

Tijdens het telefoneren, dient u de complete referentie op te geven van uw machine
(model, type, serienummer).

Deze informatie staat op het typeplaatje op de machine.
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