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FIG.1

- Pentola con fondo in materiale ferro-magnetico

- Kochtopf mit Eisen-Magnetboden

- Olla con fondo en material de hierro magnético

- Casserole a fond magnétique

- Pan with ferromagnetic base

- Pan met bodem van ijzer-magnetisch materiaal

- Panela com fundo em material ferromagnético

- Gryde med jern-magnetisk bund

- Magnetoituva keittoastia

- Kjele med jern-magnetisk bunn

- Kastrull med magnetisk botten

- [opLIoK ¢ AHOM M3 heppoMarHUTHOroO Marepvana

- Naczynie ze spodem wykonanym z materiatu o
wiasciwosciach ferromagnetycznych

- Indas feromagnetiniu pagrindu

- Hrnec se dnem z feromagnetického materialu

- Hrniec s dnom z feromagnetického materialu

- KatoapoAa pe BAon anod oidnpopayvnTiko UAIKO

- Ferromagneses alju edény

- Kactpyna 3 gHom i3 hepomarHeTy

- Campo magnetico
- Magnetfeld

- Campo magnético
- Champ magnétique
- Magnetic field

- Magnetisch veld

- Campo magnético
- Magnetisk omride
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- Piano in vetroceramica

- Glaskeramikkochfeld

- Encimera en vidrio ceramica

- Plaque en vitro-céramique

- Glass-ceramic cooker top

- Plaat van glaskeramiek

- Placa em vidro ceramica

- Glaskeramisk plade

- Keraaminen liesi

- Glasskeramisk topp

- Glaskeramikhall

- CTeknokepamuyeckan naHenb
- Ceramiczna pfyta grzejna

- Stiklo keramikos viryklés pavirSius
- Sklokeramicka varna deska

- Sklokeramicka varna doska

- YaAOKEPAULKT) ETULHAVELQ

- Uvegkeramia f6z8lap

- CknokepamiyHa noBepxHA

- Magneettikentta

- Magnetisk omrade

- Elektromagnetiskt falt
- MarHutHoe none
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- Pole magnetyczne
- Magnetinis laukas
- Magnetické pole
- Magnetické pole
- Mayvntiko nedio
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- Bobina a spirale di Archimede

- Archimedesspiralenspule

- Bobina a espiral de Arquimedes

- Bobine a spirale d’Archimede

- Archimedean spiral coil

- Spiraalspoel van Archimedes

- Bobina em espiral de Arquimedes

- Méagneses tér
- MarHiTHe none - Circuito elettrico
- Stromkreis

- Circuito eléctrico
- Circuit électrique
- Electric circuit

- Stroomcircuit

- Circuito eléctrico

- Elektrisk kredslab

- Virtapiiri

- Elektrisk krets

- Elsystem

- AnekTpuyeckan cxema
- Obwod elektryczny

- Elektros grandiné

- Elektricky obvod

- Elektricky obvod

- HAEKTPIKO KUKAWHA
- Elektromos aramkor
- EnekTpuyHa mepexa

- Current

- Virransyéttd
- Strom

- Srové

- Aramellatéas

- Alimentazione elettrica
- Stromversorgung

- Alimentacion eléctrica
- Alimentation électrique

- Stroomvoorziening
- Alimentacao eléctrica
- Elektrisk stramforsyning

- Stromforsorjning
- OneKTpuyeckoe NuTaHue
- Zasilanie elektryczne

- Elektrické napajeni
- Elektrické napajanie

- HAekTpLKN TPpOdOdoaia

- EJ'IeKTpI/I‘-IHe JKUBNEHHA

- Spole i form af Arkimedesspiral

- Archimede -induktiospiraali

- Archimedes spiralspole

- Archimedes spiralspole

- CnupanbHan Katywka Apxumeaa
- Cewka w ksztatcie spirali
Archimedesa

- Archimedo spiralés rité

- Civka ve tvaru Archimedovy spiraly
- Cievka v tvare Archimedovej $piraly
- Mnvio orpdA Tou ApxLundn

- Arkhimédészi f(itéspiral

- KoTyuika 3 apximenoBoto cripanto
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ITALIANO D

GENERALITA'

Leggere attentamente il contenuto del presente libretto in
quanto fornisce importanti indicazioni riguardanti la
sicurezza di installazione, d'uso e di manutenzione.
Conservare il libretto per ogni ulteriore consultazione.
Tutte le operazioni relative all'installazione (connessioni
elettriche) devono essere effettuate da personale
specializzato in conformita delle norme vigenti.

1.1 PRINCIPIO DELL'INDUZIONE

Il sitema di cottura ad induzione si basa sul fenomeno fisico
dell'induzione magnetica.

La caratteristica fondamentale di tale sistema e il trasfe-
rimento diretto dell'energia dal generatore alla pentola (a
differenza dei piani tradizionali vedi fig.1).

1.2 VANTAGGI

se si paragona ai piani di cottura elettrici, il vostro piano ad
induzione risulta essere:

- Piu sicuro: minore temperatura sulla superfice del vetro
- Piu rapido: tempi di riscaldamento del cibo inferiori.

- Piu preciso: il piano reagisce immediatamente ai vostri
comandi

- Piu efficiente: il 90% dell'energia assorbita viene trasfor-
mata in calore.

Inoltre, una volta tolta la pentola dal piano, la trasmissione
del calore viene interrota immediatamente, evitando inutili
dispersioni di calore.

Il sistema riconosce automaticamente anche il diverso dia-
metro di ogni singola pentole, adottando per ogni dimen-
sione il livello di potenza adeguato.

Questo ci permette di utilizzare pentole di varie dimensio-
ni, purché il loro diametro non sia superiore al 10% o infe-
riore al 40% rispetto alla serigrafia riportata sul piano
di cottura (fig.7B).

Attenzione: se si utilizza una pentola con un diametro in-
feriore al 40% rispetto alla serigrafia del vetro, la zona di
cottura potrebbe non accendersi.

1.3 RECIPIENTI PER LA COTTURA fig.7

La cottura a induzione utilizza magnetismo per generare
calore. | recipienti devono quindi contenere ferro. Potete
verificare se il materiale della pentola & magnetico con una
semplice calamita.

Importante:

Per evitare danni permanenti alla superficie del piano, non
usare:

- recipienti con fondo non perfettamente piatto.

- recipienti metallici con fondo smaltato

- non utilizzare recipienti con base ruvida, per evitare di
graffiare la superficie del piano.

AVVERTENZE PER LA SICUREZZA

Questo apparecchio non & adatto per I'uso da parte di bam-
bini o persone non capaci.

Fare attenzione che i bambini non giochino con I'apparec-
chio.

Per i portatori di stimolatori cardiaci ed impianti attivi & im-
portante verificare, prima dell'uso del piano ad induzione,
che il proprio stimolatore sia compatibile con I'apparechio.

Prima di allacciare il modello alla rete elettrica:

- controllare la targa dati (posta nella parte inferiore
dell’apperecchio) per accettarsi che la tensione e potenza
siano corrispondenti a quella della rete e la presa di colle-
gamento sia idonea. In caso di dubbio interpellare un elet-
tricista qualificato.

IMPORTANTE

- oggetti metallici quali coltelli, forchette, cucchiai o coper-
chi non dovrebbero essere posti sulla superficie del piano
di cottura perché possono riscaldarsi.

- Dopo l'uso, spegnere il piano di cottura tramite il suo di-
spositivo di comando e non fare affidamento sul rivelatore
di pentole.

- evitare le fuoriuscite di liquido, pertanto per bollire o ri-
scaldare liquidi, ridurre I'alimentazione di calore.

- non lasciare gli elementi riscaldanti accesi con pentole e
padelle vuote oppure senza recipienti.

- una volta terminato di cucinare, spegnere la relativa zona
tramite il comando indicato in seguito.

- per la cottura non utilizzate mai dei fogli di carta d'allu-
minio, oppure non posate mai direttamente dei prodotti im-
ballati con alluminio. L'alluminio fonderebbe e danneg-
gerebbe irrimediabilmente il vostro apparecchio.

- Non riscaldare mai una scatoletta o un barattolo di latta
contenente alimenti senza prima averlo aperto: potrebbe
esplodere! Questa avvertenza si applica a tutti gli altri tipi
di piani cottura.

ATTENZIONE: Non deve essere utilizzato un pulitore a
vapore.

ATTENZIONE: Se la superficie € incrinata, spegnere I'ap-
parecchio per evitare I'eventualita di scosse elettriche.

Questo apparecchio € contrassegnato in conformita alla
Direttiva Europea 2002/96/EC, Waste Electrical and
Electronic Equipment (WEEE). Assicurandosi che questo
prodotto sia smaltito in modo corretto, I'utente contribuisce
a prevenire le potenziali conseguenze negative per
I'ambiente e la salute.

Il simbolo ﬁ sul prodotto o sulla documentazione di
accompagnamento indica che questo prodotto non deve
essere trattato come rifiuto domestico ma deve essere
consegnato presso I'idoneo punto di raccolta per il
riciclaggio di apparecchiature elettriche ed elettroniche.
Disfarsene seguendo le normative locali per lo smaltimento
dei rifiuti. Per ulteriori informazioni sul trattamento, recupero
e riciclaggio di questo prodotto, contattare Iidoneo ufficio
locale, il servizio di raccolta dei rifiuti domestici o il negozio
presso il quale il prodotto & stato acquistato.

ISTRUZIONI PER L'INSTALLAZIONE

Le presenti istruzioni sono rivolte ad un installatore spe-
cializzato e fungono da guida per l'installazione, la
regolazione e la manutenzione in conformita delle leggi e
delle norme vigenti.

POSIZIONAMENTO (Fig.6)

L’elettrodomestico & realizzato per essere incassato in un
piano di lavoro, come illustrato nella figura specifica.
Predisporre il materiale sigillante in dotazione lungo I'in-
tero perimetro del piano cottura ed inserirlo nel foro per
l'incasso (dimensioni del taglio fig. 6B). Bloccare I'elettro-
domestico sul piano di lavoro mediante i 4 sostegni,
ruotandoli opportunamente a secondo dello spessore del
piano stesso (fig. 6A). Se la parte inferiore dell'apparec-
chio, dopo l'installazione, risulta accessibile, & necessario
montare un pannello separatore G (Fig.9A) rispettando le
distanze indicate (Fig. 9B). Se I'apparecchio & installato so-
pra un forno, il pannello non & necessario (Fig. 10A - 10B)

IMPORTANTE: se un forno & posizionato sotto al piano ad
induzione & preferibile che sia dotato di ventilatore di raf-
freddamento.

Non usare il piano ad induzione mentre la pulizia
PIROLITICA ¢ in funzione.
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ATTENZIONE: affinche possa circolare quanta piu aria fre-
sca possibile, ci dove essere una distanza minima di 40
mm tra il modulo e un qualunque apparecchio installato al
di sotto del piano induzione (fig.10B).In ogni caso bisogna
consentire una adeguata areazione.

Per consentire la circolazione dell'aria fresca, devono es-
serci delle aperture nel mobile della cucina (fig.9A-10A),
rispettando le quote indicate in fig.9B -10B
CONNESSIONI ELETTRICHE (Fig.2B-3B-4B-5B)

Prima di effettuare le connessioni elettriche assicurarsi
che:

- il cavo elettrico della terra deve essere di 2 cm piu lungo
rispetto agli altri cavi;

- le caratteristiche dell'impianto siano tali da soddisfare le
indicazioni sulla targhetta identificativa applicata sulla par-
te inferiore del piano di lavoro;

- 'impianto sia dotato di una messa a terra efficiente con-
forme alle norme e alle disposizioni di legge in vigore.

La messa a terra € obbligatoria per legge.

Nel caso in cui I'elettrodomestico non sia dotato di cavo,
utilizzare il tipo:

"HO5V2V2-F" per potenza fino a 6400 Watt, la sezione del
cavo deve essere minimo 2,5 mm< , mentre per potenze
superiori deve essere 4 mm

In nessun punto il cavo deve raggiungere una temperatura
di 50°C superiore alla temperatura ambiente.
L'apparecchio & destinato ad essere connesso permanen-
temente alla rete elettrica, per questo motivo & necessario
interporre un interruttore omnipolare, con un’apertura mi-
nima di 3mm fra i contatti, appropriato al carico indicato
nella targhetta e conforme alle norme vigenti (il conduttore
di terra giallo/verde non deve essere interrotto dal commu-
tatore).

Terminata l'installazione dell’apparecchiatura, I'interrutto-
re omnipolare deve essere facilmente raggiungibile.

USO E MANUTENZIONE

A = Tasto ON/OFF

B =Tasto-

C=Tasto+

D = Indicatori di selezione della zona di cottura
E = Display zona di cottura

T =Timer

S = Safety lock

USO (Fig.2-3-4-5)

- Selezionando il tasto A si accende il piano; appariranno
degli zeri con dei punti decimali lampeggianti su tutti i
display per 10 secondi.

Se non viene effettuata nessuna operazione entro questo
tempo il piano si spegne.

Per accendere un zona di cottura é sufficiente selezionare
il livello di potenza desiderato con il tasti C.

NOTA: ogni tasto C corrisponde ad una zona di cottura.
Sul display apparira lo 0 con il punto decimale D fisso (non
piu lampeggiante), a questo punto, la zona e stata selezio-
nata.

Se siusail tasto B, il display visualizza il livello 9; se si usa
il tasto C, per il piano a 4 e 3 fuochi(Fig.2-3-4) il display
visualizza il livello 1, mentre per quello a due fuochi(Fig.5)
il display visualizza il livello 4.

- Effettuata questa operazione si possono scegliere le
regolazioni di temperatura con i tasti "C" o "B".

Nel caso in cui un oggetto viene posizionato sopra i co-
mandi, il piano di cottura si portera automaticamente in
posizione OFF.

Quando si porta una piastra in posizione OFF e la tempe-
ratura della superficie del vetro & superiore a 65°circa ci
sara una segnalazione luminosa “H“ sul display della zona
di cottura interessata.

- Per spegnere una sola zona di cottura, prima bisogna
selezionarla e poi premere i tasti "C" e "B" contempora-
neamente.

FUNZIONE CHIAVE (Fig.3-4-5)

Per evitare I'utilizzo della superfice del piano da parte dei
bambini, & possibile bloccare tutte le funzioni premendo il
tasto chiave S.

Tale funzione puo essere attivata solo se il piano € acceso.

TIMER (Fig.3-4)

Si puo usare il Timer contemporaneamente per ogni zona
di cottura.

Selezionare la zona di cottura interessata premendo il ta-
sto C corrispondente. Selezionare poi, con i tasti + e -, il
livello di potenza desiderato. Premendo quindi il tasto T
(Timer) sul d isplay appariranno "00" e iniziera a lampeg-
giare il led relativo alla zona selezionata. Premendo il ta-
sto B viene visualizzato il tempo 60 minuti, premendo il
tasto T viene visualizzato il tempo 1 minuto. Impostare quin-
di il tempo desiderato utilizzando T per incrementare e B
per diminuire.

Una volta terminato il tempo di cottura, il timer spegne le
zone e disattiva la selezione. Un segnale acustico funzio-
nera per 2 minuti indicando la fine dell’attivazione del ti-
mer. Per disattivarlo premere un qualsiasi tasto.

Per conoscere il tempo rimanente per ciascuna zona, ba-
sta premere il tasto C della zona interessata. Per azzerare
il timer selezionare la zona, premere il tasto T e poi con-
temporaneamente i tasti T e B.

Attenzione!
Quando il piano cottura € in funzione il display del timer
rimane acceso sul valore "00".

TIMER (Fig.5)

Si pud usare il Timer contemporaneamente per ogni zona
di cottura.

Impostare il livello di potenza desiderato.

Selezionare il Timer premendo il tasto T della zona di cot-
tura interessata, sul display appariranno "00" e iniziera a
lampeggiare il led posizionato sopra i numeri. Premendo il
tasto B viene visualizzato il tempo 30 minuti, premendo il
tasto C viene visualizzato il tempo 1 minuto. Impostare quin-
di il tempo desiderato utilizzando C per incrementare e B
per diminuire.

Per visualizzare il livello di potenza o per conoscere il tem-
po rimanente, basta premere il tasto T della zona interes-
sata.

Una volta terminato il tempo di cottura, il timer spegne la
zona e disattiva la selezione. Un segnale acustico funzio-
nera per 2 minuti indicando la fine dell’attivazione del ti-
mer. Per disattivarlo premere un qualsiasi tasto. Per azze-
rare il timer premere il tasto T e poi contemporaneamente i
tasti C e B.

IMPORTANTE: Per evitare danni ai circuiti elettronici, il pia-
no e dotato di un sistema di sicurezza contro il
surriscaldamento.In situazioni di un uso prolungato di cot-
tura con livelli dipotenza elevati, il piano potrebbe tempo-
raneamente spegnere una o piu zone accese fino a che le
temperature non ritornano a livelli impostati. Sul display
della zona temporanemente spenta si alterneranno il livel-
lo di potenza con una H E 2. Questo smettera di lampeg-
giare una volta riattivata la zona di cottura.

FUNZIONE MINUTE MINDER (Fig.3-4-5)

- Sbloccare il piano di cottura tenendo premuto il “tasto chia-
ve” S per 3 secondi fino allo spegnimento della “spia chia-
ve”.

- Premere il tasto “Timer” (T) finché non compare la scritta
“00” sul display.

- Premere T o B per selezionare il numero dei minuti.

- Premere il tasto “Timer” per confermare la selezione. Al
termine del tempo impostato si attivera un segnale acusti-
co.

FUNZIONE HEAT-UP (Fig.2-3-4-5)
Questa funzione permette di avere la zona di cottura al mas-
simo della temperatura per un certo periodo di tempo,
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dopodiche la temperatura scendera ad un valore inferiore
precedentemente impostato.

-Per attivare la funzione Heat Up, selezionare la zona, por-
tarla al livello di temperatura "9" e premere nuovamente il
tasto "+". Sul display apparira la lettera A quindi con il ta-
sto “-” selezionare il livello della temperatura finale desi-
derata.

Sul display, fintantoché la funzione sara attiva, la “A” si
alternera con il livello finale impostato.

RILEVATORE MAGNETICO (Fig.2-3-4-5)
- Il piano & dotato di un rivelatore di pentole, quando que

sta viene tolta o € inadeguata, appare il simbolo E
Se invece la superfice del vetro & ancora calda comparira
il simbolo H.

0.S.D.(Overflow Safety Device). (Fig. 2-3-4)

Il piano & dotato di un sistema di sicurezza che pone tutte le
piastre in posizione OFF ed inserisce il safety lock in presenza
di liquidi o di oggetti sulla zona comandi A.

Appariranno lampeggiando sul display questi simboli

5{ g B E che verranno disattivati togliendo I'oggetto
o il liquido. Il piano si spegnera automaticamente.

0.S.D.(Overflow Safety Device). (Fig. 5)
Il piano & dotato di un sistema di sicurezza che pone tutte le
piastre in posizione OFF ed inserisce il safety lock in presenza
di liquidi o di oggetti sulla zona comandi A.

Apparira sul display questo simbolo B che verra disattivato
premendo un qualsiasi tasto. Il piano si spegnera
automaticamente.

MANUTENZIONE

Rimuovere eventuali residui di cibo e gocce di unto dalla
superficie di cottura utilizzando lo speciale raschietto for-
nito su richiesta (Fig.8).

Pulire I'area riscaldata nel miglior modo possibile utilizzando
SIDOL, STAHLFIX o prodotti simili ed un panno-carta, quin-
di sciacquare con acqua e asciugare con un panno pulito.
Mediante lo speciale raschietto (optional) rimuovere imme-
diatamente dall’area riscaldata di cottura frammenti di fogli
di alluminio e materiale plastico scioltisi inavvertitamente
o residui di zucchero o di cibi ad elevato contenuto di zuc-
chero (Fig.8). In questo modo si evita ogni possibile danno
alla superficie del piano.

In nessun caso si devono utilizzare spugnette abrasive o
detergenti chimici irritanti quali spray per forno o smacchia-
tori.

IL PRODUTTORE DECLINA OGNI RESPONSABILITA
NEL CASO IN CUI NON SIANO RISPETTATE LE NOR-
ME DI SICUREZZA USUALI E LE NORME SOPRA SPE-
CIFICATE.
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DEUTSCH D)

ALLGEMEINE INFORMATIONEN

Lesen Sie bitte aufmerksam den Inhalt der vorliegenden
Betriebsanleitung, weil sie wichtige Hinweise Uber die
Installation, den Gebrauch und die Wartung erteilt.
Bewahren Sie die Betriebsanleitung zum spéateren Nach-
schlagen auf. Alle mit der Installation im Zusammenhang
stehende Vorgénge (Stromanschlisse) sind laut gultiger
Vorschriften von Fachpersonal auszufiihren.

1.1 INDUKTIONSPRINZIP

Das Induktionskochprinzip basiert auf dem physikalischen
Phé&nomen der magnetischen Induktion.

Dabei erfolgt eine direkte Ubertragung von Warmeenergie
vom Wéarmeerzeuger auf den Kochtopf ohne Zwischen-
schichten (zum Unterschied von herkdémmlichen Platten,
s.Abb.1)

1.2 VORTEILE

Verglichen mit anderen elektrischen Kochflachen funktioniert
Ihre Induktionsplatte:

- sicherer, da die Temperatur der Glasoberflache niedrig ist.
- schneller, da die Aufheizzeiten kiirzer sind.

- genauer, da die Platte sofort auf Ihre Befehle reagiert.

- wirksamer, da 90% der aufgenommenen Energie in Warme
umgewandelt wird.

AuBerdem wird die Warmelbertragung sofort nach
Abnahme des Topfes von der Kochzone unterbrochen,
wodurch unnétiger Energieverlust vermieden wird.

Das System erfasst auBerdem den unterschiedlichen
Durchmesser eines jeden einzelnen Topfes, und passt
jedem Durchmesser die geeignete Leistungsstufe an.
Dies ermdglicht den Einsatz von Tépfen verschiedener
GroBen, vorausgesetzt ihr Durchmesser ist nicht gréBer
als 10% oder kleiner als 40% des auf dem Kochfeld
befindlichen Siebdruckkreises (Abb. 7B).

Achtung: Wird ein Topf mit einem Durchmesser, der 40%
kleiner ist, als der auf dem Kochfeld befindliche
Siebdruckkreis eingesetzt, besteht die Méglichkeit, dass
sich die Kochzone nicht einschaltet.

1.3 KOCHGEFASSE s.Abb.7

Beim Induktionskochvorgang wird Magnetismus zur
Warmeerzeugung verwendet. Die Kochgefa3e miissen daher
Eisen enthalten. Stellen Sie einfach mit einem Magneten fest,
ob der Behélter magnetisch ist.

Wichtig:

Um bleibenden Schéaden an der Glasoberflache
vorzubeugen, verwenden Sie keine:

- Behalter mit nicht vollkommen ebenem Boden

- Metallbehélter mit emailliertem Boden

- Keine Behdlter mit rauem Boden verwenden, um ein
Zerkratzen der Oberflache zu vermeiden.

SICHERHEITSHINWEISE

Dieses Gerat eignet sich nicht dafiir, von Kindern oder
aufsichtsbedurftigen Personen verwendet zu werden.
Achten Sie darauf, dass Kinder nicht damit spielen.

Bei Personen mit herzstimulierenden Apparaten muss
unbedingt vor Verwendung der Induktionsplatte gepruft
werden, ob die Funktion des Stimulierapparates nicht von
diesem Gerét beeintréchtigt werden kénnte.

Vor Anschluss des Modells an die Stromversorgung:
- Uberprifen Sie das Typenschild (am unteren Teil des
Gerates), um sicher zu gehen, dass Spannung und Leistung
mit der des Stromnetzes Ubereinstimmen und die
Steckdose geeignet ist. Im Zweifelsfall ist ein qualifizierter
Elektriker hinzuzuziehen.

WICHTIG

- Metallgegenstande wie Messer, Gabeln, Loéffel oder
Deckel dirfen nicht auf die Kochfeld gelegt werden, da diese
erhitzt werden kénnten.

- Schalten Sie nach Gebrauch die Herdplatte mit dem
vorgesehenen Schalter ab und verlassen sie sich nicht auf
die Kochtopfanzeige.

- Vermeiden Sie Flussigkeitsaustritt und verringern Sie die
Warme-zufuhr, um FlUssigkeiten zu warmen oder zum
Kochen zu bringen.

- Lassen Sie die Heizelemente nicht ohne Behélter oder
mit leeren Kochtdpfen oder Pfannen eingeschaltet.

- Stellen Sie nach dem Kochen den entsprechende
Kochzone mit dem unten beschriebenen Befehlsschalter
ab.

- Verwenden sie zum Kochen niemals Aluminiumfolie und
legen Sie keine in Aluminium verpackten Speisen direkt
auf die Platte. Aluminium wiirde schmelzen und lhrem Gerat
bleibende Schaden zufiigen.

- Niemals eine Blechbiichse oder —dose mit Lebensmit-
teln erhitzen, ohne sie vorher zu 6ffnen: Sie kdnnten ex-
plodieren! Diese Warnung gilt auch fir alle anderen Arten
von Kochflachen.

ACHTUNG: ES DARF KEIN DAMPFREINIGUNGSGERAT
GEBRAUCHT WERDEN.

ACHTUNG: Bei Oberflachenrissen das Gerat aus-
schalten, um elektrische Schldge zu vermeiden.

Dieses Gerét ist gemaB der EU-Richtlinie 2002/96/EC,
Waste Electrical Electronic Equipment (WEEE)
gekennzeichnet. Sorgen Sie bitte dafir, dass das Gerat
korrekt entsorgt wird, der Benutzer tragt dazu bei, den
potentiellen negativen Folgen fur Umwelt und Gesundheit
vorzubeugen.

Das auf dem Produkt oder auf den Begleitpapieren
befindliche Symbol

== sagt aus, dass dieses Produkt nicht wie normaler
Hausmlll behandelt werden darf, sondern dass es einer
geeigneten Sammelstelle fiir das Recycling der elektrischen
und elektronischen Geréateteile zugeflhrt werden muss.
Entsorgen Sie bitte das Altgerat gemafn der lokalen
Richtlinien. Flr weitere Informationen hinsichtlich der
Behandlung, der Wiederverwertung und des Recycling des
Produkts wenden Sie sich bitte an die zustandige lokale
Stelle, an die Sammelstelle fir Hausmill, oder an den
Handler, bei dem Sie das Geréat erworben haben.

INSTALLATIONSANLEITUNG

Die vorliegenden Anweisungen sind flr einen Fach-
installateur gedacht und dienen als Fuhrer fur die Installa-
tion, Einstellung und Wartung laut geltender Gesetze und
Vorschriften.

POSITIONIERUNG (Abb.6)

Das elektrische Haushaltsgerat wurde zum Einbau in eine
Arbeitsflache hergestellt, wie in der besonderen Abbildung
gezeigt ist. Das mitgelieferte Dichtungsmaterial entlang des
gesamten Umfangs der Kochflache anbringen und in das
Loch fur den Einbau einfigen (GréBe des Schnitts Abb.
6B).

Das Elektrogeréat mithilfe der 4 Halterungen an der Arbeits-
platte festklemmen, indem diese je nach Stérke der Platte
passend gedreht werden (Abb. 6A).

Wenn der untere Teil des Gerats nach der Installierung
zugéanglich ist, muss eine Trennplatte G (Abb.9A) montiert
werden, wobei die angegebenen Abstande einzuhalten sind
(Abb. 9B).

Wenn das Gerat Uber einem Backofen installiert wird, ist
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die Trennplatte nicht notwendig (Abb. 10A - 10B).
WICHTIG: Wenn unter der Induktionskochflache ein Back-
ofen installiert ist, sollte er mit einem Kiihlventilator ausge-
stattet sein.

Die Induktionskochflache nicht benutzen, wahrend die
PYROLYTISCHE Reinigung in Betrieb ist.

ACHTUNG: Damit méglichst viel frische Luft zirkulieren
kann, muss der Abstand zwischen dem Bauteil und jedem
beliebigen unter der Induktionsflache installierten Gerat
mindestens 40 mm betragen (Abb.10B).

In jedem Fall muss flr eine angemessene Liftung gesorgt
werden.

Um die Frischluftzirkulation zu ermdglichen, missen im
Herdmobel Offnungen vorhanden sein (Abb. 9A - 10A),
wobei die in Abb. 9B-10B angegebenen Maf3e zu beriick-
sichtigen sind.

STROMANSCHLUSSE (Abb.2B-3B-4B-5B)

Vor der Verwirklichung der Stromanschlisse folgendes si-

cherstellen:

- daf3 das Erdungskabel 2 cm langer als die anderen Kabel
ist;

- die Anlagenmerkmale derartig sind, daB sie den Anga-
ben auf dem Typenschild entsprechen, das an der
Unterseite des Arbeitsfeldes angebracht ist;

- die Anlage U(ber eine wirksame, den geltenden Vorschrif-
ten und Gesetzesbestimmungen entsprechende Erdung
verflgt.

Die Erdung ist laut Gesetz vorgeschrieben.

Sollte das Elektrogerat nicht mit einem Netzkabel

ausgerilstet sein, ist ein Kabel folgendes Typs zu

verwenden:

"HO5V2V2-F" fur eine Leistung bis zu 6400 Watt. Der

Querschnitt des Kabels muss mindestens 2.5 mm?

betragen, fiir héhere Leistungen jedoch 4 mm?.

Das Kabel darf an keiner Stelle eine Temperatur erreichen,

die die Raumtemperatur um 50°C ubersteigt.

Das Gerat ist dazu bestimmt, permanent an die Netzleitung

angeschlossen zu werden. Aus diesem Grunde ist zwischen

Stromnetz und Gerat ein allpoliger, der auf dem Typenschild

angegebenen Last und den einschlagigen Richtlinien

entsprechender Schalter mit einer Mindestéffnung der

Kontakte von 3 mm zu installieren. (Der gelb/griine Erdleiter

darf durch diesen Schalter nicht unterbrochen werden).Der

allpolige Schalter muss nach erfolgter Installation des

Gerates leicht zuganglich sein.

GEBRAUCH UND WARTUNG

A = Taste ON/OFF

B =Taste -

C =Taste +

D = Wahlanzeigen der Kochzonen
E = Display Kochzone

T=Timer

S = Schliusselfunktion

BEDIENFELD (Abb.2-3-4-5)

- Durch Dricken der Taste A wird das Kochfeld
eingeschaltet, woraufhin fur 10 Sekunden auf allen
Displays Nullen mit blinkenden Dezimalpunkten angezeigt
werden.

Erfolgt innerhalb dieses Zeitraumes keine Eingabe,
schaltet sich das Kochfeld aus.

Das Einschalten einer Kochzone erfolgt ganz einfach
durch Einstellen der gewlinschten Leistungsstérke mittels
der Tasten C.

HINWEIS: Jede Taste C entspricht einer Kochzone.

Auf dem Display erscheint eine 0 mit einem auf Festlicht
eingeschalteten Dezimalpunkt (nicht mehr blinkend). Die
Kochzone ist somit gewéhlt.

Erfolgt die Bedienung liber die Taste B, zeigt das Display
die Stufe 9 an, erfolgt die Bedienung Uber die Taste C, zeigt
das Display die Stufe 1 an.

- Hierauf kann die Temperatur tUber die Tasten "C" oder
"B" reguliert werden.

Sollte ein Gegenstand auf den Schaltfeldern abgelegt
werden, schaltet das Kochfeld automatisch auf Position
OFF.

Wird eine Kochzone auf Position OFF gestellt und die
Temperatur der Glasoberflache liegt bei tiber 65°, leuchtet
ein Lichtsignal "H" auf dem Display der betreffenden

Kochzone auf.

- Zum Ausschalten einer einzelnen Kochzone muss diese
zuerst angewéhlt werden, daraufhin sind die Tasten "C"
und "B" gleichzeitig zu driicken.

SCHLUSSELFUNKTION (Abb. 3-4-5)

Um den Gebrauch des Kochfeldes durch Kinder zu
vermeiden, kénnen samtliche Funktionen durch Driicken
der Schlisseltaste S blockiert werden.

Diese Funktion kann nur bei eingeschaltetem Kochfeld
aktiviert werden.

TIMER (Abb. 3-4)

Der Timer kann gleichzeitig fir alle Kochzonen eingesetzt
werden.

Wahlen Sie die gewlnschte Kochzone durch Dricken
der zugehérigen Taste C aus. Stellen Sie dann Uber die
Tasten + und - die erforderliche Leistungsstufe ein. Wenn
Sie anschlieBend die Taste T (Timer) auf dem Display
driicken, erscheint "00" und die der ausgewahlten Zone
zugehdrige LED beginnt zu blinken. Bei Betatigung der
Taste B wird die Zeit 60 Minuten angezeigt, wéhrend bei
Driicken der Taste T die Zeitangabe 1 Minute erscheint.
Stellen Sie nun die gewiinschte Zeit mittels der Taste T
zum Erhéhen und B zum Senken ein.

Nach Ablauf der Kochzeit werden die Kochzonen
automatisch ausgeschaltet und die Einstellung
deaktiviert. Ein zwei Minuten lang erténendes
akustisches Signal zeigt an, dass die Uber den Timer
programmierte Zeit abgelaufen ist. Zum Abschalten
driicken Sie eine beliebige Taste.

Zur Anzeige der Restzeit einer beliebigen Kochzone
driicken Sie einfach auf die Taste C der gewiinschten
Zone. Um den Timer auf Null zu stellen, wahlen Sie die
Kochzone aus, dricken Sie die Taste T und anschlieBend
gleichzeitig die Tasten T und B.

Achtung!
Bei in Betrieb befindlichem Kochfeld bleibt das Display
des Timers auf dem Wert "00" eingeschaltet.

TIMER (Abb. 5)

Der Timer kann gleichzeitig fir alle Kochzonen eingesetzt
werden.

Stellen Sie die gewiinschte Leistungsstufe ein.
Waéhlen Sie den Timer durch Driicken der Taste T der
betreffenden Kochzone aus; auf dem Display erscheint
daraufhin "00" und die Uber den Zahlen befindliche LED
beginnt zu blinken. Bei Betatigung der Taste B wird die
Zeit 30 Minuten angezeigt, wéhrend bei Driicken der
Taste C die Zeitangabe 1 Minute erscheint. Stellen Sie
nun die gewlinschte Zeit mittels der Taste C zum Erhéhen
und B zum Senken ein.

Zur Anzeige der Leistungsstufe oder Angabe der Restzeit
driicken Sie einfach auf die Taste T der betreffenden
Kochzone.

Nach Ablauf der Kochzeit wird die Kochzone automatisch
ausgeschaltet, und die Einstellung wird deaktiviert. Ein
zwei Minuten lang ertdnendes akustisches Signal zeigt
an, dass die tber den Timer programmierte Zeit abgelaufen
ist. Zum Abschalten dricken Sie eine beliebige Taste.
Um den Timer auf Null zu stellen, driicken Sie die Taste
T und anschlieBend gleichzeitig die Tasten C und B.

WICHTIG: Das Kochfeld ist mit einem Sicherheitssystem
gegen Uberhitzung ausgeristet, um Schaden an den
elektronischen Schaltkreisen zu verhindern. Bei langerem
Gebrauch der Kochzonen auf Héchstleistungen kénnte
das Kochfeld gleichzeitig eine oder mehrere
eingeschaltete Kochzonen ausschalten, bis die
Temperaturen wieder auf die eingestellten Werte absinken.
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Auf dem Display der vorlibergehend ausgeschalteten
Kochzone werden abwechselnd die Leistungsstufe und
H E 2 angezeigt. Diese Anzeige hort nach
Wiedereinschaltung der Kochzone auf zu blinken.

FUNKTION MINUTE MINDER (KURZZEITWECKER )
(Abb. 3-4-5)

- Entsperren Sie das Kochfeld, indem Sie die
"Schllsseltaste" S drei Sekunden lang gedriickt halten,
bis die "Kontrollleuchte Schlissel" erlischt.

- Driicken Sie die Taste "Timer" (T), bis die Schrift "00"
auf dem Display erscheint.

- Drucken Sie T oder B zur Auswahl der Minutenzahl.

- Betatigen Sie die Taste "Timer", um die Auswahl zu
bestatigen. Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertdnt ein
akustisches Signal.

FUNKTION HEAT-UP (ANKOCHAUTOMATIK)

(Abb. 2-3-4-5)

Mittels dieser Funktion kénnen Sie die Kochzone uber
einen bestimmten Zeitraum auf maximaler Temperatur
einschalten; im Anschluss daran wird die Temperatur auf
den zuvor eingestellten, niedrigeren Wert gesenkt.
- Zur Aktivierung der Funktion Heat Up wahlen Sie die
gewlinschte Kochzone aus, stellen Sie sie auf die
Temperaturstufe "9" ein und driicken Sie erneut die Taste
"+". Auf dem Display erscheint nun der Buchstabe A;
wéhlen Sie jetzt mit der Taste "-" die gewlinschte
endgultige Temperaturstufe aus.

Auf dem Display wird im Wechsel der Buchstabe "A" mit
der eingestellten Endstufe angezeigt, solange die
Funktion aktiv ist.

MAGNETISCHES TOPFERKENNUNGSSYSTEM (Abb. 2-
3-4-5)

- Das Kochfeld ist mit einem Topferkennungssystem
ausgestattet. Wenn der Topf von dem Kochfeld genommen

wird oder nicht geeignet ist, erscheint das Symbol B
Ist die Glasoberflache hingegen noch heif3, wird das
Symbol H angezeigt.

0.S.D. (Overflow Safety Device).
(UBERLAUFSICHERUNG) (Abb. 2-3-4)

Das Kochfeld ist mit einem Sicherheitssystem
ausgestattet, das alle Kochzonen auf die Position OFF
stellt und die Sicherheitssperre aktiviert, wenn sich
Flussigkeit oder Gegenstande auf dem Bedienfeld A
befinden.

Auf dem Display werden die Symbole gg Btg
angezeigt, die bei Entfernung des Gegenstands bzw. der
Flussigkeit wieder erléschen. Das Kochfeld schaltet sich
automatisch ab.

0.S.D. (Overflow Safety Device)
(UBERLAUFSICHERUNG) (Abb. 5)

Das Kochfeld ist mit einem Sicherheitssystem
ausgestattet, das alle Kochzonen auf die Position OFF
stellt und die Sicherheitssperre aktiviert, wenn sich
Flussigkeit oder Gegenstande auf dem Bedienfeld A
befinden.

Auf dem Display erscheint das Symbol g das bei
Betatigung einer beliebigen Taste wieder erlischt. Das
Kochfeld schaltet sich automatisch ab.

WARTUNG

Eventuelle Speisereste und Fettspritzer mit dem auf Wunsch
gelieferten, speziellen Schaber (Abb. 8) entfernen.

Den erhitzten Bereich mit Hilfe von SIDOL, STAHLFIX oder
anderen ahnlichen Produkten und einem Papiertuch
sorgféltig reinigen, dann mit Wasser nachwischen und mit
einem trockenen Tuch abtrocknen.

Bruchstiicke von Aluminiumfolie und aus versehen
zerschmolzenes Material aus Kunststoff oder Rickstéande
von Zucker oder Speisen mit hohem Zuckergehalt sofort

mit Hilfe des auf Wunsch gelieferten Schabers entfernen
(Abb. 8). Auf diese Weise lassen sich etwaige Beschadi-
gungen der Kochflache vermeiden.

Keinesfalls Scheuerschwamme oder angreifende chemi-
sche Backofensprays oder Fleckenentferner verwenden.

FUR SCHADEN, DIE AUF DIE NICHTBEACHTUNG DER OBEN
GENANNTEN ANWEISUNGEN ZURUCKZUFUHREN SIND,
WIRD KEINERLEIVERANTWORTUNG UBERNOMMEN.
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ESPANOL

GENERALIDADES

Lea atentamente el contenido de este libro que le
proporcionara importantes instrucciones en cuanto a la
seguridad de instalacién, uso y mantenimiento.

Conserve el presente manual para ulteriores consultas.
Todas las operaciones relativas a la instalacion (conexio-
nes eléctricas) deben ser efectuadas por personal espe-
cializado en conformidad con las normas vigentes.

1.1 PRINCIPIO DE LA INDUCCION

El sistema de coccién a induccion se basa en el fenémeno
fisico de la induccién magnética.

La caracteristica fundamental de tal sistema es la transfe-
rencia directa de la energia de calentamiento del gene-
rador a la olla sin medios intermedios (a diferencia de las
encimeras tradicionales, ver fig. 1).

1.2 VENTAJAS
si se los compara con los planos de coccion eléctrica,
vuestra encimera a induccion resulta ser:

- Mas segura: baja temperatura sobre la superficie del
vidrio

- Mas rapida: tiempos mas breves para el recalentamiento
de la comida.

- Mas precisa: el plano reacciona inmediatamente a
vuestros mandos

- Mas eficaz: el 90% de la energia absorbida se transforma
en calor.

Ademads, una vez quitada la olla de la encimera, la
transmision del calor se interrumpe inmediatamente evi-
tando inutiles dispersiones de calor.

El sistema reconoce automaticamente el diametro de cada
olla, adoptando para cada dimension, el nivel de potencia
adecuado.

Esto nos permite utilizar ollas de distintas dimensiones,
siempre que su diametro no sea mayor que el 10% o menor
que el 40% de la serigrafia ubicada en la encimera (fig.
7B).

Atencion: si se utiliza una olla con un didmetro menor que
el 40% de la serigrafia del vidrio, la zona de coccidn podria
no encenderse.

1.3 RECIPIENTES A UTILIZAR PARA LA COCCION Fig.7
La coccion a induccion utiliza el magnetismo para generar
calor. Los recipientes, por lo tanto, deben contener hierro.
Podéis verificar con un simple iman si el material de la olla
es magnético.

Importante:

Para evitar daflos permanentes en la superficie de la
encimera, no utilizar:

- recipientes con fondo no totalmente plano.

- recipientes metalicos con fondo esmaltado

- No utilice recipientes con base aspera, para evitar que
arafien la superficie de la placa

ADVERTENCIAS PARA LA SEGURIDAD

Este aparato no es adecuado para el uso por parte de nifos
0 personas que necesitan de una supervision.

Preste atencién a que los nifios no jueguen con el mismo.
Para los portadores de estimuladores cardiacos y equipos
activos es importante verificar, antes del uso de la encime-
ra a induccion, que dicho estimulador sea compatible con
el aparato.

Antes de conectar el modelo a la red eléctrica:

- verifique en la placa de datos técnicos (ubicada en la
parte inferior del aparato) que la tensién y la potencia
coincidan con las de la red y que la toma de conexién sea

la adecuada. En caso de dudas, llame a un electricista
especializado.

IMPORTANTE

- objetos metalicos como cuchillos, tenedores, cucharas o
tapas no deberian colocarse sobre la superficie de la
encimera porque podrian calentarse

- Luego del uso, apagar la encimera a través del dispositi-
vo de mando y no contar con el detector de ollas.

- Evitar el escape de liquido, por consiguiente, hervir o
calentar liquidos, reducir la alimentacién de calor.

- No dejar los elementos calentadores prendidos y con ollas
o sartenes vacias o sin recipientes.

- Una vez que ha terminado de cocinar, apagar la relativa
resistencia con el comando que se indica a continuacion.
- Parala coccién no utilizad jamés hojas de papel aluminio,
o bien no posar directamente productos

embalados en aluminio. Dicho material fundiria y dafiaria
irremediablemente vuestro aparato.

- No caliente nunca envases de cartén o latas que conten-
gan alimentos sin abrirlas previamente: jPorqué puede
explotar de un momemto a otro! Esta advertencia se aplica
a los demas tipos de placa de coccion.

ATENCION: No se debe utilizar un aparato de limpieza
a vapor

jATENCION: si la superficie se encuentra agrietada,
apagar el aparato para evitar eventuales descargas
eléctricas.

Este aparato estéa fabricado en conformidad con la Norma
Europea 2002/96/EC, Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE). Controlando que este producto sea
eliminado de modo correcto, el usuario contribuye a prevenir
consecuencias negativas para el ambiente y la salud.

El simbolo g en el producto o en la documentacion adjunta,
indica que este producto no debe ser tratado como residuo
doméstico sino que debe ser entregado a un punto de
recoleccion para reciclar aparatos eléctricos y electrénicos.
Eliminelo siguiendo las normas locales para la eliminacion
de desechos. Para mayor informacién sobre el tratamiento,
recuperacion o reciclaje de este producto, llame a la oficina
local encargada, al servicio de recolecciéon de desechos
domésticos o al negocio en el cual ha comprado el producto.

INSTRUCCIONES PARA LA INSTALACION

Las presentes instrucciones estan dirigidas a un instalador
especializado y sirven de guia para una correcta
instalacion, regulacién y mantenimeinto en conformidad con
las leyes y normas vigentes.

COLOCACION(Fig.6)

El electrodoméstico esta fabricado para un empotramiento
en la superficie de trabajo, como se explica en la figura
especifica. Predisponga el material de fijacién, a lo largo
del completo perimetro de la placa de coccién e introducir-
los en el foro de encastre (dimensiones de corte fig. 6B).
Asegurar el electrodoméstico en la superficie de trabajo
mediante los 4 apoyos, girandolo apropiadamente segun
el ancho de la placa en mencion. (fig. 6A).

Si la parte inferior del aparato, después de la instalacion,
permite su acceso, se debe montar un panel separador G
(Fig.9A) respetando las distancias indicadas (Fig. 9B).

Si el aparato estd instalado sobre un horno, el panel no es
necesario (Fig. 10A - 10B).

IMPORTANTE: si un horno esta colocado debajo de la
placa de induccion, es mejor dotarlo de un ventilador de
enfriamiento.

No use la placa de induccién cuando la limpieza
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PIROLITICA esta en funcionamiento.

ATENCION: para que pueda circular una mayor cantidad
de aire fresco, se debe mantener una distancia minima de
40 mm entre el médulo y cualquier aparato instalado de-
bajo de la placa de induccidn (fig.10B).

En toda circunstancia se necesita dar una adecuada ai-
reacion.

Para permitir la circulacion de aire fresca, el mueble de la
cocina debe poseer aberturas (fig.9A - 10A), respetando
las cuotas indicadas en la fig.9B -10B.

CONEXION ELECTRICA (Fig.2B-3B-4B-5B)

Antes de efectuar la conexién eléctrica, asegurese que:

- el cable eléctrico correspondiente a la toma a tierra sea 2
cm mas largo que los otros dos.

- Las caracteristicas de la acometida y tendido se puedan
corresponder con las necesidades indicadas en la placa
de caracteristicas del aparato.

- La instalacion esté dotadas de la correspondiente toma a
tierra, seguin normas y leyes vigentes.

La toma a tierra es obligatoria por ley.

Si el electrodoméstico no tuviera cable, utilice uno del tipo:
"HO5V2V2-F" si la potencia no supera los 6400 vatios; la
seccion minima del cable debe ser de 2.5 mm?, mientras
que para potencias superiores debe ser de 4 mm?

En ningun punto el cable debe alcanzar una temperatura
50°C mayor que la temperatura ambiente.

El aparato esta destinado a ser conectado en forma per-
manente a la red eléctrica, por ello, es necesario interponer
un interruptor omnipolar, con una apertura minima entre
los contactos de 3 mm., apropiado para la carga indicada
en la placa y conforme con las normas vigentes (el cable a
tierra amarillo/verde no debe ser interrumpido por el
conmutador).

Una vez finalizada la instalacion del aparato, el interruptor
omnipolar debe ser facilmente accesible.

USOY MANTENIMIENTO
A = Botén ON/OFF

B = Boton -

C = Boton +

D = Indicadores de seleccién de la zona de coccién
E = Pantalla de zona de coccion

T =Timer

S = Safety lock

USO (Fig.2-3-4-5)

- Presionando el botén A se encendera la encimera y
apareceran ceros con puntos decimales centelleantes
en todas las pantallas durante 10 segundos.

Si no se realiza ninguna operacién dentro de este tiempo,
la placa se apaga.

Para encender una zona de coccién basta con seleccionar
el nivel de potencia deseado con el botén C.

NOTA: cada botdn C corresponde a una zona de coccion.
En la pantalla aparecera el 0 con el punto decimal D fijo
(ya no centelleante), a partir de ese momento, la zona ha
sido seleccionada.

Si se usa el boton B, en la pantalla se visualizara el nivel
9, si se usa el botén C, en la pantalla se visualizara el nivel
1

- Una vez realizada esta operacion, se puede modificar la
temperatura con los botones "C" o0 "B".

Si un objeto se coloca sobre los mandos, automaticamente
la encimera se apaga (posicion OFF).

Cuando se apaga una placa (posicién OFF) y la tempera-
tura de la superficie del vidrio es superior a los 65°
(aproximadamente) se producira una senal luminosa "H"
en la pantalla de dicha zona de coccion.

- Para apagar una sola zona de coccién, primero debe
seleccionarla y luego presionar los botones "C" y "B"
simultaneamente.

FUNCION LLAVE (Fig.3-4-5)
Para evitar que los nifios usen la superficie de la encimera,

se pueden bloquear todas las funciones presionando el
boton llave S.

Dicha funcion se puede activar sélo si la encimera esta
encendida.

TIMER (Fig.3-4)

Se puede usar el Temporizador simultdneamente para
cada zona de coccion.

Seleccione la zona de coccién en cuestion, presionando
el botén C correspondiente. Luego seleccione el nivel de
potencia deseado utilizando los botones + y -.
Presionando el botén T (Temporizador) en la pantalla
apareceran "00" y comenzard a centellear el led
correspondiente a la zona seleccionada. Presionando el
botéon B se visualiza un tiempo de 60 minutos,
presionando el boton T se visualiza un tiempo de 1 minuto.
Seleccione el tiempo deseado utilizando T para
incrementar y B para disminuir.

Una vez finalizada la coccion, el temporizador apaga las
zonas y desactiva la selecciéon. Una sefal sonora
funcionara durante 2 minutos indicando que ha finalizado
la activacion del temporizador. Para desactivarla presione
un botén cualquiera.

Para conocer el tiempo remanente de cada zona basta
presionar el botén C de la zona en cuestién. Para poner
en cero el temporizador, seleccione la zona, presione el
botén T y luego simultdneamente los botones T y B.

jAtencion!
Cuando la encimera esta en funcionamiento, la pantalla
del temporizador permanece encendida mostrando el
valor "00".

TIMER (Fig.5)

Se puede usar el Temporizador simultdneamente para
cada zona de coccion.

Seleccione el nivel de potencia deseado.

Seleccione el Temporizador presionando el botén T de la
zona de coccion en cuestion, en la pantalla apareceran
"00" y comenzara a centellear el led que se encuentra
sobre los numeros. Presionando el boton B se visualiza
un tiempo de 30 minutos, presionando el botén C se
visualiza un tiempo de 1 minuto. Seleccione el tiempo
deseado utilizando C para incrementar y B para disminuir.
Para visualizar el nivel de potencia o para conocer el
tiempo remanente, basta presionar el botén T de la zona
en cuestion.

Una vez finalizada la coccién, el temporizador apaga la
zona y desactiva la seleccion. Una sefal sonora
funcionara durante 2 minutos indicando que ha finalizado
la activacion del temporizador. Para desactivarla presione
un botdn cualquiera. Para poner en cero el temporizador,
presione el botén T y luego simultdneamente los botones
CyB.

IMPORTANTE: Para evitar producir dafios en los circuitos
electrdnicos, la encimera posee un sistema de seguridad
que evita el sobrecalentamiento. Ante un uso de coccién
prolongado con niveles de potencia elevados, la encimera
podria simultdneamente apagar una o mas zonas
encendidas hasta que las temperaturas vuelvan a los
niveles programados. En la pantalla de la zona
temporalmente apagada se alternaran el nivel de potencia
con una H E 2. Este dejara de centellear cuando se haya
reactivado la zona de coccion.

FUNCION MINUTE MINDER (Fig.3-4-5)

- Desbloquee la encimera manteniendo presionado el
"botén llave" S durante 3 segundos hasta que se apague
el "piloto llave".

- Presione el botén "Timer" (T) hasta que en la pantalla
aparezca el mensaje "00".

- Presione T o B para seleccionar los minutos.

- Presione el botén "Timer" para confirmar la seleccion.
Al finalizar el tiempo seleccionado se activara una sefal
sonora.
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FUNCION HEAT-UP (Fig.2-3-4-5)
Esta funcién permite tener la zona de coccién al maximo
de la temperatura durante un cierto periodo de tiempo,
luego la temperatura descendera hasta un valor inferior,
precedentemente fijado.
- Para activar la funcién Heat Up, seleccione la zona,
llévela al nivel de temperatura "9" y presione nuevamente
el boton "+". En la pantalla aparecera la letra A, luego
con el boton "-" seleccione el nivel de temperatura final
deseado.

Mientras la funcion esté activada, la letra "A" de la
pantalla se alternara con el nivel final fijado.

DETECTOR MAGNETICO (Fig.2-3-4-5)
- La encimera posee un detector de ollas; cuando una

olla se quita o no es adecuada, aparece el simbolo B
Si, en cambio, la superficie del vidrio todavia esta
caliente, aparecera el simbolo H.

0.S.D. (Overflow Safety Device). (Fig. 2-3-4)

La encimera posee un sistema de seguridad que apaga
todas las placas y activa el bloque de seguridad en
presencia de liquidos o de objetos en la zona de mandos
A

En la pantalla apareceran estos simbolos centelleando

B B E que se desactivaran quitando el objeto o
el liquido. La en0|mera se apagara automaticamente.

0.S.D. (Overflow Safety Device). (Fig. 5)

La encimera posee un sistema de seguridad que apaga
todas las placas y activa el bloque de seguridad en
presencia de liquidos o de objetos en la zona de mandos
A.

En la pantalla aparecera este simbolo B que se
desactivara presionando un botén cualquiera. La
encimera se apagara automaticamente.

MANTENIMIENTO

Limpie de eventuales residuos la superficie utilizando una
rasqueta con hoja de afeitar (Fig.8).

Limpie las zonas de calentamiento, usando productos
comerciales (Sidol, Stahlfix, etc...) y un pafho-papel de
cocina, y enjuegue y seque con un pafo limpio.

Los eventuales fragmentos de papelaluminio o material
plastico deben ser inmediatamente rascados y limpiados.
Esto es tambien valido para restos de azucar o pasteles y
otros con alto contenido de él. Asi evitara posibles dafos
a la superficie vitroceramica.

En ningun caso se deben usar estropajos abrasivos o
detergentes quimicos irritantes, como sprays para horno
o quitamanchas.

SE DECLINA TODA RESPONSABILIDAD POR
EVENTUALE DANOS PROVOCADOS POR LA INOB-
SERVANCIA DE LAS ANTERIORES ADVERTENCIAS.
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FRANCAIS D

CARACTERISTIQUES GENERALES

Lire attentivement le contenu du présent livret, étant donné
qu’il fournit d’'importantes indications concernant la sécurité
d’installation, d’utilisation et d’entretien.

Conserver le livret pour toute consultation ultérieure. Toutes
les opérations concernant I'installation (connexions
électriques) doivent étre effectuées par un personnel
spécialisé en conformité avec les normes en vigueur.

1.1 PRINCIPE DE LINDUCTION

Le systeme de cuisson & induction se base sur le phéno-
meéne physique de I'induction magnétique.

La caractéristique fondamentale d’un tel systeme est le
transfert direct de I'énergie chauffante du générateur a la
casserole sans moyen intermédiaire (contrairement aux
plans de cuisson traditionnels voir Fig.1)

1.2 AVANTAGES

Sion le compare aux plans de cuisson électriques, votre
plan de cuisson & induction s’avere étre :

- Plus sar: faible température sur la surface du verre

- Plus rapide: temps de réchauffement des aliments rapi-
de

- Plus précis: le plan de cuisson réagit immédiatement a
vos ordres.

- Plus efficace: 90% de I'énergie absorbée est transfor-
mée en chaleur

De plus, une fois que vous enlevez la casserole du plan de
cuisson, la transmission de la chaleur s'arréte
immédiatement, évitant d'inutiles pertes de chaleur.

Le systeme reconnait automatiquement les différents
diametres de toutes les casseroles et retient pour chaque
taille le niveau de puissance approprié.

Ceci vous permet d'utiliser des casseroles de différentes
tailles, a condition que leur diamétre ne soit pas supérieur
de 10% ou inférieur de 40% par rapport a la sérigraphie
appliquée sur le plan de cuisson (fig. 7B).

Attention : si vous utilisez une casserole ayant un diamétre
inférieur de 40% par rapport a la sérigraphie du verre, le
foyer pourrait ne pas s'allumer.

1.3 RECIPIENTS POUR LA CUISSON fig.7

La cuisson a induction utilise le magnétisme pour générer
de la chaleur. Les récipients doivent donc contenir du fer.
Vous pouvez vérifier si le matériau de la casserole est
magnétique simplement avec un aimant.

IMPORTANT:

Afin d’éviter de causer des dommages permanents sur la
surface du plan, ne pas utiliser:

- récipients avec fond non parfaitement plat.

- récipients métalliques avec fond émaillé

- Ne pas utiliser de récipients avec base rugueuse pour ne
pas rayer la surface du plan

CONSIGNES POUR LA SECURITE

Ne jamais laisser 'appareil sans surveillance en présence
d’enfants.

Ne pas laisser les enfants jouer avec I'appareil.

Les porteurs de stimulateurs cardiaques et d'implants
cardiaques doivent s’assurer avant d’utiliser le plan de
cuisson a induction, que le stimulateur est compatible avec
'appareil.

Avant de procéder au raccordement électrique de
I'appareil :

- vérifier d’aprés les données de la plaque signalétique
(située dans la partie inférieure de I'appareil) que la tension
et la puissance correspondent bien a celles de I'installation
électrique et que la prise est idoine. En cas de doute, faire
appel a un électricien qualifié.

IMPORTANT

- Les objets métalliques tels que des couteaux, fourchettes,
cuillléres ou couvercles ne doivent pas étre posés sur la
surface du plan de cuisson parce qu’ils peuvent chauffer.

- Apres utilisation, éteindre le plan de cuisson en utilisant
le dispositif de commande et ne vous fiez pas au détec-
teurs de casseroles.

- Réduire I'alimentation en chaleur pour faire bouillir ou pour
réchauffer un liquide afin d’éviter les débordements de li-
quide

- Ne pas laisser les éléments chauffants allumés avec des
casseroles et des poéles vides ou bien sans récipient.

- Une fois la cuisine terminée, éteindre la résistance
correspondante en utilisant la commande indiquée ci-apres.
- Pour la cuisson ne jamais utiliser de feuilles de papier
aluminium, ou ne jamais mettre directement de produits
emballés dans du papier d’aluminium. L’aluminium fondrait
et endommagerait immédiatement votre appareil.

- Ne jamais réchauffer de boite ou de canette en fer-blanc
contenant des aliments sans I'ouvrir au préalable: elle
pourrait exploser! Cet avertissement s’applique a toutes
les autres plaques de cuisson.

ATTENTION : NE PAS UTILISER UN NOTTOYEUR A VA-
PEUR

ATTENTION : Si la surface est félée, éteindre I’appareil
afin d’éviter le risque de décharges électriques.

Cet appareil est marqué conformément a la Directive
européenne 2002/96/CE sur les déchets d'équipements
électriques et électroniques (DEEE). Assurez-vous que cet
appareil soit mis au rebus selon la réglementation en
vigueur, vous éviterez ainsi des conséquences néfastes
sur I'environnement et la santé.

Le symbole g appliqué sur le produit ou sur la
documentation jointe rappelle que cet appareil ne doit pas
étre traité comme un déchet domestique mais faire I'objet
d'une collecte sélective dans une déchetterie spécialisée
dans le recyclage des appareils électriques et
électroniques. Conformez-vous aux réglementations locales
sur la collecte et I'élimination des déchets. Pour tout autre
renseignement sur le traitement, la récupération et le
recyclage de cet appareil, veuillez contacter le bureau
concerné de votre ville, le service de collecte des déchets
domestiques ou le magasin ou vous avez acheté votre
appareil.

INSTRUCTIONS POUR LINSTALLATION

Les présentes instructions s’adressent a un installateur
spécialisé et servent de guide pour 'installation, le réglage
et I'entretien en conformité avec les lois et les normes en
vigueur.

POSITIONNEMENT (Fig.6)

L’appareil électroménager est congu pour étre encaissé
dans un plan de travail, comme indiqué sur la figure spéci-
fique. Appliquer le matériau scellant en dotation le long de
tout le périmétre de la plaque de cuisson et I'introduire dans
le trou pour I'encastrement (dimensions de la découpe fig.
6B).

Bloquer 'appareil électroménager sur le plan de travail par
'intermédiaire de supports, en les tournant selon I'épais-
seur du plan (fig. 6A).

Si la partie inférieure de I'appareil résulte accessible aprés
I'installation, il faut monter un panneau séparateur G
(Fig.9A) en respectant les distances indiquées (Fig. 9B).
Si I'appareil est installé au-dessus d’un four, le panneau
n’est pas nécessaire (Fig. 10A -10B).

IMPORTANT: si un four est placé sous le plan a induction
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il vaut mieux qu’il soit doté de ventilateur de refroidisse-
ment.

Ne pas utiliser le plan a induction quand le nettoyage
PYROLITIQUE est en fonction.

ATTENTION: pour qu'il puisse circuler le plus d’air frais
possible, il doit y avoir une distance minimum de 40 mm
entre le module et n’importe quel appareil installé au-
dessous du plan a induction (fig.10B).

Il faut en tout cas permettre une aération adéquate.

Pour consentir la circulation de I'air frais, il doit y avoir des
ouvertures dans le meuble de la cuisine (fig.9A - 10A), en
respectant les dimensions indiquées sur fig.9B -10B

CONNEXIONS ELECTRIQUES (Fig.2B-3B-4B-5B)
Avant d’effectuer les connexions électriques, s’assurer que:
- le céble électrique de la terre est bien de 2 cm plus long
que les autres cébles;

- les caractéristiques de I'installation sont conformes aux
indications sur la plaquette d’identification appliquée sur la
partie inférieure du plan de travail;

- linstallation est dotée d’'une mise a la terre efficace
conforme aux normes et aux dispositions de la loi en
vigueur.

La mise a la terre est obligatoire aux termes de la loi.

Si l'appareil n'est pas équipé d'un cable, utilisez-en un de

type:

« HO5V2V2-F » pour des puissances jusqu'a 6400 Watt.
La section de ce cable doit étre d'au moins 2,5 mm?, ou 4
mm? en cas de puissances supérieures

Le cable ne doit atteindre en aucun point une température
supérieure de 50°C par rapport a la température ambiante.
L'appareil est congu pour étre raccordé de maniére per-
manente au secteur électrique, voila pourquoi il est
nécessaire de prévoir un interrupteur omnipolaire, avec une
distance d'ouverture des contacts d'au moins 3 mm,
approprié a la charge indiquée dans la plaquette
conformément aux normes en vigueur (le conducteur de
mise a la terre jaune/vert ne doit pas étre interrompu par
l'interrupteur).

Une fois l'installation terminée, l'interrupteur omnipolaire
doit étre facilement accessible.

UTILISATION ET ENTRETIEN

A = Touche ON/OFF

B = Touche -

C=Touche +

D = Indicateurs de sélection du foyer
E = Ecran foyer

T =Timer

S = Safety lock

UTILISATION (Fig.2-3-4-5)

- La sélection de la touche A met la table sous tension.
Des zéros avec des points décimaux clignotants seront
affichés sur tous les écrans pendant 10 secondes.

Si aucune opération n'est exécutée dans ce laps de
temps, le plan de cuisson s'éteint.

Pour allumer un foyer, il suffit de sélectionner le niveau
de puissance souhaité a l'aide des touches C.

NOTE: chaque touche C correspond a un foyer.
L'écran affiche 0 avec le point décimal D fixe (non plus
clignotant) ; le foyer est ainsi sélectionné.

En cas d'utilisation de la touche B, I'écran affiche le niveau
9 ; en cas d'utilisation de la touche C, I'écran affiche le
niveau 1.

- Une fois que cette opération a été effectuée, on peut
procéder au choix des températures a I'aide des touches
"C"ou "B

Si un objet est posé sur les commandes, le plan de cuisson
se place automatiquement en position OFF.

Quand une plaque est positionnée sur OFF et que la
température de la surface en verre dépasse 65°, un signal
lumineux "H" apparait sur I'écran du foyer concerné.

- Pour éteindre un seul foyer, il faut d'abord le sélectionner
et ensuite appuyer simultanément sur les touches "C" et
g

FONCTION CLE (Fig. 3-4-5)

Pour éviter toute utilisation de la table de cuisson de la
part d'enfants, il est possible de verrouiller toutes les
fonctions en appuyant sur la touche clé S.

Cette fonction n'est activable que si la table est sous
tension.

MINUTEUR (TIMER) (Fig.3-4)

Le minuteur (Timer) est utilisable simultanément sur
chaque foyer.

Sélectionner le foyer voulu en appuyant sur la touche
correspondante C. Puis, sélectionner, a l'aide des
touches + et -, le niveau de puissance voulu. Appuyer
ensuite sur la touche T (Minuteur), I'écran affichera "00"
et la led correspondant au foyer sélectionné se mettra a
clignoter. La pression de la touche B permet d'afficher le
temps 60 minutes, la pression de la touche T permet
d'afficher le temps 1 minute. Programmer enfin le temps
voulu a l'aide de T pour l'augmenter et de B pour le
diminuer.

Une fois le temps écoulé, le minuteur éteint les foyers et
désactive la sélection. Un signal sonore de 2 minutes
signale la fin de l'activation du minuteur (Timer). Pour le
désactiver, appuyer sur une touche quelconque.

Pour savoir quel est le temps restant sur chaque foyer,
il suffit d'appuyer sur la touche C du foyer concerné.
Pour remettre le minuteur a zéro, sélectionner le foyer,
appuyer sur la touche T puis, simultanément sur les
touches T et B.

Attention!
Quand la table de cuisson est activée, I'afficheur du
minuteur (timer) reste allumé et indique "00".

MINUTEUR (TIMER) (Fig.5)

Le minuteur (Timer) est utilisable simultanément sur
chaque foyer.

Sélectionner le niveau de puissance voulu.
Sélectionner le minuteur en appuyant sur la touche T du
foyer concerné, I'écran affichera "00" et la led placée
au-dessus des chiffres se mettra a clignoter. La pression
de la touche B permet d'afficher le temps 30 minutes, la
pression de la touche C permet d'afficher le temps 1
minute. Programmer enfin le temps voulu a l'aide de C
pour l'augmenter et de B pour le diminuer.

Pour afficher le niveau de puissance ou pour savoir quel
est le temps restant, il suffit d'appuyer sur la touche T
du foyer concerné.

Une fois le temps écoulé, le minuteur éteint le foyer et
désactive la sélection. Un signal sonore de 2 minutes
signale la fin de l'activation du programmateur (Timer).
Pour le désactiver, appuyer sur une touche quelconque.
Pour remettre le minuteur a zéro, appuyer sur la touche
T puis, simultanément sur les touches C et B.

IMPORTANT : Pour éviter d'endommager les circuits
électroniques, la table est équipée d'un systeme de
sécurité contre les surchauffes. En cas de cuisson
prolongée avec des niveaux de puissance élevés, la
table pourrait temporairement éteindre un ou plusieurs
foyers allumés jusqu'a ce que les températures
reviennent aux niveaux programmés. L'écran du foyer
momentanément éteint affiche alternativement le niveau
de puissance et H E 2. Il cessera de clignoter des
réactivation du foyer.

FONCTION MINUTE MINDER (Fig. 3-4-5)

- Déverrouiller la table de cuisson en appuyant 3 secondes
de suite sur la "touche clé" S jusqu'a ce que le "voyant
clé" s'éteigne.

- Appuyer sur la touche du minuteur "Timer" (T) jusqu'a
affichage de "00" sur I'écran.

- Appuyer sur T ou B pour sélectionner le nombre de
minutes.

- Appuyer sur la touche minuteur "Timer" pour confirmer
la sélection. Un signal sonore retentit dés expiration du
temps programmé.
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FONCTION HEAT-UP (Fig. 2-3-4-5)
Cette fonction permet de garder le foyer a sa température
maximale pendant un certain laps de temps, aprés quoi
la température redescendra a une valeur inférieure
précédemment programmée.
-Pour activer la fonction Heat Up, sélectionner le foyer,
sélectionner le niveau de température "9" et appuyer a
nouveau sur la touche "+". L'écran affichera la lettre A,
sélectionner alors a I'aide de la touche "-" le niveau de la
température finale souhaitée.

Tant que la fonction est activée, I'écran affiche a tour
de role, la lettre "A" et le niveau final programmé.

DETECTION MAGNETIQUE (Fig.2-3-4-5)
- La table est équipée d'une détection de casserole, en
cas de récipient de cuisson inadéquat ou de foyer vide,

il y a affichage du symbole E
Tandis qu'en cas de foyer encore chaud, il y aura
affichage du symbole H.

0.S.D. (Overflow Safety Device). (Fig. 2-3-4)

La table est équipée d'un systéme de sécurité qui place
tous les foyers en position OFF et active le verrouillage
de sécurité (safety lock) en cas de présence de liquides
ou d'objets sur la zone des commandes A.

Il'y aura affichage clignotant des symboles suivants

HB BE qui seront désactivés dés que I'objet ou le
liquide sera enlevé. La table s'éteindra automatiquement.

0.S.D. (Overflow Safety Device). (Fig. 5)

La table est équipée d'un systéme de sécurité qui place
tous les foyers en position OFF et active le verrouillage
de sécurité (safety lock) en cas de présence de liquides
ou d'objets sur la zone de commande A.

Le symbole E sera affiché, pour le désactiver il suffira
d'appuyer sur une touche quelconque. La table s'éteindra
automatiquement.

ENTRETIEN

Eliminer tous résidus de nourriture éventuels ainsi que
les gouttes de graisse de la surface de cuisson a l'aide
du racloir spécial fourni sur demande (Fig. 8).

Nettoyer le mieux possible 'emplacement chauffé en
ayant recours a du SIDOL, STAHLFIX ou a d’autres
produits similaires et a un chiffon-papier, ensuite rincer
a l'eau et sécher avec un chiffon bien propre.

Au moyen du racloir spécial (en option) éliminer immédiate-
ment de 'emplacement chauffé de cuisson les fragments
de feuilles d’aluminium et la matiere plastique qui ont fondu
par mégarde ou les résidus de sucre ou d’aliments ayant
un contenu de sucre élevé (Fig. 8). De cette fagon, tout
dommage possible a la surface du plan est évité.

En aucun cas il faut se servir d’éponges abrasives ou de
détergents chimiques irritants tels que spray pour le
four ou dégraisseurs.

NOUS DECLINOS TOUTE RESPONSABILITE POUR LES
EVENTUELS DEGATS PROVOQUES PAR L'INOBSER-
VATION DES SUSDITES INSTRUCTIONS.
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ENGLISH

GENERAL

Carefully read the contents of this leaflet since it provides
important instructions regarding safety of installation, use
and maintenance. Keep the leaflet for possible future
consultation. All the operations relating to installation
(electrical connections) must be carried out by specialised
personnel in conformity with the regulations in force.

1.1 THE PRINCIPLE OF INDUCTION

The system of cooking by induction is based on the physical
phenomenon of magnetic induction. The fundamental
feature of this system is direct transfer of heat energy from
the generator to the pan without intermediate means
(different from traditional cooker tops see fig.1).

1.2 ADVANTAGES
If you compare your electric cooker tops, with the induction
cooker top, the result will be:

- Safer: low temperature on the glass surface

- Quicker: brief heating times.

- More precise: the top reacts immediately to your
commands

- More efficient: 90% of the energy absorbed is transfor-
med into heat.

Furthermore, once the pan has been removed from the hob,
heat transmission is stopped immediately, thereby
preventing the needless dispersion of heat.

The system also automatically recognises the various
diameters of all pans and uses a suitable power level for
each size.

This means that we are able to use pans of various sizes,
provided that the pan diameter is no more than 10% larger
- or 40% smaller - than the printed detail marked on the
hob (fig. 7B).

Caution: if you are using a pan with a diameter which is
more than 40% smaller than the printing marked on the
glass, the cooking zone may not be activated.

1.3 COOKING VESSELS fig.7

Cooking by induction uses magnetism to generate heat.
The vessels must therefore contain iron.

Check if the vessel material is magnetic using a magnet.

Important:

To prevent permanent damage to the cooker surface, do
not use:

- pans with bases that are not perfectly flat.

- metal pans with enamelled bases.

- Do not use pans with rough bases as they may scratch
the hob’s surface

SAFETY WARNINGS

This apparatus is not suitable for use by children or persons
who need supervision. Do not allow children to play with
the apparatus. Before using the induction cooker top it is
important to check that the apparatus is compatible with
anyone who has a pacemaker and active surgical implants.

Before connecting the appliance to the electricity
supply:

- Check that the voltage and power values listed on the
data plate (positioned on the lower part of the appliance)
are compatible with the electricity supply and socket. If you
have any doubts, please consult a qualified electrician for
assistance.

IMPORTANT
- metal objects such as knives, forks, spoons or lids must
not be placed on the cooker surface as they can get hot.

- after use, switch the cooker off using the control device
and do not rely on the pan detector.

- avoid liquid spilling, therefore to boil or heat liquids redu-
ce the heat supply.

- do not leave the heating elements switched on with empty
vessels or without vessels.

- when you have finished cooking, switch off the relative
resistance using the control indicated below.

- never use aluminium foil for cooking, or never place
products wrapped in aluminium foil onto the cooking surface.
The aluminium would melt and damage your apparatus
irreversibly.

- Never heat a tin or can of food without opening it — it
could explode! This warning applies to hobs of all types.

ATTENTION: Steam cleaners must not be used.
ATTENTION: If the surface is cracked, switch the ap-
paratus off to prevent electric shocks

This appliance conforms to the European Directive EC/
2002/96, Waste Electrical and Electronic Equipment
(WEEE). By making sure that this appliance is disposed of
in a suitable manner, the user is helping to prevent potential
damage to the environment or to public health.

The g symbol on the product or on the accompanying
paperwork indicates that the appliance should not be treated
as domestic waste, but should be delivered to a suitable
electric and electronic appliance recycling collection point.
Follow local guidelines when disposing of waste. For more
information on the treatment, re-use and recycling of this
product, please contact your local authority, domestic waste
collection service or the shop where the appliance was
purchased.

INSTALLATION INSTRUCTIONS

These instructions address specialised installers and serve
as a guide for installation, adjustment and maintenance in
conformity with the laws and regulations in force.

POSITIONING (fig.6)

The appliance is made for fixing into a worktop, as shown in
the relevant figure. Apply the supplied sealant to the entire
perimeter of the hob and insert it into the fitment hole (for
sizing see fig. 6B). Fix the appliance into the worktop with
the 4 stays, rotating them according to the top’s depth (fig.
6A).

If the underside of the appliance will be accessible after
installation, a separator panel G (fig. 9A) will need to be
mounted maintaining the distances shown (fig. 9B). If the
appliance is installed over an oven the panel is not
necessary (fig. 10A - 10B).

IMPORTANT: if there is an oven under the induction hob it
is advisable for it to have a cooling fan. Do not use the
induction hob while PYROLITIC cleaning is in process.

WARNING: to allow the circulation of as much fresh air as
necessary, there must be at least 40 mm between the
induction hob module and any appliance installed under it
(fig. 10B).

In any event, adequate aeration must be provided.

To allow fresh air circulation there must be openings in the
kitchen furniture (fig. 9A-10A) of the sizes indicated in fig.
9B-10B.

ELECTRICAL CONNECTIONS (Fig.2B-3B-4B-5B)
Before making the electrical connections, check that:

- the ground cable is 2 cm longer than the other cables;
- the system ratings meet the ratings indicated on the
identification plate fixed on the lower part of the worktop;
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- the system is fitted with efficient earthing compliant to
the laws and regulations in force.

Earthing is obligatory by law.

If the appliance is not fitted with a cable, use type:
"HO5V2V2-F" for a power level of up to 6400 Watts. The
cross-section of the cable should be at least 2.5 mm?, or 4
mm?2 for greater power levels.

The cable should never reach a temperature which is 50°C
above the temperature of the room in which it is installed.
The appliance is designed for permanent connection to the
electricity supply and should therefore be fitted with an
omnipolar switch which has a minimum opening of 3 mm
between contacts. The switch should be suitable for the
charge indicated on the appliance data plate and must
conform to all current legislation (the yellow/green earth
wire must not be interrupted by the switch).

The omnipolar switch must be easy to reach once the
installation process has been completed.

USE AND MAINTENANCE

A = ON/OFF button
= - button
C = + button
D = Cooking zone selection indicators
E = Cooking zone display

OPERATION (Fig. 2-3-4-5)

- If button A is selected, the hob switches on and flashing
zeroes with decimal points will appear on all displays for
10 seconds.

If no further action is taken within this space of time, the
hob switches off again.

To switch a cooking zone on, simply select the desired
power level using the C buttons.

NOTE: each C button corresponds to a cooking zone.
0 will appear on the display, with the fixed decimal point
D (no longer flashing); at this point the zone has been
selected.

If button B is used the display will show level 9, while if
button C is used, the display will show level 1.

- Once this step is complete you will be able to make tem-
perature adjustments using the "C" and "B" buttons.

If any object has been placed on top of the control panel,
the hob will automatically revert to OFF mode.

When a hotplate is in its OFF mode and the temperature of
the glass surface is greater than approximately 65°, a signal
light "H" will appear on the corresponding cooking zone
display.

- To switch off an individual cooking zone, first select it and
then press buttons "C" and "B" simultaneously.

SAFETY LOCK FUNCTION (Fig. 3-4-5)

To prevent use the cooker surface by children, it is possible
to block all functions by pressing the S key. This function can
be activated only if the hob is switched on.

TIMER (Fig. 3-4)

A Timer can be used simultaneously for each cooking
zone.

Select the desired cooking zone by pressing the
corresponding C button. Next, select the desired power
level using the + and - buttons. If the T (Timer) button is
then pressed, "00" appears on the display and the LED
corresponding to the selected zone begins to flash. Press
button B; a time of 60 minutes will be displayed. If, on
the other hand, you press button T, a time of 1 minute will
be displayed. Next, set the desired time using the T
button to increase the value and the B button to decrease

it.
Once the set cooking time has elapsed, the timer switches
off and deselects the cooking zones. A buzzer will sound
for 2 minutes to indicate that the timer is no longer active.
To deactivate it press any key.

To know the residual time for each zone, press the key
C of the interested zone. To set at zero the timer select

the zone and press the T key contemporaneously with
the keys T and B.

Caution!
While the hob is in operation the timer display remains
on, with its value set to "00".

TIMER (fig. 5)

The Timer can be used simultaneously for each cooking
zone.

Set the desired power level.

Select the Timer by pressing the T button for the relevant
cooking zone; "00" will appear on the display and the
LED above the numbers will begin to flash. Press the B
button; a time of 30 minutes will be displayed. If, on the
other hand, you press the C button, a time of 1 minute
will be displayed. Next, set the desired time using the C
button to increase the value and the B button to decrease

it.

To display the power level or view the remaining time,
simply press the T button for the relevant zone.

Once the set cooking time has elapsed, the timer switches
off and deactivates the cooking zone. A buzzer will
sound for 2 minutes to indicate that the timer is no
longer active. Press any button to deactivate it. To reset
the timer, press the T button and then press the C and B
buttons simultaneously.

IMPORTANT: To prevent damage being inflicted on the
electronic circuits, the hob is fitted with an overheating
safety system.In situations where the appliance is used
at high power levels for a prolonged period of time, the
hob may switchoff one or more of the activated zones
temporarily, until the temperatures return to the set
levels.On the display corresponding to the cooking zone
which has been temporarily switched off, the power level
will be shown in alternation with a H E 2.This will stop
flashing once the cooking zone has beenreactivated.

MINUTE MINDER FUNCTION (Fig. 3-4-5)

- Unblock the cooking surface by keeping the “key button” S
presseddown for 3 seconds until the “indicator light button”
is switched off.

- Press the “Timer” (T) button until the writing “00” appears
on the display.

- Press T or B to select the number of the minutes.

- Press the “Timer” button to confirm the selection.At the
end of the set time, an acoustic signal will be activated.

HEAT UP FUNCTION (Fig. 2-3-4-5)

The function heat up allows to set the maximum temperatu-
re for a limited period of time on the cooking zone, then the
temperature decreases down to the selected value.

- To activate the Heat up function, select the cooking
zone, set at 9 the temperature level, press again the key
"+" the letter A will appear on the display then with the “-
” key select the desired final temperature level. Until
the function is activated, on the display the A will
alternate with the final set up level.

MAGNETIC SENSOR (fig. 2-3-4-5)
- The hob is equipped with a pan sensor; when the pan is

removed or badly positioned, the g symbol will appear;
If, on the other hand, the surface of the glass is still hot,
the H symbol will appear.

0.S.D. (Overflow Safety Device) (fig. 2-3-4)

The hob is equipped with a safety system which moves all
hotplates to the OFF position and activates the safety
lock when liquids or items are detected on the control
panel A.

These symbols will flash on the display:

Hg BE They can be deactivated by removing the
item or the liquid. The hob will switch off automatically.
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0.S.D. (Overflow Safety Device) (fig. 5)

The hob is equipped with a safety system which moves all
hotplates to the OFF position and activates the safety
lock when liquids or items are detected on the control
panel A.

The symbol B appears on the display and may be
deactivated by pressing any button. The hob will switch
off automatically.

MAINTENANCE

Remove any residues of food and drops of grease from
the cooking surface using the special scraper supplied
on request (Fig.8)

Clean the heated area as thoroughly as possible using
SIDOL, STAHLFIX or similar products and a cloth/paper,
then rinse with water and dry with a clean cloth.

Using the special scraper (optional) immediately remove
any fragments of aluminium and plastic material that have
unintentionally melted on the heated cooking area or
residues of sugar or food with a high sugar content (Fig.8).
In this way, any damage to the cooktop surface is prevented.
Under no circumstances use abrasive sponges or irritating
chemical detergents such as oven sprays or stain removers.

THE MANUFACTURER DECLINES ALL RESPONSIBIL-
ITY FOR EVENTUAL DAMAGES CAUSED BY BREACH-
ING THE ABOVE WARNINGS.
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NEDERLANDS )

ALGEMENE INFORMATIE

Lees de inhoud van dit boekje aandachtig door, want het
verstrekt belangrijke aanwijzingen over de veilige installa-
tie, gebruik en onderhoud.

Bewaar het boekje om het later nog eens te kunnen
raadplegen. Alle installatiewerkzaamheden (elektrische
aansluitingen) dienen te worden verricht door gespeciali-
seerd personeel, in overeenstemming met de geldende
voorschriften.

1.1 WERKINGSPRINCIPE VAN DE INDUCTIE

Het kooksysteem met inductie is gebaseerd op het feno-
meen uit de fysica van de magnetische inductie.

Het fundamentele kenmerk van dit systeem is de recht-
streekse overdracht van de verhittingsenergie van de
generator naar de pan, zonder tussenstructuren (hetgeen
afwijkt van de traditionele kookplaten, zie afb. 1).

1.2 VOORDELEN

Vergeleken met de elektrische kookplaten is uw
inductieplaat:

- Veiliger: lage temperatuur op het oppervlak van het glas
- Sneller: korte opwarmtijden van het voedsel.

- Preciezer: de plaat reageert onmiddellijk op uw opdrach-

ten

- Doeltreffender: 90% van de geabsorbeerde energie wordt
omgezet in hitte.

Bovendien wordt, zodra de pan van de kookplaat wordt
verwijderd, de warmteverspreiding onmiddellijk
onderbroken, zodat er geen onnodige warmte wordt
verkwist.

Het systeem herkent ook automatisch de diverse diameters
van de verschillende pannen, en selecteert voor iedere pan
een juist vermogensniveau.

Hierdoor kunt u pannen van verschillende afmetingen
gebruiken, mits hun diameter niet groter dan 10% of niet
kleiner dan 40% is t.0.v. de tekening op de kookplaat (afb.
7B).

Opgelet: als u een pan gebruikt met een diameter van 40%
kleiner dan de tekening op de plaat, zou deze misschien
niet aan kunnen gaan.

1.3 TE GEBRUIKEN PANNEN (Afb.7)

Bij het koken met inductie wordt gebruik gemaakt van
magnetisme om hitte te genereren. De pannen moeten dus
ijzer bevatten. U kunt met een gewoon magneetje
controleren of uw pan magnetisch is.

Belangrijk:

Om permanente beschadiging van het oppervlak van de
kookplaat te voorkomen, dient u de volgende voorwerpen
niet te gebruiken:

- recipiénten met niet volledige platte bodem.

- metalen recipiénent met geémailleerde bodem.

- Geen recipiénten gebruiken met ruwe bodem, om kras-
sen in het oppervlak van de plaat te vermijden.

WAARSCHUWINGEN MET BETREKKING
TOT DE VEILIGHEID

Dit apparaat is niet geschikt om gebruikt te worden door
kinderen of personen die toezicht nodig hebben. Let op dat
kinderen niet met het toestel spelen.

Voor dragers van apparatuur voor de hartstimulatie en
actieve apparaten is het van belang te controleren, voordat
u de inductieplaat gebruikt, of dergelijke apparatuur
compatibel is met het toestel.

Voordat u het product op het elektrische net aansluit:
- controleer het typeplaatje (aan de onderkant van het
apparaat) om u ervan te verzekeren dat de spanning en

het vermogen overeenkomen met die van het elektrische
net en dat het stopcontact geschikt is. In geval van twijfel
dient u een erkende elektricien in te schakelen.

BELANGRIJK

- metalen voorwerpen zoals messen, vorken, lepels of
deksels mogen niet op het oppervlak van de NL kookplaat
gelegd worden omdat ze heet kunnen worden.

- na het gebruik dient u de kookplaat uit te schakelen met
de betreffende bediening en niet vertrouwen op het
meetsysteem voor de aanwezigheid van pannen.

- voorkom het morsen van vloeistof en zorg bij het koken
of opwarmen van vloeistoffen voor een gereduceerde
warmtetoevoer.

- laat de verwarmingselementen niet ingeschakeld met lege
pannen, of zonder pannen.

- bent u eenmaal klaar met koken dan schakelt u de
betreffende weerstand uit met het hierna aangeduide
bedieningselement.

- gebruik voor het koken nooit aluminiumfolie, of plaats nooit
met aluminium omwikkelde producten rechtstreeks op de
kookplaat. Het aluminium zal smelten en uw toestel op
onherroepelijke wijze beschadigen.

- Nooit een doos of een blik dat voedingsmiddelen bevat
opwarmen zonder het eerst te openen: het zou kunnen
ontploffen! Deze waarschuwing geldt voor alle andere
soorten kookplaten.

LET OP: Er mag geen stoomreiniger gebruikt worden
LET OP:Vertoont het oppervlak barsten, schakelt u het
apparaat dan uit om elektrische schokken te
voorkomen.

Dit apparaat is voorzien van het keurmerk Waste Electrical
and Electronic Equipment (WEEE), zoals vastgesteld door
de Europese Norm 2002/96/EC. Door te zorgen dat de
afvalverwijdering van dit product correct wordt uitgevoerd,
werkt de gebruiker mee aan het voorkomen van potentiéle
negatieve consequenties voor omgeving en gezondheid.

Het symbool g op het product of op het bijgeleverde
documentatiemateriaal geeft aan dat het niet moet worden
behandeld als normaal huisvuil, maar dat het moet worden
ingeleverd bij een speciaal verzamelpunt voor het recyclen
van elektrische en elektronische apparatuur. De
afvalverwijdering moet plaatsvinden in het respect van de
gemeentelijke normen. Voor meer informatie over het
onderhoud en het recyclen van dit product kunt u contact
opnemen met uw gemeente, de locale reinigingsdienst, of
de winkel waar u het product heeft aangeschaft.

INSTRUCTIES VOOR DE INSTALLATIE

Deze instructies zijn gericht aan een gespecialiseerd
installateur en dienen als richtlijn bij de installatie, de
regeling en het onderhoud in overeenstemming met de
geldende wetsvoorschriften en normen.

POSITIONERING (Fig.6)

Dit huishoudapparaat is ontworpen om ingepast te worden
in een werkblad, zoals geillustreerd in de specifieke
afbeelding. De bijgeleverde siliconenkit aanbrengen langs
de volledige omtrek van de kookplaat en ze in de hiertoe
voorziene ruimte plaatsen(afmetingen van de uitsnijding (fig.
6B).

Het huishoudapparaat op het werkblad blokkeren door
middel van de 4 steunpunten, die op de gepaste wijze
moeten worden gedraaid volgens de dikte van het
werkblad(fig.6A).

Indien het onderste deel van het apparaat, na de installatie
toegankelijk blijkt, is het nodig een scheidingswand G
(Fig.9A) te installeren,waarbij men zich aan de aangege-
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ven afstanden houdt.(Fig. 9B).
Indien het apparaat geinstalleerd is boven een oven is
de scheidingswand niet nodig. (Fig. 10A - 10B).

BELANGRIJK: indien een oven onder de inductieplaat
geplaatst wordt , moet hij bij voorkeur voorzien zijn van
een koelingsventilator.

De inductieplaat niet gebruiken wanneer de PYRO- reini-
ging in werking is.

OPGELET: om zoveel mogelijk frisse lucht te kunnen
laten circuleren, moet er minimum een afstand van 40
mm zijn tussen het onderdeel en om het even welk onder
de inductieplaat geinstalleerde apparaat (fig.10B).

In elk geval moet men zorgen voor een goede ventilatie.
Om de omloop van frisse lucht toe te staan, moeten er
openingen zijn in het keukenmeubel (fig.9A - 10A), men
moet zich hierbij houden aan de hoogten zoals aange-
duid in fig.9B — 10B.

ELEKTRISCHE AANSLUITINGEN (Afb.2B-3B-4B-5B).
Vergewis u ervan, voordat de elektrische aansluitingen
tot stand worden gebracht of:

- de elektrische aardkabel minstens 2 cm langer is dan
de overige kabels;

- de installatie zodanig eigenschappen heeft dat wordt
voldaan aan de gegevens die vermeld staan op de
typeplaat op de onderkant van het werkblad;

- de installatie naar behoren geaard is, in overeenstem-
ming met de geldende normen en wetsvoorschriften.

Aarding van het apparaat is bij de wet verplicht.
In het geval het apparaat niet beschikt over een
elektrische kabel kunt u er een gebruiken van het type:
"HO5V2V2-F" voor een vermogen tot aan 6400 Watt. De
doorsnede van de kabel moet minstens 2,5 mm? zijn.
Voor een groter vermogen moet de doorsnede 4 mm?
zijn.
De kabel mag in geen enkel punt een temperatuur bereiken
die 50°C boven de kamertemperatuur is.
Het apparaat moet vast op het elektrische net worden
aangesloten. Om deze reden is het noodzakelijk een
meerpolige schakelaar aan te brengen met een minimale
opening van 3 mm tussen de contacten, aangepast aan
de lading aangegeven op het typeplaatje en in
overeenkomst met de geldende normen (de groengele
aardgeleider mag niet door de commutator worden
onderbroken).

Na het installeren van de apparatuur moet de meerpolige

schakelaar makkelijk te bereiken zijn.

GEBRUIK EN ONDERHOUD

A = Toets ON/OFF

B = Toets -

C =Toets +

D = Aanwijzers kookzones
E = Display kookgedeelte
T=Timer

S = Safety lock

GEBRUIK (Afb. 2-3-4-5)

- Door de toets A te selecteren gaat de kookplaat aan. Er
zullen 10 seconden lang enkele nullen met enkele
knipperende decimalen op alle displays verschijnen.
Als binnen dit tijdsbestek geen enkele handeling wordt
uitgevoerd, gaat de kookplaat uit.

Om een kookgedeelte aan te zetten is het voldoende het
gewenste vermogensniveau te selecteren met de toetsen

N.B.: elke C toets komt overeen met een andere
kookzone.

Op het display verschijnt de 0 met het decimale punt D
vast aan (niet meer knipperend). Nu zal de zone niet
meer geselecteerd zijn.

Als u de sensor B gebruikt, toont het display het niveau
9. Als u de toets C gebruikt, toont het display het niveau
1.

- Zodra deze handeling is uitgevoerd kan de temperatuur
worden afgeregeld door middel van de toetsen "C" of
ugn

Als er een voorwerp op het bedieningspaneel wordt
geplaatst, zal de kookplaat automatisch overgaan naar
de stand OFF.

Als een kookplaat op de stand OFF staat en de temperatuur
van het oppervlak van het glas hoger is dan ongeveer 65°C,
zal op het display van het betreffende kookgedeelte een
lichtsignaal "H" verschijnen.

- Om een enkel kookgedeelte uit te schakelen dient u
het eerst te selecteren en daarna tegelijkertijd op de
toetsen "C" en "B" te drukken.

SLEUTELFUNCTIE (Afb. 3-4-5)

Om te voorkomen dat kinderen de kookplaat gebruiken
is het mogelijk alle functies uit te schakelen door te
drukken op de sleuteltoets S.

Deze functie kan alleen worden ingeschakeld als de
kookplaat aan is.

TIMER (Afb. 3-4)

U kunt de Timer voor alle kookgedeeltes tegelijk
gebruiken.

Selecteer de gewenste kookzone door op de
overeenkomende toets C te drukken. Selecteer daarna,
m.b.v. de toetsen + en -, het gewenste vermogensniveau.
Druk daarna op de toets T (Timer). Op het display
verschijnt "00" en zal de led die overeenkomt met de
betreffende kookzone gaan knipperen. Door op de toets
B te drukken wordt de tijd gedurende 60 minuten getoond,
door op de toets T te drukken wordt de tijd gedurende 1
minuut getoond. Stel de gewenste tijd in. Druk op T om
toe te nemen en op B om af te nemen.

Zodra de kookduur is verstreken zal de timer de
kookgedeeltes uitschakelen en de selectie deactiveren.
U zult 2 minuten lang een geluidssignaal horen waarmee
wordt aangegeven dat de timer niet meer actief is. Om
het geluidssignaal uit te schakelen drukt u op een
willekeurige toets.

Om de resterende tijd voor een kookzone af te lezen
drukt u op de toets C van de betreffende kookzone. Om
de timer te resetten dient u eerst de kookzone te
selecteren, daarna op de toets T te drukken en daarna
tegelijkertijd op de toetsen T en B.

Attentie!
Als het kookgedeelte in werking is zal op het display van
de timer de waarde "00" blijven staan.

TIMER (Afb. 5)

U kunt de Timer voor alle kookgedeeltes tegelijk
gebruiken.

Selecteer het gewenste vermogensniveau.

Selecteer de Timer door op de toets T van de gewenste
kookzone te drukken. Op het display verschijnt "00" en
zal de led boven de nummers gaan knipperen. Door op
de toets B te drukken wordt de tijd gedurende 30 minuten
getoond, door op de toets C te drukken wordt de tijd
gedurende 1 minuut getoond. Stel de gewenste tijd in.
Druk op C om toe te nemen en op B om af te nemen.
Om het vermogensniveau te tonen of de resterende tijd
af te lezen drukt u op de toets T van de betreffende
kookzone.

Zodra de kookduur is verstreken zal de timer het
kookgedeelte uitschakelen en de selectie deactiveren.
U zult 2 minuten lang een geluidssignaal horen waarmee
wordt aangegeven dat de timer niet meer actief is. Om
het geluidssignaal uit te schakelen drukt u op een
willekeurige toets. Om de timer te resetten drukt u eerst
op de toets T en daarna tegelijkertijd op de toetsen C en
B.

BELANGRIJK: Teneinde schade aan de elektronische
circuits te vermijden, is het kookvlak voorzien van een
veiligheidssysteem tegen oververhitting. In het geval u
langere tijd gebruik maakt van hoge vermogensniveaus
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zou het kookvlak een of meerdere kookgedeeltes uit
kunnen schakelen totdat de temperaturen tot de
ingestelde niveaus zijn gezakt. Op het display van de
tijdelijk uitgeschakelde kookzone verschijnt afwisselend
het vermogensniveau en de tekst H E 2. Deze zal
ophouden te knipperen wanneer de kookzone weer wordt
geactiveerd.

FUNCTIE MINUTE MINDER (Afb. 3-4-5)

- Deblokkeer de kookplaat door de "sleuteltoets" S 3
seconden lang ingedrukt te houden, totdat het
controlelampje van de sleutel uitgaat.

- Druk op de toets "Timer" (T) totdat de cijfers "00" op
het display verschijnen.

- Druk op T of B om het aantal minuten te selecteren.

- Druk op de toets "Timer" om de selectie te bevestigen.
Na het verstrijken van de ingestelde tijd hoort u een
geluidssignaal.

FUNCTIE HEAT-UP (Afb. 2-3-4-5)
Als u deze functie inschakelt werkt het kookgedeelte
voor een bepaald tijdsbestek op de maximum temperatuur.
Hierna zal de temperatuur dalen naar een lagere waarde
die u voordien heeft ingesteld.
- Om de functie Heat Up te activeren moet u de kookzone
selecteren, hem op het temperatuurniveau "9" stellen en
nogmaals op de toets "+" drukken. Op het display
verschijnt de letter A. Daarna selecteert u met de toets
"-" het gewenste uiteindelijke temperatuursniveau.
Zolang de functie actief is zal op het display de "A"
worden afgewisseld met het uiteindelijke ingestelde
niveau.

MAGNETISCHE DETECTOR (Afb. 2-3-4-5)
- Het kookvlak beschikt over een pannendetector. Als
de pan wordt verwijderd of als de pan niet geschikt is

voor het kookvlak, verschijnt het symbool B
Als het glazen oppervlak nog warm is verschijnt het
symbool H.

0.S.D. (Overflow Safety Device). (Afb. 2 -3 -4)

Het kookvlak beschikt over een veiligheidsmechanisme
dat alle platen op stand OFF zet en de safety lock
inschakelt wanneer er vloeistoffen of voorwerpen worden
waargenomen in het bedieningsgedeelte A.

Op het display zullen de volgende symbolen beginnen te

knipperen 3 B g E , die zullen worden uitgeschakeld
wanneer het voorwerp of de vloeistof worden verwijderd.
Het kookvlak gaat automatisch uit.

0.S.D. (Overflow Safety Device). (Afb. 5)
Het kookvlak beschikt over een veiligheidsmechanisme
dat alle platen op de stand OFF zet en de safety lock
inschakelt wanneer er vloeistoffen of voorwerpen worden
waargenomen in het bedieningsgedeelte A.

Op het display verschijnt het symbool g dat wordt
uitgeschakeld door op een willekeurige toets te drukken.
Het kookvlak gaat automatisch uit.

ONDERHOUD

Verwijder eventuele voedselresten en vetspatten van de
kookvlakken met de speciale schraper die op bestelling
geleverd wordt (Afb.8).

Maak het verwarmde gebied zo goed mogelijk schoon met
behulp van SIDOL, STAHLFIX of soortgelijke producten en
een doek of papier, spoel vervolgens na met water en maak
de plaat droog met een schone doek.

Verwijder fragmenten aluminiumfolie, gesmolten plastic, suiker
of voedselresten met een hoog suikergehalte onmiddellijk van
het verwarmde gebied met behulp van de speciale schraper
(optie) (Afb.8). Zodoende wordt elke mogelijk schade aan het
oppervlak van de plaat voorkomen.

Gebruik in geen geval schuursponsjes of agressieve
chemische reinigingsmiddelen zoals ovensprays of viekken-

middelen.

DE FABRIKANT IS NIET AANSPRAKELIJK VOOR
SCHADE DIE VOORTVLOEIT UIT HET NIET IN ACHT
NEMEN VAN DE BOVENSTAANDE VOORSCHRIFTEN.
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PORTUGUES PO

INDICACOES GERAIS

Leia com atengao o conteudo deste livro de instrugdes
porque contém indicagdes importantes que dizem respei-
to a seguranca de instalagao, utilizagdo e manutencéao.
Conserve o livro de instru¢des para futura consulta. Todas
as operagdes que dizem respeito a instalacao (ligacdes
eléctricas) devem ser feitas por pessoal especializado
segundo as normas em vigor.

1.1 PRINCIPIO DA INDUCAO

O sistema do fogao por indugao baseia-se no fenémeno
fisico da indugdo magnética.

A caracteristica fundamental deste sistema é a transfe-
réncia directa da energia que aquece do gerador para a
panela sem meios intermédios (diferentemente das placas
tradicionais veja fig.1).

1.2 VANTAGENS

Se compararmos com as placas de fogao eléctricas, veri-
fica-se que a vossa placa por indugéo é:

- Mais segura: temperatura baixa na superficie do vidro

- Mais rapida: tempos breves de aquecimento dos ali-
mentos

- Mais precisa: a placa reage imediatamente aos vossos
comandos

- Mais eficaz: 90% da energia absorvida é transformada
em calor.

Além disto, uma vez que tirada a panela do plano, a
transmissao do calor é interrompida imediatamente, evi-
tando inuteis dispersoes de calor.

O sistema reconhece automaticamente também o didmetro
diferente de cada panela, adoptando para cada medida o
nivel de poténcia adequado.

Isto consente utilizar panelas de véarias medias, desde que
o didametro das mesmas nao seja superior ao 10% ou
inferior ao 40% respeito & imagem serigrafada no plano de
cozedura (fig. 7B).

Atencao: caso se utilize uma panela com diametro inferior
ao 40% respeito a imagem serigrafada no vidro, a zona de
cozedura poderd néo acender-se.

1.3 RECIPIENTES PARA COZINHAR fig.7

O fogao por indugéo utiliza o magnetismo para gerar
calor. Os recipientes devem, portanto, conter ferro. Podem
verificar se o material da panela é magnético com um sim-
ples ima.

Importante:

Para evitar danos permanentes a superficie da placa nao
use:

- recipiente com fundo n&o perfeitamente plano.

- recipientes metalicos com fundo esmaltado.

- Nao utilizar recipientes com base aspera, para evitar de
riscar a superficie do fogao

AVISOS DE SEGURANCA IMPORTANTES

Este aparelho nao deve ser usado por crian¢as ou pessoas
que necessitem de supervisao.

Cuidado! As criangas nao devem brincar com o aparelho.
Para os portadores de estimuladores cardiacos e implantes
activos é importante verificar, antes do uso da placa por
inducdo, se o proprio estimulador é compativel com o
aparelho.

Antes de ligar o modelo a rede eléctrica:

- controlar a placa de identificagao (situada na parte inferior
do aparelho) para verificar que a tensao e a poténcia sejam
correspondentes aquela da rede e que a tomada seja
idénea. Em caso de duvidas, contacte um electricista
qualificado.

IMPORTANTE

- objectos metdlicos como facas, garfos, colheres ou
tampas ndo devem ser colocados sobre a superficie da
placa do fogao porque podem ficar quentes.

- Depois do uso, apague a placa do fogao através do seu
dispositivo de comando e n&o confie no detector de pane-
las.

- evite que os liquidos extravasem, portanto, para ferver
ou aquecer liquidos, reduza o calor.

- ndo deixe os elementos de aquecimento acesos com
panelas vazias ou sem recipientes em cima .

- quando terminar de cozinhar apague a relativa resistén-
cia através do comando indicado a seguir.

- para cozinhar nunca utilize folhas de papel de aluminio
ou nunca pouse directamente produtos embalados com
aluminio. O aluminio fundiria e danificaria irremedia-
velmente o vosso aparelho.

- Nunca aquecer uma conserva ou uma lata contendo
alimentos sem antes os ter aberto: podera explodir! Esta
adverténcia aplica-se a todos os outros tipos de fogoes

ATENGAO:Nao deve ser utilizado um limpador a va-
por.

ATENCAO: Se a superficie estiver rachada, apague o
aparelho para evitar a eventualidade de choques
eléctricos.

Este aparelho estd marcado em conformidade com a
Directiva Europeia 2002/96/EC, Waste Electrical and
Electronic Equipment (WEEE). Assegurar-se que este
aparelho seja eliminado de maneira certa, o utilizador
contribui a prevenir as consequéncias potenciais negativas
para o meio ambiente e a saude.

O simbolo == no aparelho ou na documentagéo de
acompanhamento indica que 0 mesmo nao deve ser tratado
como residuo doméstico, mas deve ser levado a um ponto
de colecta idéneo para reciclar equipamento eléctrico e
electrénico. Para elimina-lo obedecer os regulamentos
locais sobre a eliminagao de residuos. Para maiores
informagcdes sobre o tratamento, a recuperagédo e a
reciclagem deste aparelho, contactar o servigco local
encarregado pela colecta de residuos domésticos ou a loja
onde o0 mesmo foi comprado.

INSTRUGOES PARA INSTALAGCAO

As instrucdes que se seguem foram feitas para instaladores
especializados e servem de guia para instalagéo, regulagao
e manutencgao de acordo com as leis e normas em vigor.

POSICIONAMENTO (Fig.6)

O electrodoméstico é realizado para ser encastrado num
plano de trabalho como ilustrado na figura especifica. Pre-
dispor o material isolante em dotacéo ao longo do inteiro
perimetro do fogao e inseri-lo no furo para o encastro (
dimensdes do corte fig. 6B).

Blocar o electrodoméstico no plano de trabalho mediante
0s 4 apoios, rodando-os se necessario segundo a
espessura do proprio plano (fig. 6A).

Se a parte inferior do aparelho, depois da instalagao, resulta
acessivel, € necessario montar um painel separador G
(Fig.9A) respeitando as distancias indicadas (Fig. 9B).

Se o aparelho é instalado em cima de uma forno, o painel
nao é necessario (Fig. 10A - 10B).

IMPORTANTE: se um forno estd situagao debaixo do pla-
no a inducgéo é preferivel que seja dotado de ventilador de
arrefecimento.

Nao usar o plano a indugdo enquanto a limpeza
PIROLITICA esta a funcionar.
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ATENGCAO: para que possa circular o mais possivel o ar
fresco, deve haver uma distancia minima de 40 mm entre
o médulo e uma qualquer aparelho instalado debaixo do
plano de inducao.(fig.10B).

De qualquer maneira é necessario consentir uma areagao
adequada.

Para consentir a circulagao de ar fresco, devem existir
aberturas no movel da cozinha (fig.9A - 10A), respeitando
as cotas indicadas nas fig.9B -10B.

LIGACOES ELECTRICAS (Fig.2B-3B-4B-5B)

Antes de fazer as ligagdes eléctricas, assegur e-se de que:
- o fio eléctrico de terra deve ser 2 cm mais comprido do que
0s outros fios;

- as caracteristicas da instalacdo eléctrica de sua casa
correspondem as indicagdes da chapa de identificacéo da
placa de fogao aplicada na parte inferior da superficie de tra-
balho;

- ainstalacéao eléctrica tem ligacéo a terra, que esta é eficien-
te e que cumpre o disposto nas normas e regulamentos de
lei em vigor.

A ligacao a terra é obrigatdria por lei.

Se o electrodoméstico nao dispor de cabo, utilizar o tipo:
"HO5V2V2-F" para poténcias de até 6400 Watt, a seccéo
do cabo deve ser de no minimo 2,5 mm2, enquanto para
poténcias superiores, deve ser de 4 mm?2.

Em nenhum ponto a temperatura do cabo deve superar de
50°C a temperatura ambiente.

O aparelho é destinado a estar permanentemente ligado a
rede eléctrica, por isto é necessario interpor um interruptor
omnipolar, com uma abertura minima de 3 mm entre os
contactos, apropriado a carga indicada na placa e confor-
me as normas em vigor (o condutor de terra verde/amarelo
néo deve ser interrompido pelo comutador).

Uma vez terminada a instalagdo da aparelhagem, o
interruptor omnipolar deve ser alcangado facilmente.

UTILIZAGAO E MANUTENGAO

A =Tecla ON/OFF

B =Tecla-

C=Tecla+

D = Indicadores de seleccéo da zona de cozedura
E = Display zona de cozedura

T =Timer

S = Safety lock

UTILIZACAO (Fig.2-3-4-5)

- Ao seleccionar a tecla A acende-se o plano; aparecerao
alguns zeros com alguns pontos decimais piscando em
todos os visores por 10 segundos.

Se nenhuma operagao for efectuada dentro deste periodo
de tempo, o plano apaga-se.

Para ligar uma zona de cozedura é suficiente seleccionar
o nivel de poténcia desejado com as teclas C.
Observacao: cada tecla C corresponde a uma zona de
cozedura.

No visor aparecerda o 0 com o ponto decimal D fixo (ndo
piscando) e a este ponto, a zona foi seleccionada.

Se utilizar a tecla B, o visor visualizara o nivel 9; se usar a
tecla C o visor visualizara o nivel 1.

- Uma vez efectuada esta operacdo, podem-se escolher
as regulagdes de temperatura com as teclas "C" ou "B".
Se for posicionado um objecto sobre os comandos, o pla-
no de cozedura ira colocar-se automaticamente na posi¢ao
OFF.

Quando uma chapa esta na posi¢cao OFF e a temperatura
da superficie do vidro for superior a 65°C
aproximadamente, aparecera uma sinalizacdo luminosa
"H" no visor da zona de cozedura interessada.

- Para desligar apenas uma zona de cozedura, é
necessario primeiro selecciona-la e em seguida carregar
nas teclas "C" e "B" contemporaneamente.

FUNCAO CHAVE (Fig. 3-4-5)

Para evitar a utilizagao da superficie do plano por parte
das criangas, é possivel bloquear todas as fungdes
carregando na tecla chave S.

Esta funcdo pode ser activada somente com o plano
ligado.

TIMER (Fig.3-4)

E possivel utilizar um Timer contemporaneamente para
cada zona de cozedura.

Seleccionar a zona de cozedura interessada carregando
na tecla C correspondente. Em seguida, seleccionar
com as teclas + e -, o nivel de poténcia desejado. Ao
carregar na tecla T (Timer), no visor aparecera "00" e
comecara a piscar o led relativo & zona seleccionada.
Ao carregar na tecla B é visualizado o tempo de 60
minutos, ao carregar na tecla T é visualizado o tempo 1
minuto. Configurar portanto o tempo desejado utilizando
T para aumentar e B para diminuir.

Depois de esgotar-se o tempo de cozedura, o timer ira
desligar as zonas e desactivar a seleccdo. Um sinal
acustico funcionaré por 2 segundos para indicar o fim da
activacdo do timer. Para desactivar, carregar em qualquer
tecla.

Para saber o tempo faltante para cada zona de cozedura,
é s6 carregar na tecla C da zona interessada. Para
colocar a zero o timer, seleccionar a zona, carregar na
tecla T e depois contemporaneamente nas teclas T e B.

Atencao!
Quando o plano de cozedura estiver em fungéo, o visor
do timer permanecera aceso no valor "00".

TIMER (Fig.5)

E possivel utilizar um Timer contemporaneamente para
cada zona de cozedura.

Configurar o nivel de poténcia desejado.

Seleccionar o timar carreganado na tecla T (Timer) da
zona de cozedura interessada, no visor aparecera "00"
e comecara a piscar o led posicionado sobre os nimeros.
Ao carregar na tecla B é visualizado o tempo de 30
minutos, ao carregar na tecla C é visualizado o tempo 1
minuto. Configurar portanto o tempo desejado utilizando
C para aumentar e B para diminuir.

Para visualizar o nivel de poténcia ou para conhecer o
tempo faltante, é sé carregar na tecla T da zona
interessada.

Depois de esgotar-se o tempo de cozedura, o timer ira
desligar a zona e desactivar a selec¢do. Um sinal acustico
funcionard por 2 segundos para indicar o fim da activagéo
do timer. Para desactivar, carregar em qualquer tecla.
Para colocar a zero o timer, carregar na tecla T e depois
contemporaneamente nas teclas C e B.

IMPORTANTE: Para evitar danos aos circuitos
electrénicos, o plano dispde de um sistema de seguranca
contra o superaquecimento. Em situagdes de utilizagao
prolongada de cozedura com niveis de poténcia elevados,
o plano poderia temporariamente desligar uma ou mais
zonas acesas até que as temperaturas voltem aos niveis
programados. No visor da zona temporariamente
desligada irdo alternar-se o nivel de poténcia com uma
H E 2. Ird parar de piscar uma vez reactivada a zona de
cozedura.

FUNCAO MINUTE MINDER (Fig.3-4-5)

- Desbloquear o plano de cozedura mantendo pressionada
a "tecla chave" S por 3 segundos, até que o indicador
luminoso da chave se desligue.

- Carregar na tecla "Timer" (T) até aparecer a escrita
"00" no visor.

- Carregar em T ou B para seleccionar o nimero de
minutos.

- Carregar na tecla "Timer" para confirmar a selec¢ao. No
fim do tempo programado, ird activar-se um sinal acustico.

FUNCAO HEAT-UP (Fig.2-3-4-5)

Esta funcao consente ter a zona de cozedura com a
temperatura maxima por um determinado periodo de
tempo, depois disto a temperatura descera para um
valor inferior precedentemente configurado.
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- Para activar a fungdo Heat Up, seleccione a zona,
coloque-a no nivel de temperatura "9" e carregue
novamente na tecla "+". No visor, aparecera a letra A,
portanto com a tecla "-" seleccione o nivel da temperatura
final desejada.

No visor, enquanto a fungao estiver activa, a letra "A"
ira alternar-se com o nivel final configurado.

RELEVADOR MAGNETICO (Fig.2-3-4-5)
- O plano dispde de um relevador de panelas: quando a
panela for removida ou se for inadequada, aparecera o

simbolo g
Se ao contrério, a superficie do vidro ainda estiver
quente, aparecera o simbolo H.

0.S.D. (Overflow Safety Device). (Fig. 2-3-4)

O plano dispde de um sistema de seguranga que coloca
todas as chapas na posicdo OFF e insere o safety lock
em presencga de liquidos ou de objectos na zona de
comandos A.

No visor irdo aparecer piscando estes simbolos

Hg BE que serao desactivados uma vez eliminado
o objecto ou o liquido. O plano desliga-se
automaticamente.

0.S.D. (Overflow Safety Device). (Fig. 5)

O plano dispde de um sistema de seguranga que coloca
todas as chapas na posicdo OFF e insere o safety lock
em presenca de liquidos ou de objectos na zona de
comandos A.

Aparecera no visor este simbolo E que seréa desactivado
ao carregar em qualquer tecla. O plano desliga-se
automaticamente.

MANUTENCAO

Remova residuos de alimentos e pingos de gordura da
superficie de cozedura, utilizando o raspador especial
que podera receber, a pedido, a acompanhar o aparelho
(Fig.8).

Limpe a zona aquecida da melhor maneira possivel, utili-
zando SIDOL, STAHLFIX ou produtos analogos e um pano-
papel. A seguir enxague muito bem com agua e seque com
um pano limpo.

Usando o raspador especial (opcional), remova imediata-
mente da zona de cozedura quente, todos os fragmentos
de papel de aluminio e material de plastico derretidos
acidentalmente, bem como quaisquer residuos de agucar
ou de alimentos com alto teor de acucar (Fig. 8). Deste
modo é possivel evitar danos na superficie da placa de
cozedura.

Sejam quais forem as circunstancias, nunca use esponjas
abrasivas nem detergentes quimicos irritantes como sprays
para forno ou outros produtos para tirar manchas.

DECLINA-SE DE QUALQUER RESPONSABILIDADE
POR EVENTUAIS DANOS PROVOCADOS PELA
INOBSERVANCIA DAS ADVERTENCIAS ACIMA.
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DANSK

GENERELT

Lees omhyggeligt indholdet i denne brugsanvisning, da den
indeholder vigtige anvisninger med hensyn til sikkerhed
under installation, brug og vedligeholdelse.

Gem brugsanvisningen til fremtidige opslag.

Installation (elektrisk tilslutning) skal udferes af en autori-
seret installator i overensstemmelse med gaeldende nor-
mer.

1.1 INDUKTIONSPRINCIPPET

Princippet i induktionskogning er baseret pa det fysiske
feenomen elektromagnetisk induktion.

De fundamentale egenskaber i denne made er den direkte
overforsel af den opvarmende energi fra generatoren til
gryden uden mellemled (til forskel fra de traditionelle koge-
plader, se fig.1).

1.2 FORDELE

Hvis vi sammenligner med almindelige elektriske kogepla-
der er denne induktionsplade:

- mere sikker: lave temperaturer pa selve glasoverfladen
- hurtigere: opvarmningstiden for maden er kort.

- mere nojagtig: Pladen reagerer ojeblikkeligt p& enhver
indstilling

- mere effektiv: 90% af den forbrugte energi bliver omdan-
net til varme.

Herudover, nar gryden eller panden er taget af kogefladen,
afbrydes varmeoverforslen straks, sd man undgar ungdigt
varmetab.

Systemet registrerer automatisk diameteren pa gryden eller
panden og tilpasser effekten til malet.

Pa denne made kan man bruge gryder og pander af
forskellig starrelse, blot deres diameter ikke er storre end
10% eller mindre end 40% af de mal, der er angivet pa
kogefladen (fig.7B).

Vaer opmaerksom: Hvis der bruges en gryde eller pande
med en diameter pa mindre end 40% af de mal, der er
angivet pa kogefladen, teender kogezonen eventuelt ikke.

1.3 KOGEREDSKABER (Fig.7)

Induktionskogning bruger magnetisme for at skabe varme.
Kogeredskaberne skal derfor indeholde jern. De kan kon-
trollere om grydens materiale er magnetisk ved hjeelp af en
almindelig magnet.

Vigtigt:
For at undga permanente skader pa pladens overflade er
det vigtigt ikke at bruge:

- gryder med ikke helt flad bund.

- metalgryder med emaljeret bund.

- Anvend ikke gryder med ru bunde, for at undga, at ridse
kogeoverfladen.

SIKKERHEDSANVISNINGER

Dette apparat bor ikke bruges af barn eller personer, der
skal overvages. Pas pa, at born ikke leger med apparatet.
For personer der bruger pacemakers eller andre aktiverende
hjeelpemidler er det vigtigt, at kontrollere — for brugen af
induktionspladen — at den pageeldende stimulator er
kompatibel med apparatet.

Inden modellen tilsluttes til stramforsyningen:

- kontrollér typeskiltet (pa den nederste del af apparatet)
for at sikre, at speending og effekt svarer til
stremforsyningsnettets spaending og effekt samt til selve
stikket. | tvivistilfeelde skal man radfere sig med en elektriker.

VIGTIGT
- Metalliske ting som f.eks. knive, gafler, skeer eller lag bor
ikke placeres pa kogepladens overflade, da de hermed kan

opvarmes.

- Efter brugen skal kogepladen slukkes ved hjeelp af den
dertil indrettede tast (af sikkerhedshensyn skal man ikke
udelukkende stole pa grydesensoren).

- Undgé at vaesker koger over; det er derfor vigtigt ved
kogning eller opvarmning af vaesker at nedseette varme-
tilforslen.

- Lad ikke varme zonerne veere taendt, hvis gryder eller
pander er tomme eller hvis ingen kogeredskaber befinder
sig pa pladen.

- Nar tilberedningen er tilendebragt ber der slukkes for
varmen ved hjeelp af af den tilhgrende tast.

- Ved tilberedningen mé der aldrig bruges aluminiumsfolie,
og der ma ikke lsegges produkter emballeret i aluminium
direkte pa pladen. Materialet i aluminium vil smelte og gare
uafhjeelpeligt skade pa apparatet.

- Opvarm aldrig blikdéser, som indeholder madvarer uden
forst at abne dem. De kan eksplodere! Denne advarsel
geelder alle slags kogeplader.

BEMZ/ERK: Brug ikke en damprenser.
BEMZAERK: Hvis pladen har revner, skal der straks sluk-
kes for apparatet for at undga risiko for elektrisk stod.

Dette apparat er udviklet i overensstemmelse med det
europeeiske direktiv 2002/96/EF om affald af elektrisk og
elektronisk udstyr (WEEE). Ved at sikre sig, at dette produkt
bortskaffes pa korrekt vis, bidrager brugeren til at forhindre
eventuelle negative miljomaessige og sundhedsmeessige
pavirkninger.

Symbolet == pa produktet eller p4 dokumentationen, der
folger med produktet, angiver, at produktet ikke skal
behandles som husholdningsaffald, men at det skal
bortskaffes pa passende vis pa genbrugsstationer til
elektriske og elektroniske apparater. Apparatet skal
bortskaffes i overensstemmelse med de geeldende regler
for bortskaffelse af affald. For yderligere oplysninger om
handtering, genvinding og genbrug af dette produkt, bedes
man kontakte de lokale myndigheder, teknisk forvaltning
eller forretningen, hvor produktet er kabt.

INSTALLATIONSVEJLEDNING

Den falgende vejledning er henvendt til en autoriseret in-
stallater og fungerer som anvisning pa installationsmaden,
reguleringen og vedligeholdelsen i overensstemmelse med
de geeldende regler.

PLACERING (Fig 6)

Denne kogeoverflade er beregnet til at skulle nedsaenkes i
en bordplade som vist i figuren. Fordel det medfelgende
teetningskit langs hele kogeoverfladens omkreds og placér
den i &bningen (fig. 6B).

Fastger kogepladen pa arbejdsoverfladen ved hjeelp af de
4 stotter, som drejes og indstilles efter overfladens tykkelse.
(fig. 6A).

Hvis den nederste del under kogeoverfladen efter installa-
tionen, er &ben, er det nadvendigt, at montere en skilleliste
G (fig. 9A) i passende afstand, som angivet i fig 9B. Hvis
apparatet installeres over en ovn, er listen ikke ngdvendig
(fig. 10A - 10B).

VIGTIGT: Hvis der er ovn placeret under kogeoverfladen,
er det vigtigt, at den er forsynet med en afkelingsventilator.
Anvend aldrig kogeoverfladen, mens det pyrolytiske rense-
program er i funktion.

BEMZAERK: For at der kan cirkulere mest mulig luft, skal
der veere en minimumsafstand pa 40 mm mellem koge-
overfladen og enhvert andet apparat, som er installeret
under kogepladen (fig. 10B).

For at sikre cirkulationen af frisk luft, skal kekkenmabelet
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vaere forsynet med abninger (fig. 9A - 10A) i henhold til
maengderne angivet i fig 9B — 10B.

ELEKTRISKE TILSLUTNINGER (Fig.2B-3B-4B-5B)

For elektrisk tilslutning foretages er det vigtigt at sikre sig
at:

- det elektriske jordkabel skal vaere 2 cm lzengere end de
ovrige kabler;

- den elektriske tilslutning svarer til de foreskrevne pa
identifikationspladen, som findes pé undersiden af pladen.
- at anlaegget har en effektiv jordforbindelse svarende til
geeldende normer og lovforskrifter.

Jordforbindelsen er lovmaessig obligatorisk.

Hvis apparatet ikke er udstyret med kabel, skal man
anvende et kabel af falgende type:

"HO5V2V2-F" ved en effekt pa op til 6400 Watt skal der
bruges et kabel med et tveersnit pa mindst 2.5 mm2, mens
der ved storre effekt skal bruges et kabelsnit pa 4 mm?
Kablet ma pa ingen steder na op pa en temperatur, der er
50°C hgjere end den omgivende temperatur.

Apparatet er beregnet til permanent tilslutning til
stramforsyningen, og derfor er det nadvendigt at installere
en flerpolet afbryder med en &bning pa mindst 3 mm mellem
kontakterne, som er egnet til at klare den belastning, der
er angivet pa typeskiltet, og som overholder de gaeldende
regler (den gul-grenne jordledning ma ikke afbrydes af
omkobleren).

Efter endt installation af apparatet skal man nemt kunne
ind til den flerpolede afbryder.

BRUG OG VEDLIGEHOLDELSE

A = Tasten TEND/SLUK

B =Tasten -

C =Tasten +

D = Indikatorer for valg af kogezone
E = Display for kogezone

T =Timer

S = Safety lock

BRUG (Fig. 2-3-4-5)
- Hvis man veelger tasten A, teendes kogepladen, og der
vises 4 blinkende nuller med 4 decimaler pa alle display
i 10 sekunder.

Hvis der ikke foretages nogen handlinger i denne tid,
slukkes kogefladen.

For at teende en kogezone skal man blot vaelge det
onskede effektniveau med tasterne C.

BEMZ/ERK: alle C-tasterne svarer til en kogezone.

Pa displayet vises et 0 med et efterfalgende fast lysende D
(det blinker ikke leengere). Nu er den pageeldende kogezone
blevet valgt.

Hvis man bruger tasten B, vises niveau 9 pa displayet. Hvis
man bruger tasten C, vises niveau 1.
- Nar dette er gjort, kan man indstille temperaturen med
tasterne "C" eller "B".

Hvis der placeres en genstand pa betjeningstasterne,
slukker kogefladen automatisk (OFF).

Nar der slukkes for en plade (OFF, og temperaturen pa
glasfladen er hgjere end ca. 65°, vil der blive vist et lysende
"H" pa displayet ud for den pageeldende kogezone.
- For kun at slukke for én kogezone, skal man veelge den
pageldende zone og trykke pa tasterne "C" og "B"
samtidigt.

NOGLETASTEN (Fig.3-4-5)

For at undga at barn bruger eller rengor kogepladen kan
man blokere alle funktioner ved at trykke pa negletasten
S

Dénne funktion kan kun slas til, nar kogepladen er teendt.

TIMER (Fig.3-4)
Det er muligt at anvende Timer-funktionen samtidig for
hver kogezone.
Veelg den pageeldende kogezone ved at trykke pa den
tilsvarende tast C. Med tasterne + og - veelges den
onskede effekt. Tryk herefter pa tasten T (Timer), og pa

displayet vises "00" og kontrollampen ud for den valgte
kogezone begynder at blinke. Ved tryk pa tasten B
vises tiden 60 minutter og ved tryk pa tasten T vises
tiden 1 minut. Indstil den onskede tid ved at trykke pa T
for at oge og B for at mindske veerdien.

Nar tiden er géet, slukker timeren for kogezonerne og
deaktiverer valget. Der udsendes et lydsignal i 2 minutter
for at angive, at timeren ikke laengere er aktiveret. Tryk
pa en vilkarlig tast for at sla lydsignalet fra.

Den resterende tid for hver kogezone vises ved at trykke
pa tasten C for den pageeldende kogezone. For at nulstille
timeren skal man veelge kogezonen ved at trykke pa
tasten T og derefter trykke samtidig pa tasterne T og B.

Veer opmaerksom!
Nar kogefladen er teendt, forbliver timerdisplayet taendt
pa veerdien "00".

TIMER (Fig.5)

Det er muligt at anvende Timer-funktionen samtidig for
hver kogezone.

Indstil det onskede effektniveau.

Veelg Timer ved at trykke pa tasten T for den pageeldende
kogezone, og pa displayet vises "00" og kontrollampen
over tallene begynder at blinke. Ved tryk pa tasten B
vises tiden 30 minutter og ved tryk pa tasten C vises
tiden 1 minut. Indstil den gnskede tid ved at trykke pa C
for at oge og B for at mindske veerdien.

For at fa vist effektniveauet eller den resterende tid skal
man trykke pa tasten T for den pageeldende kogezone.
Nar tiden er gaet, slukker timeren for kogezonen og
deaktiverer valget. Der udsendes et lydsignal i 2 minutter
for at angive, at timeren ikke laengere er aktiveret. Tryk
pa en vilkarlig tast for at sla lydsignalet fra. For at nulstille
timeren skal man trykke pa tasten T og derefter trykke
samtidig pa tasterne C og B.

VIGTIGT: For at undga skader pa det elektriske kredslgb
er kogefladen udstyret med en sikkerhedsanordning mod
overophedning. Ved leengere tids brug ved oget effekt
kan kogepladen slukke en eller flere teendte plader, indtil
temperaturen falder til det indstillede niveau. Pa den
midlertidigt slukkede kogezone aendres effektniveauet
med et H E 2. Det stopper med at blinke, nar kogezonen
teendes igen.

FUNKTIONEN MINUTE MINDER (Fig.3-4-5)

- Las kogepladen op ved at holde "nggletasten" S nede i
3 sekunder, indtil "noglelampen” slukker.

- Tryk pa tasten "Timer" (T), indtil meddelelsen "00"
vises pa displayet.

- Tryk pa T eller B for at veelge minuttallet.

- Tryk pa tasten "Timer" for at bekreefte valget. Nar tiden
er gaet, udsendes et lydsignal.

FUNKTIONEN HEAT-UP (Fig.2-3-4-5)
Denne funktion gor det muligt at holde kogezonen pa
maks. temperatur i et stykke tid, hvorefter temperaturen
mindskes til det forudindstillede niveau.
- For at aktivere funktionen Heat Up skal man velge
kogezonen, indstille til en effekt pa "9" og trykke pa
tasten "+". Pa displayet vises bogstavet A. Tryk pa tasten
"-" for at vaelge det onskede effektniveau herefter.

Pa displayet, mens funktionen er aktiveret, skifter
bogstavet "A" til det indstillede sluteffektniveau.

MAGNETFOLER (Fig.2-3-4-5)
- Kogepladen er udstyret med en foler, der registrerer
tilstedeveerelsen af gryder og pander, og nar de tages

af, vises symbolet B
Hvis glasfladen er varm, vises symbolet H.

0.S.D. (Overflow Safety Device). (Fig. 2-3-4)

Kogepladen er udstyret med et sikkerhedssystem, der
bringer alle kogeplader i OFF position og tilkobler
sikkerhedslasen, hvis der er spildte vaesker eller befinder
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sig genstande pa betjeningspanelomradet A.
Folgende symboler vises blinkende pa displayet

Hg BE , og de slukker, nar veesken torres op eller
genstandene fjernes. Kogepladen slukker automatisk.

0.S.D. (Overflow Safety Device). (Fig. 5)

Kogepladen er udstyret med et sikkerhedssystem, der
bringer alle kogeplader i OFF position og tilkobler
sikkerhedslasen, hvis der er spildte vaesker eller befinder
sig genstande pa betjeningspanelomradet A.

Symbolet B vises pa displayet, og det slukker ved tryk
pa vilkarlig tast. Kogepladen slukker automatisk.

VEDLIGEHOLDELSE

Fjern eventuelle madrester eller oliepletter fra kogefla-
dens overflade ved hjeelp af den specielle skraber, som
leveres p& anmodning (Fig.8).

Rengor det opvarmede omrade pé& bedst mulige made
ved hjeelp af SIDOL, STAHLFIX eller lignende produkter
og et stykke kokkenrulle, skyl herefter med vand og tor
efter med en ren klud.

Med den specielle skraber (optional) skal der gjeblikkeligt
fiernes eventuelle aluminiums- eller plastikstykker som
upaagtet er smeltet samt rester af sukker eller madvarer
med et hojt sukkerindhold fra den opvarmede kogeflade
(Fig.8). Saledes undgas skader pa pladens overflade.

Der méa under ingen omstaendigheder bruges slibesvampe
eller kemiske rensemidler som for eksempel ovnrens eller
pletfiernere.

PRODUCENTEN AFVISER ETHVERT ANSVAR SA-
FREMT ALMINDELIGE SIKKERHEDSFORSKRIFTER
SAMT DE OVENFOR ANGIVNE ANVISNINGER IKKE
FOLGES.
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SUOMI D)

YLEISTA

Lue huolellisesti tasta kayttdoppaasta ohjeet keraamisen
lieden turvalliseen asennukseen, kéytté6n ja huoltoon.
Séilyté opas myds myohempaé kéayttoa varten.

Kaikki asennusta koskevat kytkennat (sahkéliitdnnat) voi
suorittaa vain valtuutettu ammattilainen voimassa olevien
saadosten mukaisesti.

1.1 INDUKTIO

Induktioperiaate perustuu fyysiseen magneettivuon tiheys-
iimiéon .

Pé&aasiallisesti tdma ilmié mahdollistaa lammittavéan
energian suoran siirtymisen generaattorista keittoastiaan
ilman vélivaiheita (eron perinteisiin keittotasoihin verrattuna
néet kuvasta 1).

1.2 EDUT

Séhkéliesiin verrattuna keraamisen lieden kéytéssé on
seuraavat edut:

-Turvallisempi : lasipinnalla lampétila on alhainen

- Nopeampi: ruokien lammitysajat ovat lyhemmat.

- Tarkempi: taso reagoi valittémasti valintoihin

- Tehokkaampi : 90% prosenttia saadusta energiasta
muuttuu lAmmoksi.

Liséksi poistettaessa kattila tasolta, lammén siirto
keskeytetaan valittdmasti estden turhat lampohaviét.
Jarjestelmé tunnistaa automaattisesti myds jokaisen kattilan
erikokoisen halkaisijan sovittaen tehotason juuri kyseiselle
mitalle sopivaksi.

Taméa mahdollistaa erilaisten kattiloiden kéayttamisen,
kunhan niiden halkaisija ei ole yli 10% suurempi tai 40%
pienempi kuin keittotasossa olevat merkinnat (kuva 7B).
Varoitus: mikali kaytetédan kattilaa, jonka halkaisija on yli
40% pienempi kuin lasissa oleva merkinté, voi tapahtua,
etta keittoalue ei kytkeydy péalle.

1.3 KEITTOASTIAT Kuva 7

Induktioperiaate kayttda hyvéksi magnetismia lammon
tuottamiseen.

Siksi keittoastioiden valmistusmateriaalien tulee sisaltda
magneettista materiaalia. Pienell&d magneetilla voit helposti
tarkistaa onko astiasi magnetoituva.

Tarkeaa:

Valttadksesi keittotason vahingoittumisen huomioi seuraa-
vat seikat:

- keittoastiat, joiden pohja on epatasainen

- metalliset keittoastiat, joiden pohja on emaloitu

- Ala kéyta keittoastioita, joiden pohja on epéatasainen
vélttadksesi keittoalueen pinnan naarmuuntumisen

TURVALLISUUTEEN LITTYVIA OHJEITA

Tata laitetta ei ole tarkoitettu lasten tai valvontaa tarvitsevien
henkildiden kayttéon. Alkaa paastakd lapsia laitteen
ulottuville.

Sydamen tahdistimien tai muiden samankaltaisten
laitteiden kayttajien on tarkistettava keittoalueen ja
tahdistimen toimintojen yhteensopivuus ennen induktio-
keittoalueen kayttéonottoa.

Ennen koneen liittdmista sahkoverkkoon:

- tarkista tietolaatasta (joka sijaitsee laitteen alaosassa),
etta sahkoverkon jannite ja teho soveltuvat laitteeseen seka
varmista liitdntapistorasian soveltuvuus. Epéselvissa
tapauksissa ota yhteytta patevaan sdhkoasentajaan.

TARKEAA

- valté metallisten esineiden kuten veitsien, haarukoiden,
lusikoiden ja kattilankansien laskemista keittotasolle, koska
nama saattavat ylikuumentua.

- kayton jalkeen kytke keittotaso pois paaltd sen omasta
kytkimesta. Ala luota puuttuvista kattiloista kertoviin
merkkivaloihin.

- valtd nesteiden ylikiehumista, kun keitat tai lammitat
nesteita alenna lampo6a.

- ala jata keittotasoa paalle kayttamattoméana, ala
mydskaan jata tyhjia keittoastioita kuumalle keittotasolle.

- kun olet lopettanut keittotason kaytén, sammuta
lammoénvastus sen omasta kytkimesté ohjeen mukaisesti
- ala kayta kypsentamiseen alumiinifoliota, &laka koskaan
laske alumiinifolioon pakattuja tuotteita suoraan
keittotasolle. Alumiinin sulaminen aiheuttaisi sille
korjaamattoman vahingon.

- Ala koskaan lammité ruokaa siséltavaa suljettua peltitdlkkia
tai sailykepurkkia: se voi rajahtaa! Taméa varoitus koskee
kaikkia keittoalueita.

VAROITUS : Ala kdyta héyrypesuria.
VAROITUS: Jos pinta on vahingoittunut kytke keittotaso
pois paalta vélttadaksesi sahkoiskun.

Tama laite on merkitty EU:n Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE) -direktiivin 20002/96/EC mukaisesti.
Kayttaja osallistuu mahdollisten terveydelle ja ympéristolle
haitallisten seurausten ehkaisemiseen havittdessaan
laitteen asianmukaisella tavalla.

Laitteen pakkauksessa mukana oleviin asiakirjoihin
merkitty g -merkki osoittaa ettei kyseinen laite kuulu
talousjatteisiin, vaan se on varta vasten toimitettava sahko-
ja elektroniikkalaiteromun keréyspisteeseen kierratysta
varten. Havita laite noudattamalla paikkakuntasi jatehuoltoa
koskevia sdadoksia. Lisatietoja taman laitteen kerdyksesta,
kasittelysta ja kierratyksesta ota yhteys paikkakuntasi
jatehuoltoon, talousjatteiden keréyspist: 1 tai liikki n
josta laite on hankittu.

ASENNUSOHJEET

N&ma asennusohjeet on tarkoitettu valtuutetun
ammattilaisen kaytt6on ja ne koskevat laitteen asennusta,
saatda ja huoltoa voimassa olevien sdadddsten mukaisesti.

ASENNUS (Kuva 6)

Keittotaso on valmistettu sijoitettavaksi tyétasoon kuvan
mukaan. Aseta varustuksiin kuuluva tiiviste keittotason
ympérille ja tyénna se upotusreikdan (leikkausreian koko,
katso kuva 6B).

Kiinnita keittotaso tyétasoon neljan tuen avulla, kiertamalla
niit sopivasti tason paksuuden mukaan (kuva 6).

Jos keittotason alaosa on asennuksen jalkeen
helppopaasyinen, eristyslevyn G asennus on valttdmaton
(Kuva 9A). Noudata vaadittuja asennusmittoja (Kuva 9B).
Jos keittotaso asennetaan uunin péaalle eristyslevy ei ole
tarpeen (Kuva 10A-10B).

TARKEAA: uunissa taytyy olla tuuletin jos se asennetaan
induktiokeittoalueen alle.

Alé kaytd induktiokeittoaluetta jos pyrolyyttinen
puhdistustoiminto on kaynnissa.

HUOMIO: ilmankiertoa varten, induktiokeittotason ja minka
tahansa sen alle asennetun laitteen vélilla taytyy olla
vahintdan 40 mm véhimmaisvali (kuva 10B).

Takaa aina sopiva ilmankierto.

limankierron takaamiseksi keittiokalusteessa taytyy olla
sopivia ilmanvaihtoaukkoja (kuva 9A-10A), vaadittujen
mittojen mukaan (kuva 9B-10B).

SAHKOLITANNAT (Kuva.2B-3B-4B-5B)
Ennen sé&hkéliitdntdjen suorittamista on varmistettava
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seuraavat seikat:

- maadoitusjohto on 2cm muita johtoja pidempi.

- kytkennén ominaisuudet vastaavat tyétason alaosaan
kiinnitetyn arvokilven merkintéja.

- kytkenndn maadoitus on tehokas ja vastaa voimassa
olevia sdadoksia.

Maadoitus on lain mukaan pakollinen

Mik&li kodinkoneen mukana ei ole toimitettu kaapelia, tulee
kéyttda seuraavan tyyppisté kaapelia:

"HO5V2V2-F", tehoille 6400 Watt:n saakka kaapelin
poikkileikkauksen tulee olla vahintdan 2.5 mm?2, tdméan
ylittaville tehoille vahintdan 4 mmz2.

Kaapelin lampétila ei saa ylittdd missédan kohdassa 50°C
ymparistdn [ampétilaa.

Laite on tarkoitettu liitettavéksi pysyvésti séhkéverkkoon
ja tdman vuoksi tulee asettaa moninapainen katkaisija,
jonka kontaktien vélinen avautuma on véhintadén 3 mm ja
joka soveltuu tietolaatan osoittamalle kuormitukselle ja joka
on voimassa olevien maaraysten mukainen (kelta/vihreaa
maadoitusjohdinta ei tule katkaista kytkimella).

Laitteiston asennuksen jalkeenkin moninapaisen katkaisijan
tulee olla helposti saavutettavissa.

KAYTTO JA HUOLTO
A = Nappéain ON/OFF

B = Nappain -

C = Néappain +

D = Kypsennysalueen valinnan osoittimet
E = Keittoalueen nayttd

T =Timer

S = Safety lock

KAYTTO (Kuva 2-3-4-5)

- Valittaessa néppain A taso kytkeytyy péalle; samalla
tulee nakyviin vilkkuvia nollia desimaalipisteiden kanssa
kaikille naytéille 10 sekunnin ajaksi.

Jos ei suoriteta mitdén toimenpiteitd tané aikana, taso
kytkeytyy pois paalta.

Kypsennysalueen kytkemiseksi paalle riittaa, etta
valitaan haluttu tehotaso néappéimilla C.
HUOMAA: jokainen nappain C
kypsennysaluetta.

Naytolle ilmestyy 0 kiinteélla desimaalipisteelld D (ei vilku
enaa), tdssa vaiheessa alue on valittu.

Jos kaytetdan néppdaintd B, nayttd osoittaa tasoa 9, jos
kaytetadn néappdinta C, nayttd osoittaa tasoa 1.

- Taman toimenpiteen suorittamisen jélkeen voidaan valita
lampétila nappaimia "C" tai "B" kayttaen.

Mikali jokin esine asetetaan ohjaimien péélle, keittotaso
siirtyy automaattisesti OFF asentoon.

Kun jokin kypsennysalue asetetaan OFF asentoon ja lasin
pintaldmpd ylittad 65° astetta, kyseisen alueen naytolla
voidaan nahda valaistu ilmoitus "H".

- Vain yhden kypsennysalueen sammuttamiseksi, ensin
pitda valita kyseinen alue ja sitten painaa nappaimia "C"
ja "B" samanaikaisesti.

vastaa yhta

AVAINTOIMINTO (Kuva 3-4-5)

Estaadksesi lapsia kayttdmasta tason pintaa, voit lukita
kaikki toiminnot painaen avainnappainta S.

Kyseinen toiminto voidaan kytke& paélle ainoastaan, jos
taso on paalla.

AJASTIN (Kuva 3-4)

Ajastinta voidaan kayttdd samanaikaisesti kaikilla
kypsennysalueilla.

Valitse haluttu kypsennysalue painamalla vastaavaa
nappaintd C. Valitse sitten nappaimilla + ja - haluttu
tehotaso. Siten nappainta T (ajastin) painettaessa naytolle
tulee nakyviin "00" ja valittua aluetta vastaava merkkivalo
alkaa vilkkua. Painettaessa nappéintéd B tulee nakyviin
aika 60 minuuttia ja painettaessa néappdainta T tulee
nékyviin aika 1 minuuttia. Aseta siten haluttu aika
kayttden nappaintd T lisadtéaksesi ja nappéinta B
vahentéaksesi aikaa.

Kun kypsennysaika on kulunut umpeen, ajastin

sammuttaa alueet ja kytkee valinnan pois paalta.
Aénimerkki kuuluu 2 sekuntia ja se osoittaa, etté ajastin
on kytketty pois paéalta. Adnimerkin poistamiseksi paina
mitd tahansa painiketta.

Jos haluat tietda jonkin alueen jaljella olevan ajan, paina
kyseisen alueen nappdintd C. Ajastimen nollaamiseksi
valitse alue ja paina nappainta T ja sitten samanaikaisesti
nappaimia T ja B.

Varoitus!
Kun keittotaso on toiminnassa, ajastimen naytélla palaa
jatkuvasti arvo "00".

AJASTIN (Kuva 5)

Ajastinta voidaan kayttda samanaikaisesti kaikilla
kypsennysalueilla.

Aseta haluttu tehotaso.

Valitse ajastin painaen halutun alueen néppainta T, jolloin
néytodlle tulee nakyviin "00" ja numeroiden ylapuolella
oleva merkkivalo alkaa vilkkua. Painettaessa nappainta
B tulee nakyviin aika 30 minuuttia ja painettaessa
nappaintd C tulee nékyviin aika 1 minuuttia. Aseta siten
haluttu aika kayttden nappainté C lisataksesi ja nappainta
B véhentéaaksesi aikaa.

Jonkin alueen tehotason tai jaljella olevan ajan
tarkistamiseksi paina kyseisen alueen néppainta T.
Kun kypsennysaika on kulunut umpeen, ajastin
sammuttaa alueen ja kytkee valinnan pois paalta.
Aé&nimerkki kuuluu 2 sekuntia ja se osoittaa, ettd ajastin
on kytketty pois paélta. Adnimerkin poistamiseksi paina
mité tahansa painiketta. Ajastimen nollaamiseksi paina
nappaintd T ja sitten samanaikaisesti ndppaimia C ja B.

TARKEAA: Sahkopiirien vahingoittumisen estamiseksi
taso on varustettu turvajarjestelmalld, joka estaa
ylikuumenemisen. Mikéli tasoa kaytetdan pitkaan
korkeilla tehotasoilla, se voi véliaikaisesti sammuttaa
yhden tai useampia paalle kytkettyja alueita siihen
saakka, ettd palataan asetetuille lampétilatasoille.
Valiaikaisesti sammutetun alueen néytélla vaihtelevat
tehotaso ja H E 2. Nayttd lopettaa vilkkumisen, kun
kypsennysalue kytketddn uudelleen péaalle.

MINUUTTIMUISTUTIN (Kuva 3-4-5)

- Vapauta keittotason lukitus painaen "avainndppainta"
S noin 3 sekuntia, kunnes "avainmerkkivalo" sammuu.
- Paina ajastimen nédppéintad T, kunnes naytdlle tulee
nakyviin kirjoitus "00".

- Paina T tai B valitaksesi minuuttien méaara.

- Paina ajastimen nappéintd T valinnan vahvistamiseksi.
Kun asetettu aika kuluu umpeen, voit kuulla &animerkin.

TOIMINTO HEAT-UP (Kuva 2-3-4-5)
Taman toiminnon avulla kypsennysalue voidaan lammittaa
enimmaislampétilaan tietyksi aikaa, jonka jalkeen
lampotila laskee alempaan aiemmin asetettuun arvoon.
- Toiminnon Heat-up kytkemiseksi péalle valitse alue ja
vie se lampdtilatasolle "9" ja paina uudelleen nappainta
"+". Naytolle tulee ndkyviin kirjain A ja sitten voit valita
nappéaimelld "-" halutun lampétilatason.

Naytolla vaihtelevat kirjain "A" ja asetettu lopullinen
taso, kunnes toiminto kytkeytyy péaalle.

MAGNEETTIANTURI (Kuva 2-3-4-5)
- Taso on varustettu kattila-anturilla, joka osoittaa kattilan

poistamisen tunnuksella E
Jos lasipinta on vield ldmmin tulee nékyviin tunnus H.

YLIVUOTOSUOJA. (Kuva 2-3-4)

Taso on varustettu turvajarjestelmélld, joka asettaa kaikki
levyt OFF-asentoon ja kytkee paalle turvalukon, jos
ohjausalueella A havaitaan nestettd tai esineitéa.
Naytélle tulevat nékyviin vilkkuvat tunnukset

&, g BE , jotka voidaan kytkea pois paalta poistaen
esine tai neste. Taso sammuu automaattisesti.
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YLIVUOTOSUOJA. (Kuva 5)

Taso on varustettu turvajarjestelmélld, joka asettaa kaikki
levyt OFF-asentoon ja kytkee paalle turvalukon, jos
ohjausalueella A havaitaan nestettd tai esineita.

Néaytélle tulee nakyviin tunnus B joka voidaan kytkea
pois paalta painaen mité tahansa néppéinté. Taso sammuu
automaattisesti.

HUOLTO

Irrota kiinni palanut lika ja pisaratahrat kodinkoneen
mukana pyynndsta toimitettavan puhdistuskaapimen
avulla (Kuva.8).

Pyyhi lammitettdva alue SIDOL, STAHLFIX tai vastaavilla
erikoispuhdistusaineilla puhdistusliinaa kayttaen, huuhdo
hyvin vedell& ja kuivaa puhtaalla liinalla.

Irrota valittdomasti puhdistuskaapimen (vaihtoehtoinen)
avulla keittotasoon vahingossa tarttunut alumiinifolio,
sulanut muovi, sokeri tai sokeripitoisen ruuan tahteet.
(Kuva.8). Nain valtyt mahdolliselta keittotason
vahingoittumiselta.

Ala missé&én tapauksessa kayta karkeita puhdistusvélineita
tai voimakkaita puhdistusaineita kuten
uuninpuhdistussuihketta tai tahranpoistoainetta.

VALMISTAJA El VASTAA VAHINGOISTA JOTKA
JOHTUVAT YLEISTEN TURVALLISUUSSAADOSTEN
LAIMINLYONNISTA.
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NORSK ND

GENERELT

Les naye innholdet i denne bruksanvisningen da den inne-
holder viktig informasjon ang&ende sikkerhet ved installa-
sjon, bruk og vedlikehold.

Ta vare pa bruksanvisningen for senere bruk.

Alt som har med installasjon (elektriske koblinger) ma
utferes av fagkyndig personell i henhold til gjeldende
regelverk.

1.1 PRINSIPPET MED INDUKSJON

Systemet for koking ved induksjon baserer seg pa det
fysiske fenomenet magnetisk induksjon.

Det viktigste kjennetegnet til dette systemet er at den
genererte varmen viderefores direkte til kokekaret uten
andre mellomledd (forskjellig fra de tradisjonelle koke-
toppene, se fig. 1).

1.2 FORDELER

hvis man sammenligner med de tradisjonelle elektriske
koketoppene er induksjonskoketoppen:

- Sikrere : lavere temperatur pa glassets overflate

- Raskere : hurtigere oppvarming av maten

- Noyaktigere: toppen reagerer gyeblikkelig pa dine kom-
mandoer

- Mer effektiv hele 90% av energien blir overfort til varme.
Dessuten, nar kasserollen er fjernet fra platen, vil
overfaringen av varme avbrytes umiddelbart og dermed
unngas det ungdvendige tap av varme.

Systemet gjenkjenner automatisk ogsa den forskjellige
diameteren til hver enkelt kasserolle, og benytter passende
energiniva for hvert mal.

Dette gjor det mulig & bruke kasseroller av forskjellige
starrelser, sa lenge diameteren deres ikke er starre enn
10% eller mindre enn 40% i forhold til tegningen pa
kokeplaten (fig. 7B).

Advarsel: Hvis det brukes en kasserolle med en diameter
som er mer enn 40% mindre enn glassets tegning, kan det
hende at kokaplaten ikke slas seg pa.

1.3 BEHOLDERE FOR KOKING fig.7

Koking ved induksjon bruker magnetisme for overforing av
varme. Beholderne ma derfor inneholde jern. Dere kan
undersgke om pannen er magnetisk ved bruk av en enkel
magnet.

Viktig:

For & unnga skader pa koketoppens overflaten, bruk ikke:
- beholder med ikke helt flat bunn.

- metallbeholder med emaljert bunn.

- ikke bruk kokekar med ujevn bunn. Dette for & unnga a
skrape opp overflaten pa koketoppen.

SIKKERHETSANVISNINGER

Dette produktet er ikke beregnet for barn eller personer
som ma overvakes. Pass pa at barn ikke leker med pro-
duktet.

For brukere av hjertestimulator og andre apparater er det
viktig & undersgke for man bruker induksjonsplaten at
stimulatoren er kompatibel med apparatet.

For modellen tilkobles el-nettet:

- Kontrollere merkeskiltet (plassert pa apparatets nedre del)
for & sikre at spenningen og kraften stemmer overens med
stremnettets data og at stikkontakten er passende. | tilfelle
tvil, kontakte en kyndig elektriker.

VIKTIG

- metallgjenstander som f.eks. kniver, gafler, skjeer eller
lokk bar ikke legges pa overflaten til koketoppen pé grunn
av at de kan bli varme.

- Etter bruk, sla av koketoppen ved hjelp av dens

kommandoanordning og stol ikke pa kokekarsensoren.

- unnga overkok av veeske, bruk derfor lavere varme for
oppkok eller oppvarming av vaeske.

- ikke la varmeelementene vaere paslatt med tomme pan-
ner/stekepanner eller uten kokekar.

- nar man er ferdig med kokingen, slé av effekten ved hjelp
av bryteren som beskrives lenger nede pa siden.

- bruk aldri aluminiumsfolie under koking, og legg aldri
produkter som er innpakket i aluminium pa koketoppen.
Aluminiumen vil smelte og edelegge produktet.

- Ikke varm blikkbokser som inneholder mat uten forst &
apne dem, de kan eksplodere! Denne advarselen gjelder
for alle typer kokeplater.

VIKTIG: Det ma ikke brukes damprengjorer.
VIKTIG: Hvis overflaten er sprukket, sla av produktet
for & unnga eventuelle elektriske stot.

Dette apparatet er merket i samsvar med det europeiske
dirketivet EC/96/2002, "Waste Electrical and Electronic
Equipment" (WEEE). Ved & forsikre seg om at dette
produktet blir avsatt pa korrekt mate vil brukeren bidra til &
hindre potensielt negative effekter for milje og helse.

Symbolet == p& produktet, eller i den medfalgende
dokumentasjonen viser til at dette produktet ikke ma
behandles som husholdningsavfall, men mé leveres inn til
spesialinnsamling for elektriske og elektroniske produkter
for resirkulering. Man ma kvitte seg med apparatet slik lokale
regler for avsetting og resirkulering tilsier. For neermere
informasjon om behandling, gjenvinning og resirkulering av
dette produktet ma man kontakte det lokale avfallsselskap,
offentlig kontor med ansvar for sgppelinnsamling eller
butikken der produktet ble kjopt.

INSTALLASJONSINSTRUKSER

Disse instruksjonene er rettet mot en installeringsekspert,
og er en hjelp under installasjon, regulering og vedlikehold
i overensstemmelse med de regler som er gjeldende.

OPPSTILLING (Fig.6)

Husholdningsmaskinen er realisert for innbygging i en
arbeidsbenk, slik som illustrert i figuren.

Predisponere forseglingsmaterial langs hele koketoppens
omkrets (utskjaeringsmal se fig. 6B) og sett den inn i
innbygningséapningen.

Blokker husholdningsmaskinen pa arbeidsoverflaten ved
hjelp av de 4 stottene og snu den ut ifra arbeidsoverflat-
ens tykkelse (fig. 6A).

Hvis den nederste delen av apparatet er tilgjengelig fra
nedre del av mabelet etter installasjon, er det nedvendig &
installere en skillevegg G (Fig.9A) ved & ta i betraktning de
indikerte avstandene (Fig. 9B).

Hvis man installerer en ovn under, er dette ikke neadvendig
(Fig. 10A—10B).

VIKTIG: dersom en stekeovn befinner seg under
induksjonstoppen er & foretrekke at den er utstyrt med en
avkjolingsvifte.

Ikke bruk koketoppen mens rengjoringsfunksjonen
PIROLITICA er i funksjon.

VAER OPPMERKSOM: for at det skal kunne sirkulere s&
mye frisk luft som mulig, m& det vaere en avstand pa minst
40 mm mellom modulen og et hvilket som helst apparat
installert under induksjonstoppen (fig.10B).

Man ma tillate en passende lufting.

For a tillate sirkulasjon av frisk luft, ma det veere apninger i
kjokkenmablene (fig. 9A - 10A). Respektere antallene som
indikert i fig. 9B — 10B.
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ELEKTRISKE KOBLINGER (Fig.2B-3B-4B-5B)

For man utfarer de elektriske koblingene ma man forsikre
seg om at:

- den elektriske jordkabelen ma vaere 2 cm. Lenger i for-
hold til andre kabler;

- anleggets kjennetegn tilfredsstiller de indikasjoner som
er gitt pa identifikasjonsskiltet som befinner seg pa den
nedre delen av arbeidsbenken;

- anlegget er utstyrt med en jording som er i henhold til
gjeldende regelverk.

Jording er obligatorisk.

I tilfelle hvitevaren ikke er ustyrt med kabel, benytte typen:
"HO5V2V2-F" for effekt p& opptil 6400 Watt, kabelens
tverrsnitt ma vaere pa minimum 2.5 mm? , mens den for
hoyere effekter ma vaere 4 mm?.

Kaleben ma under ingen forhold n& en temperatur som er
50 °C hgyere enn romtemperaturen.

Apparatet er ment for & kobles konstant til el-nettet, Det er
derfor nedvendig a sette inn en flerpols-bryter, med en
minimumsavstand pa 3 mm mellom kontaktene, som har
dimensjoner i overensstemmelse med kraften angitt pa
merkeskiltet og i samsvar med gjeldende regler (jordet gul/
grenn ledning mé ikke brytes av med en bryter).

Nar apparatet er ferdig installert ma flerpols-bryteren veere
lett tilgjengelig.

BRUK OG VEDLIKEHOLD

A = Tast ON/OFF

B =Tast-

C=Tast+

D = Indikatorer for valg av kokeplaten
E = Skjerm for kokeplate

T =Timer

S = Safety lock

BRUK (Fig. 2-3-4-5)
- Hvis knapp A er valgt, kommer komfyren pa, og blinkende
nuller med desimalpunkter vises pa alle displayene i 10
sekunder.
Hvis ingen inngrep utfores innen denne tiden er gatt,
slas platen av.
For & sla pa en kokeplate er det tilstrekkelig & velge
effektnivdet som gnskes med tasten C.
MERKNAD: Hver tast C tilsvarer en kokeplate.
P& skjermen vil tallet 0 vises med fast D (blinker ikke lenger).
Kokeplaten er na valgt.
Huvis tasten B brukes, vil skjermen vise nivaet 9; hvis tasten
C brukes vil skjermen vise nivaet 1.
- Etter at dette inngrepet er utfert, er det mulig & justere
temperaturen ved hjelp av tastene "C" eller "B".

| tilfelle noe plasseres oppéa styringene, vil kokeplaten
automatisk settes over i posisjonen OFF.
Nar en kokeplate settes i posisjonen OFF og glassets
overflatetemperatur er hgyere enn cirka 65° vil en lysende
melding "H" vises pa skjermen til den gjeldende kokeplaten.
- For & sla av bare en kokeplate, ma den forst velges og
deretter skal det trykkes samtidig pa tastene "C" og "B".

SIKKERHETSLASFUNKSJON (Fig. 3-4-5)

For a forhindre at barn slar pa komfyroverflaten, er det
mulig & blokkere alle funksjonene ved & trykke pa tasten
S. Denne funksjonen kan oppnas kun hvis komfyren er
slatt pa.

TIMER (Fig. 3-4)

En timer kan brukes samtidig for hver kokesone.

Velg onsket kokesone ved & trykke pa tilhgrende knapp
C. Deretter, velg ensket stramniva ved bruk av tastene
+ og -. Hvis T (timer)-knappen trykkes, vises "00" pa
displayet og LED som tilhorer valgt sone begynner &
blinke. Trykk pa& knappen B, og en tid pa 60 minutter vil
vises. Hvis du derimot trykker pa knappen T, vil en tid pa
1 minutt vises. Deretter, still inn gnsket tid ved bruk av
knappen T for & oke verdien og B for & redusere den.
Nar den innstilte koketiden er oppnadd, slas timeren av
og velger bort kokesonene. En alarm vil hgres i 2 minutter

for & indikere at timeren ikke lenger er aktiv. For &
deaktivere den, trykkes en hvilken som helst tast.

For & fa vite resttiden for hver sone, trykker du pa
tasten C for den interessante sonen. For & stille timeren
til null velges sone, og sa trykkes T-tasten samtidig med
tastene T og B.

Forsiktig!
Mens komfyren er pa, vil timervisningen ogsa veere pa,
med verdien satt pa "00".

TIMER (Fig. 5)

Timeren kan brukes samtidig for hver kokesone.

Still inn gnsket styrkeniva.

Velg timeren ved & trykke p& T-knappen for relevant
sone; "00" vil vises pa displayet og LED over tallene
begynner a blinke. Trykk pa knappen B, og en tid pa 30
minutter vil vises. Hvis du derimot trykker pa knappen C,
vil en tid pa 1 minutt vises. Deretter, still inn gnsket tid
ved bruk av knappen C for & gke verdien og B for a
redusere den.

For a vise styrkenivaet eller vise resterende tid, trykk
ganske enkelt pa knappen T for den relevante sonen.
Nar den innstilte koketiden er oppnadd, slas timeren av
og deaktiverer kokesonen. En alarm vil hgres i 2 minutter
for & indikere at timeren ikke lenger er aktiv. Trykk hvilken
som helst tast for & deaktivere den. For & tilbakestille
timeren trykkes T-knappen og deretter C og B samtidig.

VIKTIG! For a forhindre at de elektroniske kretsene
skades, er komfyren utstyrt med en varmevernsinnretning.
| situasjoner der apparatet brukes ved haye ytelsesnivaer
over lang tid, kan det hende at komfyren kobler ut én
eller flere av de aktiverte sonene midlertidig, inntil
temperaturen kommer tilbake til innstilt niva. Pa displayet
som tilsvarer kokesonen som har blitt slatt av midlertidig,
vises ytelsesnivaet vekselvis med H E 2. Dette vil slutte
a blinke nar kokesonen har blitt reaktivert.

MINUTTPAMINNERFUNKSJON (Fig. 3-4-5)

- Opphgr blokkering av kokeoverflaten ved & holde
"nokkeltasten" S nede i 3 sekunder inntil
"indikatorlysknappen" slas av.

- Trykk pa "timer" (T) inntil "00" vises pa displayet.

- Trykk pa T eller B for & velge antall minutter.

- Trykk pa "Timer"-knappen for & bekrefte valget. Pa
slutten av innstilt tid vil et akustisk signal aktiveres.

OPPVARMINGSFUNKSJON (Fig. 2-3-4-5)
Oppvarmingsfunksjonen gjor det mulig & stille inn
maksimal temperatur for en begrenset tid pa kokesonen,
deretter reduseres temperaturen til valgt verdi.

- For & aktivere oppvarmingsfunksjonen velges kokesone,
still temperaturniva til 9, trykk igjen "+" til bokstaven A
vises pa displayet og deretter velges gnsket endelig
temperaturnivd med "-". Inntil funksjonen er aktivert vil A
veksles pa displayet med endelig innstilt niva.

MAGNETISK SENSOR (Fig. 2-3-4-5)
- Komfyren er utstyrt med en pannesensor, nar pannen

fiernes eller posisjoneres feil, vil H—symbolet vises.
Hvis overflaten pa glasset fortsatt er varm, vil H vises.

Overflytsikkerhetsinnretning (Fig. 2-3-4)

Komfyren er utstyrt med et sikkerhetssystem som flytter
alle varme plater til OFF-posisjon og aktiverer
sikkerhetslasen nar veesker eller andre gjenstander
oppdages pa kontrollpanel A.

Disse symbolene vil blinke pa displayet:

Hg BE De kan deaktiveres ved a fjerne
gjenstanden eller vaesken. Komfyren vil sla seg av
automatisk.

Overflytsikkerhetsinnretning (Fig. 5)
Komfyren er utstyrt med et sikkerhetssystem som flytter
alle varme plater til OFF-posisjon og aktiverer
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sikkerhetslasen nar veesker eller andre gjenstander
oppdages pa kontrollpanel A.

Symbolet E vises pa displayet og kan deaktiveres igjen
ved & trykke en tast. Komfyren vil sla seg av automatisk.

VEDLIKEHOLD

Fjern eventuelle matrester og fettdraper fra overflaten
ved & bruke en spesiele skrape (ekstrautstyr) (Fig.8).
Rengjor det oppvarmede omradet pa best mulig mate ved
& bruke SIDOL, STAHLFIX eller andre lignende produkter
sammen med en papirduk. Skyll deretter av med vann og
tork med en ren duk.

Fjern umiddelbart (ved hjelp av den spesielle skrapen som
er ekstrautsyr) aluminiumsbiter, smeltet plast, sukkerrester
og alt annet med hoyt sukkerinnhold fra den varme
overflaten (Fig.8). P4 denne maten unngar man a skade
platetoppens overflate.

Bruk aldri slipemiddel eller kiemiske rengjeringsmidler som
f.eks. spray for stekeovn eller flekkfjerner.

PRODUSENTEN AVSTAR FRA ALT ANSVAR DERSOM
DE VANLIGE SIKKERHETSFORSKRIFTENE OG FOR-
SKRIFTENE BESKREVET OVENFOR IKKE BLIR
HOLDT.
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SVERIGE ©)

INFORMATION

For viktiga rdd om sékerhet vid installation, anvéandning och
underhall bér innehallet i bruksanvisningen lasas noggrannt.
Behall instruktionsboken fér eventuella framtida behov.
Installationen (elektriska anslutningar) méaste utféras av
elektriker eller annan specialiserad tekniker enligt gallande
lagar.

1.1 INDUKTIONSPRINCIPEN

Induktionssystemet for glaskeramikhéllar grundar sig pa ett
fysiskt fenomen kallat magnetisk induktion.
Grundlaggande i detta system &r en induktionsspole som
alstrar varmen genom elektromagnetiska félt direkt till
kastrullen utan mellanliggande medel (till skillnad fran tra-
ditionella spishallar, se fig. 1).

1.2 FORDELAR
Om man jamfér glaskeramikhéllen med traditionella elek-
triska spishéllar ar den nya induktionshéllen:

- Sakrare : 1ag temperatur pa glashéllens yta.

- Snabbare: kortare tilllagningstid.

- Mer exakt : glaskeramikhéllen reagerar genast pa
touchkontrollen.

- Effektivare : 90% av den anvénda energin férvandlas till
varme.

Nar kastrullen tas bort fran spishéllen avbryts dessutom
varmedéverféringen omedelbart. Pa sa satt undviks onddig
varmeforlust.

Systemet kanner automatiskt av kastrullernas olika
diametrar och anpassar effektnivan till kastrullens diameter.
Pa detta séatt kan kastruller med olika dimensioner
anvandas, under férutsattning att kastrullens diameter inte
ar stérre an 10 % eller mindre an 40 % i férhallande till
trycket pa spishallen (fig. 7B).

OBS! Om du anvander en kastrull med en diameter som
ar mindre an 40 % i férhallanden till trycket pa glaset, kan
det h&nda att spishallen inte kopplas till.

1.3 KOKKARL fig.7

Induktionshéllen (fér matlagning) anvander sig av ett mag-
netiskt falt for att producera varme. Kokkarlen maste dar-
for innehalla jarn. Det ar méjligt att kontrollera om kokkarlet
innehaller jarn med en magnet.

Viktigt:

For att undvika permanenta skador pé glaskeramikhallens
yta anvand ej:

- kérl som inte har fullstéandigt platt botten.

- metallkarl med emaljerad botten

- Anvand inte kéarl som har ojamn skrovlig botten, for att
undvika att héllens yta repas

SAKERHETSANVISNING

Denna glaskeramikhéll bér ej anvéndas av barn eller andra
personer som behdver tillsyn. Se till att barn inte leker med
glaskeramikhallen. For personer med pacemaker eller lik-
nande é&r det viktigt att kontrollera om denna kan stéras av
glaskeramikhallen.

Innan apparaten ansluts till elnétet:

- kontrollera typskylten (sitter pa apparatens nedre del) for
att vara saker pa att spanning och effekt dverensstammer
med nétets och att anslutningskontakten &r av rétt typ.
Radfraga en kompetent eltekniker om du har problem.

VIKTIGT

- Metallféremal som till exempel knivar, gafflar, skedar eller
kastrullock bor ej laggas pa glaskermikhallens yta da dessa
kan hettas upp.

- Efter anvandningen stdng av kokzonen med

touchkontrollen, forlita er inte p& sensorn (som kanner av
kastrullen).

- Undvik att spilla vatskor; for att koka eller varma véatskor
minska istéllet varmen.

- Lamna inte kokzonen paslagen med tomma kastruller eller
stekpannor, ej eller helt utan kokkarl.

- Nar ni anvéant klart kokzonen stédang av den med
touchkontrollen som beskrivet nedan.

- For att tilllaga mat anvénd aldrig bitar av aluminiumfolie
och lagg aldrig produkter i aluminiumfolie direkt pa kok-
zonen. Aluminiumfolie smalter och skadar oaterkallerligt
glaskeramikhallen.

- Varm aldrig en konservburk av plat som innehaller livs-
medel utan att forst ha 6ppnat den: den kan da explodera!
Denna varning géller ocksa alla andra typer av kokhéllar.

VARNING Anviand inte anga vid rengéring.
VARNING: Om ytan &r sprucken, sting genast av hal-
len for att undvika eventuella elektriska stétar.

Den har apparaten 6verensstdmmer med europadirektivet
2002/96/EG, Waste Electrical and Electronic Equipment
(WEEE). Genom att férsékra sig om att den har produkten
elimineras pa rétt satt, bidrar anvéndaren till att férebygga
eventuella negativa féljdrisker fér miljé och halsa.

Symbolen == pa produkten eller pa bifogad dokumentation
indikerar att den héar produkten inte ska behandlas om
hushaéllsavfall utan ska éverlamnas till laAmplig avfallsstation
for atervinning av elektriska och elektroniska apparater.
Kassera enligt géllande lokala normer for avfallshantering.
For ytterligare information om hantering och atervinning
av produkten, kontakta det lokala kontoret,
uppsamllingsstation fér hushallsavfall eller affaren dar
produkten inhandlats.

BRUKSANVISNING FOR INSTALLATIONEN

Féljande instruktioner galler endast installatéren och &r en
guide for installationen, regleringen och underhallet enligt
gallande regler och lagar.

PLACERING OCH INSTALLERING (Fig.6)

Kokhéllen &r konstruerad for att monteras in i en arbets-
bank, sasom visas pa bilden. Lagg det medfdljande
isoleringsmaterialet runt hela kokhéllens omkrets och fér
in det i halrummet dar hallen inmonteras (utskérningens
dimensioner fig. 6B).

Fixera kokhéllen pa arbetsbanken med hjélp av de 4 stéden,
genom att vrida dem pa lampligt satt beroende pa tjockle-
ken pé arbetbénkens skiva (fig. 6A).

Om den nedre delen av apparaten, efter installationen, ar
atkomlig, &r det nédvandigt att montera en mellanplatta G
(Fig.9A) och respektera de angivna avstanden (Fig. 9B).
Om héllen &r installerad ovanpa en ugn, ar inte mellan-
vaggen nddvandig. (Fig. 10A - 10B).

VIKTIGT: om en ugn &r placerad under induktionshéllen
skall den helst vara férsedd med flékt f6r avkylning.
Anvand inte induktionshéllen medan
PYROLYSRENGORINGEN ar i funktion.

VARNING: for att sa mycket kall luft som méjligt skall kunna
cirkulera, maste det vara ett minimumavstand pa 40 mm
mellan enheten och andra apparater som installerats under
induktionshéllen (fig.10B).

| varje fall maste luftcirkulationen vara tillracklig.

For att cirkulation av kall luft skall méjliggéras, maste det
finnas &ppningar i kéksinredningen (fig.9A - 10A), och
vardena i fig.9B -10B maste respekteras.

ELEKTRISKA ANSLUTNINGAR (Fig.2B-3B-4B-5B)
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Innan ni pabérjar de elektriska anslutningarna forsékra er
om att:

- jordkabeln ar 2 cm langre &n de andra ledningarna;

- elanlaggningen motsvarar anvisningarna pa lappen som
ar fast pa undersidan av arbetsytan;

- elanlaggningen ar utrustad med jordkabel i enlighet med
géllande regler och lagar i landet. Jordkabeln &r obligato-
risk enligt lag.

Om spishallen inte ar férsedd med kabel ska foljande typ
anvandas:

HO5V2V2-F for effekter upp till 6 400 Watt ska
kabeltvarsnittet vara minst 2,5 mm?, medan fér hégre
effekter ska kabeltvarsnittet vara 4 mm2.

Kabeln far inte vid ndgon punkt na en temperatur pa som
ar 50 °C hogre an rumstemperaturen.

Utrustningen &r avsedd att vara permanent ansluten till
elnatet och av den anledningen maste en flerpolsbrytare
installeras som har en 6ppning pa minst 3 mm mellan
kontakterna och som &ar anpassad till effekten som anges
pa markplaten och éverensstdmmer med géllande
nationella normer (den gulgrona jordkabeln far inte avbrytas
fran brytaren).

Nér installationen av utrustningen &r klar ska det vara enkelt
att komma at flerpolsbrytaren.

BRUKSANVISNING OCH UNDERHALL

A = Knapp ON/OFF

B = Knapp -

C = Knapp +

D = Indikator fér val av vdrmezon
E = Display fér val av vdrmezon
T =Timer

S = Safety lock

ANVANDNING (Fig. 2-3-4-5)

- Tryck pa knappen A for att satta pa spishéllen. Nollor
med decimalpunkter visas pa alla displayer i 10 sekunder.
Om inget moment utférs inom denna tid stédngs spishallen
av.

For att satta pa en varmezon ar det bara att vélja 6nskad
effektniva med knapparna C.

OBS: Varje knapp C motsvarar en vdrmezon.

Pa displayen visas 0 med fast decimalpunkt D (blinkar inte
langre) och i detta lage har vdrmezonen valts.

Om knappen B trycks ned visar displayen nivan 9 och om
knappen C trycks ned visar displayen nivan 1.

- Nar detta moment har utforts kan temperaturen stallas in
med knapparna C eller B.

Om ett foremal placeras pé reglagen, vaxlar spishallen
automatisk over till aget OFF.

Om en platta satts i lage OFF och glasytans temperatur ar
hogre an cirka 65 °C, visas H pa displayen for respektive
varmezon.

- For att stdnga av en enda varmezon ska du forst vélja
den och sedan trycka pa knapparna C och B.

NYCKELFUNKTION (fig. 3-4-5)

For att undvika att spishéallen anvénds av barn, kan alla
funktioner lasas genom att trycka pa nyckelknappen S.
Denna funktion kan endast aktiveras om spishéllen ar
tillslagen.

TIMER (fig. 3-4)

Det gar att anvanda Timer-funktionen samtidigt for varje
varmezon.

Vélj énskad varmezon genom att trycka pa respektive
knapp C. Valj sedan énskad effektniva med knapparna +
och -. Tryck sedan pa knappen T (Timer). Pa displayen
visas "00" och lysdioden for vald vdrmezon bérjar att
blinka. Nar du trycker p& knappen B visas tiden 60
minuter och nér du trycker pa knappen T visas tiden 1
minut. Stall sedan in 6nskad tid med knappen T for att
Oka tiden och knappen B for att minska.

Nar tillagningstiden har avslutats, stanger timern av
varmezonerna och deaktiverar valet. En ljudsignal hors i
2 minuter for att indikera timerns slut. Tryck pa nagon av

knapparna fér att stdnga av ljudsignalen.

For att se hur mycket tid som &r kvar fér varje zon, ar
det bra att trycka pa knappen C fér énskad zon. Timern
kan nollstéllas genom att vélja zon, trycka pa knappen T
och sedan samtidigt pa knapparna T och B.

Observera!
Nér spishéllen &r i funktion visar timerns display vardet
00.

TIMER (fig. 5)

Det gar att anvanda en Timer samtidigt for varje
varmezon.

Stall in 6nskad effektniva.

Vélj Timer genom att trycka pa knappen T for 6nskad
varmezon. P& displayen visas 00 och lysdioden som
sitter ovanfér numren bérjar att blinka. Né&r du trycker pa
knappen B visas tiden 30 minuter och nar du trycker pa
knappen C visas tiden 1 minut. Stall sedan in 6nskad tid
med knappen C for att 6ka tiden och knappen B for att
minska.

For att visa effektnivan och veta hur mycket tid som ar
kvar ar det bara att trycka pa knappen T pa 6nskad zon.
Nar tillagningstiden har avslutats, stanger timern av
varmezonen och deaktiverar valet. En ljudsignal hérs i 2
minuter for att indikera timerns slut. Tryck pa nagon av
knapparna foér att stdnga av ljudsignalen. Timern kan
nollstallas genom att trycka pa knappen T och sedan
samtidigt pa knapparna C och B.

VIKTIGT! Fér att undvika skador p& elkretsarna ar
spishéllen férsedd med ett sédkerhetssystem mot
6verhettningen. Vid situationer med lang tillagningstid
med hoga effektnivaer, kan spishéllen stdnga av en eller
flera tillslagna varmezoner tillfalligt tills temperaturerna
atergar till installda nivaer. Pa displayen for den tillfalligt
avstdngda zonen visas omvéaxlande effektnivan och
forkortningen H E 2. Displayen slutar att blinka nar
varmezonen satts pa igen.

MINUTE MINDER-FUNKTION (fig. 3-4-5)

- Las upp spishéllen genom att halla nyckelknappen S
nedtryckt i 3 sekunder tills nyckellampan sléacks.

- Tryck pa knappen Timer (T) tills siffrorna 00 visas pa
displayen.

- Tryck pa knapparna T eller B for att vélja antalet minuter.
- Tryck pa knappen Timer for att bekrafta valet. | slutet
av den instéallda tiden hérs en ljudsignal.

HEAT UP-FUNKTION (fig. 2-3-4-5)
Denna funktion anvénds fér att vdrma upp véarmezonen
till max. temperatur under en viss tid. Sedan sjunker
temperaturen till ett varde som ar lagre an vad som har
stallts in tidigare.
-Heat Up-funktionen aktiveras pa foljande satt: Valj zon,
stall in temperaturnivan pa 9 och tryck ater pa knappen
+. Pa displayen visas bokstaven A. Vélj sedan nivan for
onskad sluttemperatur med knappen -.

Sa lange funktionen ar aktiv visas bokstaven A pa
displayen omvéxlande med installd slutniva.

MAGNETISK DETEKTOR (fig. 2-3-4-5)
- Spishallen &r féorsedd med en kastrulldetektor. Det

innebar att symbolen B visas nér kastrullen tas bort
eller om den ar olamplig.

Om glasytan fortfarande &ar varm visas i stéllet symbolen
H.

0.S.D. (Overflow Safety Device). (fig. 2-3-4)
Spishallen ar férsedd med ett sédkerhetssystem som
stdnger av alla varmezoner och som kopplar in safety
lock om vatskor eller féremal finns pa mandverpanelen
A

Pa displayen blinkar symbolerna

&, g B E . Dessa slutar att blinka nar foremalet eller
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vatskan tas bort. Spishallen stdngs av automatiskt.
0.S.D. (Overflow Safety Device). (fig. 5)

Spishallen ar férsedd med ett sdkerhetssystem som
stdnger av alla vdrmezoner och som kopplar in safety
lock om vétskor eller féremal finns pa mandverpanelen
A

Pa displayen visas symbolen B tills ndgon av knapparna
trycks ned. Spishéllen stangs av automatiskt.

UNDERHALL

Avlagsna eventuella matrester och stank fran arbetsytan
genom att anvanda den speciella skrapan (tillganglig pa
forfragan). (Fig.8).

Rengor kokzonerna sa nogrannt som mojligt genom att
anvanda SIDOL, STAHLFIX eller liknande produkter och
en allduk eller annan pappershandduk, skolj med vatten
och torka med en ren pappershandduk.

Avlagsna omedelbart (med den speciella skrapan eller
annan valfri sddan) bitar av aluminium- eller plastfolie som
rakat smalta, sockerrester eller matrester med hog
sockerhalt. (Fig.8). Pa detta satt undviks méjliga skador pa
ytan.

Anvéand aldrig stalull eller harda rengéringssvampar som
river ytan eller irriterande kemiska medel, som till exempel
sprayer for att rengdra ugnar, eller flackborttagningsmedel.

TILLVERKAREN AVSAGER SIG ALLT ANSVAR | FALL
DAR GALLANDE SAKERHETSREGLER OCH OVAN-
STAENDE REGLER INTE FOLJTS.
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PYCCKUN

OBLIEE ONMUCAHUE

BHUMATENbHO MPOYMTANTE HACTOALUME MHCTPYKLMK, Tak
KaK B HWX NPWBOAATCA BaXHble CBEAEHUA O
6€30MaCHOCTV MOHTaXa, IKCMIyaTaLny 1 TEXHNHECKOro
o6¢ny>XuBaHnA uagenma. CoxpaHnTe 3T UHCTPYKLUM A11A
UX Mocreaylowen KoHcynbTaumn. Bee onepauuu no
MOHTaXy (371eKTPUYECKOMY MOAKIOYEHMIO) AOSIXKHbI
BbINOMHATLCA KBaNM(ULMPOBAHHLIM MEPCOHANOM B
COOTBETCTBUM C AeNCTBYIOWMMI HOPMATUBAMN.

1.1 APUHUMN UHAYKLUUUN

VHAYKUMOHHAA TEXHONOMMA NPUroTOBMIEHNA OCHOBaHa Ha
(hV3M4ECKOM ABMIEHUN MArHUTHOW MHAYKLUW.

OCHOBHOI XapaKTepUCTUKON 3TOW CUCTEMbl ABNAETCA
npAMan nepefaya dHeprum reHepaTopom Ha KacTpronio
(B OTIMYME OT TPAANLMOHASbHBIX KOH(DOPOK — CM. puc.1).

1.2 NIPEMUMYLLECTBA

B cpaBHeHUM C 311eKTPUYECKMM BAPOYHbIMU NaHENAMU
Balla BapoyHan naHesb:

- besonacHee: cTek/IAHHAA NOBEPXHOCTb HarpeBaeTcA
MeHblUe

- BbicTpee: MeHblUee BpemA Harpesa NpoAyKToB.

- ToyHee: BapoyHaA MaHenb MFHOBEHHO pearvpyeT Ha
BalM KOMaHAb!

- OddekTuBHee: 90%
npeobpasyeTcaA B Tenso.

nornowaemMon 3Heprum

Bonee Toro, cpasy nocne cbema ropika ¢ niockocTu,
nepepava Tenna ToT4yac npekpawaeTcA, NO3BONAA
n3bexaTb HeHY>XHOro pacceAHuna Tenna.

CucTtema TakXxe aBTOMaTUYeCKU pacno3HaeT Apyrown
[nameTp KaxAoro OTAeNbHOro ropika, npuMeHasa AnA
Kax/oro pasMepa COOTBETCTBYIOWMUA YpPOBEHb
MOLLHOCTH.

3T0 N03BONAET MCNOJb30BaTb FOPLLKU Pa3HbIX pa3Mepos,
npu ycnoBum 4To nx anameTp He 6onee 10% nnu He MmeHee
40% no OTHOLWEHWIO K cepurpaduym Ha NOBEPXHOCTMU
Bapku (puc. 7B).

BHuMaHue: npu ncnonb3oBaHUM roplika AmameTpom
MeHee 40% no OTHOWEHWD K cepurpadun Ha cTekne
30Ha BapKn MOXEeT He BKIIOYUTLCA.

1.3 NOCYAA ANA NPUTOTOBNEHNA puc.7

B VHAYKUMOHHOM NPUrOTOBNEHWW ANA reHepauuu Tenna
ucrnonb3yeTcA mMarHetusm. CnegosaTtenibHO nocyaa
[l0f1XKHa 6bITb N3rOTOBNEHA U3 MaTepyarioB, Coaep aLmnx
>eneso. Bbl MOXeTe NpoBepuTbL MaTepuan BaLlein nocyapl
npu NOMOLLM NPOCTOrO MarHnTa.

BaxxHo:

Bo wn3bexaHne HenonpaBuMOro mnOBPeEXAEHUA
NOBEPXHOCTN BAPOYHOW NaHenNu He NCNonb3ynTe:

- nocyay C HepPOBHbIM IHOM.

- MeTanIn4ecKyto nocyay ¢ aManmpoBaHHbIM AHOM

- He MCnonb3yiiTe nocyay C WepLuasbiM AHOM BO
n3bexkaHne LapanuH Ha NOBEPXHOCTU BApPOYHOW NaHenu.

NMPABUJIA BE3OMNACHOCTH

[laHHOe n3aenvie He MOXeT UCMONb30BaTLCA AETbMU UIN
HeAeecnocobHbIMU NUUaMu.

He paspewante pgetAm wurpatb C 6bITOBbIM
anekTponpubopomMm. HocuTenn nmnnaHTUpPOBaHHbIX
3NEeKTPOKapAMOCTUMYNATOPOB Mepes MCMob30BaHNEM
VHOYKUVOHHON BapO4HOW MaHenu AOSKHbl NpoBepUTh,
4yTob6bl BapoyHaA MaHenb He co3jaBana nomex
KapANOCTUMYNATOPY.

Mepen noacoeauHeHvem mopenu K 3ﬂeKTpM‘-IeCK0[71
ceTu:
- npoBepbTe, 4YTOOLI HanpAXeHWe U MOLWHOCTD,

yKasaHHble Ha NacrnopTHON Tabnuyke (PacnonoXeHHON
B HWXHeW 4acTu wu3aenuA), cCOoOTBETCTBOBaNMW
ANEKTPUHECKON CeTU, N YTOBbI 3N1eKTprUYecKan po3eTka
cooTBeTCTBOBana LWTencenbHon Bunke nagenuAa. B
cflyyae COMHEHW Bbl30BUTE KBannuUUUMPOBaHHOMO
aneKkTpuKa.

BAXHO

- He KnaguWTe Ha BapoYHyl MaHenb Takue
MeTannM4yeckue npeamMeTbl Kak HOXW, BUKM, NOXKK Unn
KPbILIKW, Tak Kak OHU MOTYT HarpeTbCA.

- Mocne ncnonb3oBaHUA BLIKMIOYATE BAPO4HYIO NaHesb
npu NomoLLM creumansHoON KOMaHapbl, He nonaraAcb Ha
CceHcop 06Hapy>KeHWA Nocyabl.

- n3beranTe yTeYEK XUAKOCTEN, NOITOMY PEKOMEHyeTCA
NMOHU3UTb MOLWHOCTb ANA KUMAYEHUA WU Harpesa
XNOKOCTEN.

- He O0CTaBnANWTEe WHAYKUWOHHble KOH(OPKHK
BK/IIOYEHHbIMU C MyCTbIMW KaCTPONAMU UK
CKOBOpOAaMM unn Boece 6e3 nocyabl.

- MO 3aBepleHWN NPUrOTOBNEHWUA BbIKNOYMUTE
COOTBETCTBYIOLLYIO KOH(DOPKY NpU MOMOLLUY KOMaHAbI,
OMMUCaHHON HUXeE.

- HMKOrAA He UCMOoNb3yiTe ANA NMPUrOTOBMIEHWA NINCTbI
anioMnHMeBon ONMbrY U HUKOrAA He noMellanTe Ha
BapOYHYyl0 NaHeNlb NPOAYKTbI, 3aBEpHYTble B (HONbrY.
ANIOMVWHMIA MOXEeT pacnnaBUTbCA W HenonpaBuMO
noBpeauTb Balle n3aenve.

- Hukorga He pasorpeBaiTe 3akpbiTble XeCTAHbIE
KOHCepBHble H6aHKK € npoaykTamu: 6aHka MoXeT
B3opBaTbcA! ATO NPaBMIO OTHOCUTCA KO BCEM OCTasIbHbIM
TUNam Bapo4HbIX NaHenen.

BHUMAHMUE: He ucnonb3yiTe napoBoi YncTAWNNA
arperar.
BHUMAHMUE: Ecnu noBepxHOCTb BapO4HOW naHenu
TpecHyna, BbIKNounTe nsgenve Bo nsbexaHue ynapos
TOKOM.

[laHHoe n3fenue MMeeT MapkMpOBKY COOTBETCTBUA
Esponeiickomy Hopmatusy 2002/96/EC, YTunusauua
ANEKTPUYECKUX M INEKTPOHHbIX usgenun (WEEE).
MpoBepbTe, 4TOOLI MO OKOHYAHUM €ro Cpoka Cryx6bl
faHHoe usgenve 6bINO CAAHO B yTUib. OTUM Bbl
NMOMOXeTe COXPaHUTb OKPY>XXaloLLYI0 cpeay.

MBO/l mm Ha M3AENWUM WNW B Mpunaralowenca K Hemy
[IOKYMEHTaLmMM 03Ha4aeT, 4To AaHHOE U3aenne He AOMKHO
paccmaTtpvBaTbCA Kak 6bITOBblE OTXOAbI, & AOMXKHO 6bITh
CAAHO B CrieumarnbHbIi LeHTP YTUNM3aLumm, 3aHmatowminea
YHUYTOXEHVEM 3MTEKTPUHECKMX U ANTEKTPOHHBIX MPUGOPOB.
M3penve BonHo 6bITb CAAHO B yTUIIb B COOTBETCTBUU C
MEeCTHbIMU HOpMaTWBaMu MO yTUAM3auMu oTxXomLoB. 3a
[OMNONHUTENbHBbIMY CBeAEHWUAMU KacaTesibHo 06paboTku,
yTUAM3auUUM M YHUYTOXEHWA [AaHHOrO uM3aenua
obpallanTecb B MECTHOE OTAeNeHne cbopa AoMallHUX
6bITOBbIX MPUOOPOB MU B MarasvH, B KOTOPOM 6bIno
KynneHo usgenve.

MHCTPYKLUMN NO MOHTAXY

[aHHble WHCTPYKUNK npengHasHa4eHbl ana
cneunanM3npoBaHHOro nNepcoHana n cny>art B Ka4ecTse
PyKOBOACTBA AN1A MOHTaxXa, HaCTPONKMN N TEXHUHECKOTO
OﬁCJ’Iy)KI/IBaHVIH nsgenuA B COOTBETCTBUM C
ﬂeVICTByFOLLI.VIMVI 3aKOHamu n HopmaTtmsamu.

APUHLUNN ®YHKUUOHUPOBAHWA (Puc. 6)

[aHHbIN 6bITOBOM 3neKkTponpubop npeaHasHayYeH AnA
YCTAHOBKW B KYXOHHbI/A TOM, KakK NOKa3aHO Ha
COOTBETCTBYIOLLEM PUCYHKE.

HanecuTe npunaratoleeca repmeTrampyioLLiee BewecTBo
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no BCemy nepuMeTpy BapoO4HOW MaHenu u BCTaBbTe
naHenb B OTBEPCTUE B KYXOHHOM Tone (pasmepbl
OTBEPCTWA CMOTPUTE Ha puC. 6B).

3akpenuTe usgenne Ha KyXOHHOM Tomne npu nomowm 4
aepxxaTenen, NOBEpHYB X Haanexaiwum ob6pa3om B
3aBVCUMOCTM OT TOMLUMHBI KYXOHHOTO Tona (puc. 6A).
Ecnu nocne MoHTaXa HWXKHAA YacTb U3aenvA octaeTcA
BWAMMOW, HEOb6X0ANMO YCTaHOBUTb pPas3aenuTenbHyto
naHenb G (Puc. 9A), cobniogan ykasaHHble pacCTOAHMA
(Pwuc. 9B).

Ecnv BapoyHaa naHenb ycTaHaBnMBaeTCA Ha AyXOBbIM
wkadpom, pazgenvtenbHan naHens He TpebyetcA (Puc.
10A - 10B)

BAXHO: ecnu nop MHAYKLUMOHHOW BapOYHON MaHenbto
pacnonaraeTcA AyXOBOW WKad), pekoMeHayeTcA, HTobbI
OH 6bIn OCHALLEH OXaANTeNbHBIM BEHTUNATOPOM.

He nonb3ayinTtecb MHAYKLMOHHON BapO4YHOW NaHenblo,
koraa BkntoveHa yHkumA MAPOJIMTUYECKOW ynctku
AyXOBOro WwkKada.

BHUMAHMUE: onAa umpkynauuu Hagnexatero obbema
oxnaxJpatouiero Bosayxa Heob6xoamMmo npeaycmMoTpeTb
MWHUManbHOe paccToAHne 40 MM MeXAY KyXOHHbIM
3/1EMEHTOM 1 N06bIM ObITOBbLIM 3/1EKTPONPUOEOPOM,
BCTPOEHHbIM NOA WHAYKLMOHHOW BapOYHOW MaHenbto
(puc. 10B). B nto6om cnyyae aomkHa 6biTb obecneyeHa
Haanexaiyan BeHTunAuuA.

[lnAa obecneyeHna LUMPKYNALMM BO3AyXa OXNaxAeHua B
KYXOHHOM 3N1eMeHTe AOMXKHbI 6biTb NPeAyCMOTPEHbI
oTBepcTua (puc. 9A -10A), cobnogan pasmepsbl,
yKasaHHble Ha puc. 9B -10B

ANIEKTPUYECKUE COEAUHEHUA (Puc.2B-3B-4B-5B)
Mepen anekTpu4yeckuMm noakfloHeHneM usnenua
npoBepbTe cneaytollee:

- 3NEKTPUYECKUIA MPOBOJ, 3a3EMNIEHUA AOSKEH ObiTb Ha
2 CM AnvHHee Apyrux NpoBOAOB;

- XapakTepucTuku  060pyaoBaHWA  LOJNKHbI
COOTBETCTBOBATb 3HAYEHMAM Ha NAcropTHOW Tabnunyke,
pacnonoXeHHoW cH13y paboyen naHenw;

- 06opynoBaHne AOMKHO 6bITb OCHALLEHO 3PHEKTUBHBIM
3as3emsieHneM, COOTBETCTBYKOWWM HOpMaM M
NONIOXXEHNAM [e/CTBYIOLLEro 3aKoHoAaTeNbCTBa.
3asemneHne nsgenua AsnAeTcA ob6A3aTenbHbIM NO
3aKOHY.

B cny4yae ecnu anekTpobbITOBON NpU6OP HE OCHALLEH
kabenem, NCNonb3ynTe aTOT TUM:

“HO5V2V2-F” anA mowHocTn Ao 6400 BaTT cedveHne
kabenA [O/MKHO COCTaBMATb MUHUMYM 2,5 MM? , a AnA
60nee BbICOKOW MOLHOCTHU - 4 MM? .

TemnepaTtypa npoBofa 3MeKTPONUTAHUA HU B OLHOW
TOYKe He JonXHa npesblwaTb Ha 50°C Temnepartypy
nomeLieHua.

O6opynoBaHue npeaHadHayeHoO ANA NOCTOAHHOMO
NOAKMNIOYEHUA K CETW 3N1IEKTPONUTaAHMA, NO3TOMY
Heob6xoanmo yCTaHOBUTb MHOTONONAPHbIN
pas3beanHUTeNlb C MUHUMaNbHBLIM PACCTOAHUEM MeXay
KOHTaKTamMum 3 MM, COOTBETCTBYIOWMNIA Harpyske,
YKa3aHHOW Ha nacrnopTHOW Tabnuyke, n OeACTBYOLLM
HopMaTMBaMm (XKENTO-3ENIEHbIN NPOBOA 3a3eMEHNA He
[OMXEH NPepbIBATLCA KOMMYTaTOpPOM).

Mo 3aBeplweHnn MOHTaxa U3L4enuA MHOTOMONAPHbIN
pasbeanMHUTENb AOMXKEH 6blTb NIErKOAOCTYMHBIM.

SKCIUTYATALMA U TEXHUYECKOE

OBCINY>XUBAHUE
A = Krnonka BKJ1/BbIK/1
B = KHonka -

C = KHonka +

D = IHaukaTophbl BbI60Opa 30HbI BapKu
E = Jucnnen 3oHbl Bapku

T =Tanmep

S = lMNpenoxpaHuTenbHoe yCTPONCTBO

QKCMNYATALUA (Puc. 2-3-4-5)

- Mpu BbIGOpE KHOMKU A BKAKOYAETCA MNMIOCKOCTb; Ha
BCEeX AucnneAx B TeyeHue 10 ceKyHAa noABATCA
MUralowme Hynm OecATUYHbIX TOYeK.

B cnyyae ecnu He BbINONHAETCA HUKakaA onepauvA B
TeyeHune 3TOro nepuoaa, NIOCKOCTb BbIKNOYAETCA.
[nA BKNOYEHUA 30HbI Bapkn HeobxoamMmMo Bbi6paThb
>KenaeMblil ypoBEHb MOLLHOCTU C NOMOLLbIO Knasuwm C.
NPUMEYAHUE: kaxaan kHonka C cooTBETCTBYET OAHOM
30HEe BapKu.

Ha ancnnee noAButcA 0 C NOCTOAHHON AECATUYHOMN
Toukon D (6onbwe He MuraeT), 3TO 3HAYUT, 4TO
npovsBeneH BbI6OP 30HbI.

Mpu wucnonb3oBaHunm kHonkun B Ha Aawucnnee
nokasblBaeTCA ypoBEHb 9; NpK MCMONb30BAHUN KHOMKM
C Ha aucnnee nNokasbiBaeTCA ypoBeHb 1.

- Mo 3aBeplieHNn 3TOW onepaumm MOXHO Bbi6paTb
HaCTPOWKY TemnepaTtypbl Npy NOMOLM KHonok “C” unu

Ecnn Hap komaHpamu 6yaeT pacnonoxeH kakow-nmbo
06bEKT, BAapoyHaA naHenb aBTOMaTUYECKN NepenaeT B
nonoxexve BbIKJI.

Mpn OTKNOYEeHUN Kakon-nmbo nANTbl M ecnu
TemnepaTypa NOBEPXHOCTW CTekna NpubnuanTenbHo
Bbllwe 65°C, Ha Agucnnee 3aropuTcA MHAmMKatop «H»
COOTBETCTBYIOLLEW 30HbI BAPKU.

- YT06bl BBIKMIOYNTL OAHY 30HY Bapku, cHavana
HEeo6X0AUMO BbIAENUTL €€ U 3aTeM HaXkaTb Ha KHOMKM
“C” 1 “B” ogHOBPEMEHHO.

KNOYEBAA ®YHKUWUA (Puc.3-4-5)

Bo nsbexkaHne ncnonb3oBaHUA NOBEPXHOCTH NTOCKOCTH
[eTbMU, MOXHO 3abnokupoBaTb BCe (PYHKUMM NyTem
HaxxaTuA Ko4eBon knasmwm S.

3Ta (pyHKLMA aKTUBN3NPYETCA, TOMBbKO CNN NI0CKOCThb
BKIOYEHa.

TAUMEP (Puc.3-4)

Tamep MOXHO UCMONb30BaTb OAHOBPEMEHHO AnA
Ka>KA0N 30Hbl BapKMu.

Bbiaennte HeobxoAMMyl0 30HY Bapku, HaxumaAa Ha
cooTBeTCTBylowyto knasuwy C. 3arem Bblgenute ¢
NOMOLWbI KNaBuW + U — HEOH6XOAUMBIN YPOBEHb
MoLHocTU. MoaTomy, Haxumana Ha knasuwy T (Tanmep),
Ha pucnnee noABuTcA “00”, M Ha4yHeT mMwuraTtb
COOTBETCTBYIOWMIA CUJ, BblAENIEHHON 30Hbl. Haxumana
Ha knasuwy B, 6yneT BbiBeAeHO BpemA 60 MUHYT,
Haxumana Ha knasuwy T, 6yneT BbiBeaeHo BpemA 1
MUHYTa. YCTaHOBUTE HEOOXOAMMbIA NMPOMEXYTOK
BpemeHu, ucnonb3ya T anA yBenudeuuna n B anna
YMEHbLUEHWA.

Mo ncTteveHnn BpemeHn BapKu TaiMep OTKIIOYUT 30HbI
N OTMeHUT Bblbop. AKKyCTU4ecKkun curHan bynet
ANUTLCA 2 MUHYTHI, YKa3blBaA OKOHYaHWe aKTuBaumu
Tanmepa. Ytobbl OTKMIOYNTL €ro, HAXMUTE Ha Nobyio
Knasuuy.

YT06bI Y3HaTL OCTaBleecA BPeMA AJA KaXAOW 30HbI,
HaxmuTe Ha knasuwy C HeobxoaMMoN 30HbI. [inA cbpoca
Ha HOMb TaliMepa BblAeIMTE 30HY, HAXXMUTE Ha KnaBuLly
T n 3aTem ogHOBpPEeMeHHO Ha knasuwmn T n B.

BHumaHue!
Koraa nnockocTb Bapku HaxoauTcA B pabovem pexume,
Ha gucnnee TanMepa octaHeTcA 3HadveHue “00”.

TAUMEP (Puc.5)

Tamep MOXHO MCMONb30BaTb OAHOBPEMEHHO AnA
KaXk/[10M 30HbI BapKu.

YcTaHoBUTE HEOOXOAUMBIA YPOBEHb MOLLHOCTM.
Bbigenute Tanmep, Haxwumana Ha knasuwy T
COOTBETCTBYIOLWEN 30HbI Bapku, Ha aucnnee 6ynet
BblBeAEeHO 3Ha4deHne “00” n Ha4yHeT muratb CUA,
PacnonoxXeHHbIn Haa undpamu. Haxumas Ha knaeuy
B, 6ynet BbiBegeHo BpeMA 30 MUHYT, Haxumaa Ha
knaeuwy C, 6ynet BbiBeaeHo BpemA 1 MuHyTa.
YcTaHOBUTE HEOOXOAUMbIA NPOMEXYTOK BPEMEHH,
ncnonb3ya C anA ysenuyeHna n B anA ymeHblueHnA.
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Y106bl BLIBECTU YPOBEHb MOLWHOCTU UM Y3HATb
ocTaBlleecA BpPeMA, HaXmuTe Ha knasuwy T
COOTBETCTBYIOLEN 30HbI.

Mo ncteveHUn BpemeHn Bapkn Tanmep BbIKIOYUT 30HY
N OTMEHUT Bbl6Op. AKKYCTUYECKUI curHan byoeTt
ANWTBCA 2 MUHYTbI, YKasblBaA OKOHYaHWe aKTuBaLun
Tanmepa. YTobbl OTKMAYUTbL €ro, HaXMUTe Ha N6y
knasuwy. [inA cépoca Ha HOMb TaliMepa HaXxmuTe Ha
knasuwy T 1 3aTeM ogHOBPEeMeHHO Ha knasuwm C u B.

BAXHO: Bo nsbexaHne noBpeXKAeHUN 31eKTPOHHbIX
CXeM MNOCKOCTb OCHALLEHa CUCTEMOIA 3alnThbl MPOTUB
neperpesa. B cuTyaumAx npoaonXWTENbHOro
NPVMEHEeHUA BapKy C NMOBbILWEHHbIM YPOBHEM MOLLHOCTU
NJ0CKOCTb MOXET BPEMEHHO OTKIIIOYUTb OAHY Unu
HECKOJIbKO BKI/IIOYEHHbIX 30H, A0 Tex Mnop noka
TemnepaTypa He BepHeTCA K 3aAaHHOMY ypoBHIO. Ha
avcnnee BPEMEHHO OTKJIIOYEHHOW 30Hbl 6yayT
CMEHATbCA ypoBeHb MowHocTn n H E 2. MuraHune
YCTPAHUTCA Noce NOBTOPHOW aKTUBaLMW 30Hbl BapKW.

®YHKUWA MINUTE MINDER (Pwuc.3-4-5)

- PasbnokunpyinTe nNnockocTb Bapku, yAaepxusan
HaxxaToW “KnioyeByio Knasuwy” S B TeHeHne 3 CeKyHA,
[0 BbIK/IIOYEHMA “KNYeBoro nHamkaropa’

- HaxxmuTe Ha knasuwy “Tanmep” (T) v yaepxvBanTe fo
noABneHnA 3HadveHna “00” Ha aucnnee.

- Haxxmute T vnu B anA BblaeneHnA Konmyectsa MUHYT.

- HaxxmnTe Ha knaswuwy “Taiimep” AnA noaTBep>XAeHWA
Bbibopa. Mo 3aBepleHWyn 3afaHHOrO BpPeMeHWU
aKTUBMU3NPYETCA aKKYCTUYECKUIA CUrHan.

OYHKUUA HATPEBA (Puc.2-3-4-5)

OTa yHKUMA NO3BONAET Noaaep>XaTb MakCUMarbHyo

TemnepaTypy B 30HE Bapku B Te4eHne onpeaeneHHoro

npoMeXyTKa BPeMeHu, Moce Yero TeMneparypa cnaget

[0 paHee 3a4aHHOro 3Ha4YeHuA.

- [nA akTuBaumMu yHKUMU HarpeBa, BblAENNTE 30HY,
noaseavTe ee K YpoBHIO TemnepaTtypbl “9” n HaxMuTe
CHOBa Ha Knaswuwy “+” Ha gucnnee noasmtcA 6yksa A,
nocne 4yero NOCpeacTBOM KnaBulwmn “-” Bblaenute
YPOBEHb KOHEYHOW TemnepaTypbl.

Ha nucnnee, no Tex nop noka byneT akTuBHa yHKUMA,
“A” 6yneT 4yepenoBaTbCA C KOHEYHbIM 3afaHHbIM
YpPOBHeEM.

MATMHUTHbIW NESIEHFATOP (Puc.2-3-4-5)
- MnockocTb OCHalleHa AeTEKTOPOM eMKOCTEN, NMpu nx

Cbeme UNn HecooTBeTCTBUM noAsuTcA cumson U,
Ecnu e noBepxHOCTb CTeKNna ele TennanA, noAaBUTCA
cumvson H.

0.S.D. (NMpepoxpaHuTenbHoe YCTPOWCTBO OT
nepenonHeHua). (Puc. 2-3-4)

MnockocTb ocHalweHa CcucTemon 3aWunTsl,
ycTaHaBnuBawolwen Bce NAnTbl B nonoxenne BbIKJT un
BBOAALWEN NpefoXpaHUTeNnbHOe YCTPOUCTBO Npu
HanUunm XnaKocTen nnm o6 beKToB 30HbI KOMaH4 A.
OTn cumBONbI MOABATCA Ha AMCMNNEe MUraolwmMmm

35) gE KoTopble 6yoyT AeaKTMBUPOBaHbI Npu
yaaneHnn obbvekTa unum XuakocTu. lNMNockocTb
BbIK/TOYUTCA aBTOMaTUYECKU.

0.S.D. (NMpepoxpaHuTenbHoe YCTPOWCTBO OT
nepenosiHeHus). (Puc. 5)

MnockocTb  oOcCHaweHa CUCTEMON 3aWunTsl,
ycTaHaBnvBatowwen sce NAnTbl B nonoxexune BbIKIT n
BBOJALWEN NpeaoxpaHUTeNbHOe YCTPOWCTBO Mpwu
HanM4um XXMAKOCTEN NN 06bEKTOB 30HbI KOMaH[ A.

Ha ancnnee noAsuTCA 3TOT CUMBON E KOTOpbI 6yaeT
AeaKTUBMPOBAH Mpu HaxaTum nwbon Knasuwu.
MnockocTb BbIKMNIOYNTCA aBTOMATUHECKMU.

TEXHUYECKOE OBCJTY>KUBAHUE

Ypanute BO3MOXHbIE OCTaTKW MULIM U Kaniu >upa ¢
NOBEPXHOCTM BAapPOYHOW MNaHenu npu MNOMOLMK
cneumnanbHoOro ckpebka, KOTOPbIN MOXHO 3akasaTb
otaensHo (Puc. 8).

OnTUManbHbIMKW CPeACTBaMU ANA YUCTKU KOHPOPOK
asnatTca SIDOL, STAHLFIX nnv nonobHble cpeactea u
6ymaxKkHoe KYXOHHOe MOnoTeHLUe, 3aTeM OMonocHUTe
BOJIOM M HACYXO BbITPUTE YNCTOW TPANKOM.

Mpy nomowwwm cneumnansHoro ckpebka (no 3akasy) cpasy
Xe yaanAnTe C Bapo4yHOW naHenu cnyyawHo
pacnnaBMBLUMECA KYCKW anioMUHUEBON honbru m
nnactMacchl UM caxapa U NpPoAyKTOB C BbICOKUM
copepxaHuem caxapa (Puc.8). Takum obpasom Bbl
COXpaHUTe NOBEPXHOCTb Ballell BApO4HOW NaHenu.
KaTeropunveckn 3anpewaeTcA  MCNoOnb3oBaTb
abpasnBHble TyOKN UM KOPPO3UIAHbIE XMMUYECKNe
CpeacTBa Takue Kak CpeAcTBa ANA YACTKU AYXOBbIX
wkadoB B 6annoHYnKax UM NATHOBLIBOAUTENN.

NPON3BOANTEJIb BAPOYHOWU NAHEJIN CHUMAET
C CEBbA BCAKYIO OTBETCTBEHHOCTb 3A CBOE
W3AENMIME B CJNYYAE HECOBJIOAEHNA
CTAHOAPTHbIX NMPABWNT BE3OMACHOCTU U
BbIWEYKA3AHHbIX UHCTPYKLUW.
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POLSKA

INFORMACJE OGOLNE

Niniejsza instrukcje nalezy dokfadnie przeczytac, zwracajac
szczegdlng uwage na wazne informacje dotyczgce
bezpieczenstwa podczas instalacji, uzytkowania i
konserwacji urzadzenia. Instrukcje nalezy zachowa¢, tak
by mozna byto z niej korzysta¢ rowniez w przysztosci.
Wszystkie czynnos$ci zwigzane z instalacjg (podtgczenie do
instalacji elektrycznej) powinny by¢ wykonywane przez
wykwalifikowanych technikéw, w sposéb zgodny z
obowigzujgcymi przepisami.

1.1 ZJAWISKO INDUKCJI ELEKTROMAGNETYCZNEJ
Ptyta indukcyjna dziata przy wykorzystaniu zjawiska indukcji
elektromagnetycznej. Podstawowg cechg tej technologii
jest, w przeciwienstwie do ptyt tradycyjnych, bezposrednie
przekazywanie energii z generatora do naczynia (patrz rys.
1).

1.2 ZALETY

W poréwnaniu z ptytami elektrycznymi ptyty indukcyjne
odznaczajg sie nastepujacymi zaletami:

- Wieksze bezpieczenstwo: mniejsza temperatura
powierzchni ptyty.

- Szybkos$é: krotszy czas gotowania potraw.

- Wieksza precyzja: ptyta natychmiast reaguje na zmiane
ustawien.

- Wigksza sprawnos$¢é: na ciepto zamieniane jest 90%
pobieranej energii.

Ponadto, po zdjeciu naczynia z ptyty grzejnej przekazywanie
ciepfa zostaje przerwane natychmiast, dzigki czemu unika
sie zbednego rozpraszania ciepfa.

System rozpoznaje automatycznie takze rézne $rednice
naczyn, dostosowujac do kazdej wielkosci odpowiedni
poziom mocy.

Umozliwia to stosowanie naczyn o réznych rozmiarach, pod
warunkiem, ze ich $rednica nie bedzie wieksza o 10% lub
mniejsza o 40% procent w stosunku do serigrafii
umieszczonej na plycie grzejnej (rys. 7B).

Uwaga: jesli na ptycie grzejnej zostanie umieszczone
naczynie o $rednicy mniejszej o 40% w stosunku do
serigrafii na szkle, ptyta moze sig nie wiaczy¢.

1.3 NACZYNIA DO GOTOWANIA rys.7

W ptytach indukcyjnych do wytwarzania ciepta uzywane jest
pole magnetyczne. Dlatego naczynia powinny byé
wykonane z materiatu zawierajgcego metale o
wiasciwosciach ferromagnetycznych. To, czy materiatf ten
ma wtasciwosci magnetyczne, mozna sprawdzi¢ za pomoca
zwyktego magnesu.

Wazne uwagi:

Aby unikng¢ trwatego uszkodzenia powierzchni ptyty, nie
nalezy uzywac:

- naczyn, ktérych spdéd nie jest idealnie pfaski;

- naczyn metalowych ze spodem emaliowanym;

- naczyn z chropowatym spodem, mogacych powodowaé
jej zarysowanie.

UWAGI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Urzadzenie nie powinno by¢ uzywane przez dzieci lub osoby
nie posiadajgce odpowiednich umiejetnosci.

Nie nalezy pozwala¢ dzieciom na bawienie si¢ urzadzeniem.
W przypadku osob z wszczepionym rozrusznikiem serca
lub innym aktywnym implantem nalezy przed uzyciem ptyty
indukcyjnej sprawdzw czy nie zakféca ona dziatania
wszczepionych im urzgdzen.

Przed podtgczeniem urzadzenia do sieci elektrycznej:
— Nalezy sprawdzi¢ jego tabliczke znamionowg
(umieszczong w dolnej czesci urzadzenia). Nalezy upewni¢
sie, czy napigcie i dopuszczalne natezenie pradu w sieci i

w miejscu podfgczenia urzgdzenia sa odpowiednie dla
napiecia zasilania i mocy urzadzenia. W przypadku
watpliwosci nalezy skontaktowaé sie z wykwalifikowanym
elektrykiem.

WAZNE

- Nie nalezy ktas¢ na powierzchni ptyty metalowych

przedmiotéw, takich jak noze, widelce czy tyzki, poniewaz

ptyta moze je wéwczas nagrzacé.

- Po zakoriczeniu gotowania nalezy wytaczyé ptyte za

pomocg przycisku — nie nalezy polega¢ w tym wzgledzie

jedynie na czujniku wykrywajacym obecnos$¢ naczynia.

- Nalezy unika¢ wylewania sie na ptyte ptynéw, dlatego przy

ich podgrzewaniu lub gotowaniu konieczne jest zmniejszenie

mocy grzania.

- Nie nalezy pozostawia¢ wtgczonych elementéw

grzewczych, gdy garnek lub patelnia sa puste lub gdy na
ptycie nie stojg naczynia.

- Po zakoriczeniu gotowania nalezy wyfaczy¢ odpowiednig

strefe za pomocg opisanych nizej przyciskéw.

- Nie nalezy bezwzglednie uzywa¢ do gotowania folii

aluminiowej. Nie nalezy réwniez ktas¢ na powierzchni ptyty

produktéw w opakowaniach aluminiowych. W takim

przypadku bowiem aluminium stopitoby sig, powodujac

nieodwracalne uszkodzenie urzadzenia.

- Nie nalezy podgrzewa¢ zamknietych puszek lub opakowari

metalowych z zywnoscig — mogtoby to spowodowac ich

wybuch! Uwaga ta dotyczy wszystkich typow ptyt

grzewczych.

UWAGA: Nie nalezy uzywaé urzgdzen do czyszczenia parg.
UWAGA: Jezeli powierzchnia ptyty jest peknieta, nalezy
wytgczy¢ urzadzenie, aby unikngé porazenia prgdem
elektrycznym.

Niniejsze urzadzenie oznaczone jest zgodnie z dyrektywa
europejska 2002/96/EC, Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE). Upewniwszy sig, ze niniejszy produkt
zostanie zutylizowany we wfasciwy sposob, uzytkownik
przyczynia sie do ochrony przed potencjalnymi
konsekwencjami negatywnymi dla srodowiska i zdrowia.

Symbol == podany na produkcie lub na dokumentacji
towarzyszacej mu wskazuje, ze produktu ten nie powinien
by¢ traktowany jaki odpad domowy, lecz powinien by¢
przekazany w stosownym punkcie zbiorki w celu odzyskania
urzgdzen elektrycznych i elektronicznych. Pozbywac sie go
zgodnie z miejscowymi normami w zakresie utylizacji
odpadoéw. Dla uzyskania dodatkowych informacji na temat
traktowania, odzyskiwania i recyklingu tego produktu,
nalezy skontaktowac sie z odpowiednim lokalnym biurem,
stuzbg odpadéw domowych lub ze sklepem, w ktérym
produkt zostat zakupiony.

INSTRUKCJA INSTALACJI

Niniejsza instrukcja przeznaczona jest dla technikéw
instalujgcych ptyty. Opisuje instalacje, regulacje i
konserwacje urzadzenia. Czynnosci te powinny by¢
wykonywane przy zachowaniu obowigzujgcych przepiséw.

USTAWIENIE (rys. 6)

Urzadzenie jest przeznaczone do montazu w blacie
kuchennym w sposéb pokazany na rysunku.

Natéz mase uszczelniajaca na catym obwodzie ptyty i wiéz
ptyte w otwdr (wymiary otworu podano na rys. 6B).
Przytwierdz urzadzenie za pomocg 4 uchwytéw, obracajgc
je w zaleznosci od grubosci ptyty (rys. 6A).

Jesli po zainstalowaniu urzgdzenia jego dolna cze$¢ jest
nadal tatwo dostepna, nalezy zamontowac ptyte
oddzielajaca G (rys. 9A), zachowujac odlegtosci podane
narys. 9B.

Jezeli urzadzenie jest umieszczone nad piekarnikiem, ptyta
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oddzielajgca nie jest potrzebna (rys. 10A-10B).

WAZNE: Jezeli pod plyta znajduje sie piekarnik, powinien
on by¢ wyposazony w wentylator chtodzacy.

Nie nalezy uzywa¢ ptyty w czasie PIROLITYCZNEGO
czyszczenia piekarnika.

UWAGA: Aby umozliwi¢ jak najlepsza cyrkulacje powietrza,
pomiedzy ptytg indukcyjng a umieszczonym pod nig
urzgdzeniem nalezy zachowaé odlegto$¢ co najmniej 40
mm (rys. 10B). Nalezy przy tym zapewni¢ odpowiednia
wentylacje.

Meble kuchenne powinny mieé¢ otwory (rys. 9A-10A)
pozwalajgce na odpowiednig cyrkulacje powietrza. Ich
wymiary podano na rys. 9B-10B.

PODLACZENIE DO SIECI ELEKTRYCZNEJ (rys.2B-3B-4B-5B)
Przed podtgczeniem urzadzenia do sieci elektrycznej nalezy
sprawdzic¢, czy:

- przewdd uziemienia jest diuzszy o 2 cm od pozostatych
przewodow;

- parametry sieci elekirycznej odpowiadajg parametrom
urzadzenia znajdujgcym sig na tabliczce znamionowej
znajdujacej sie na dolnej czgsci plyty;

- sie¢ jest wyposazona w przewdd uziemienia, zgodny z
obowigzujgcymi przepisami.

Uziemienie jest wymagane przez obowigzujgce przepisy.

Jesli urzadzenie nie jest wyposazone w kabel, nalezy
zastosowac typ:

,,HO5V2V2-F”, dla mocy do 6400 Watt przekroj kabla musi
wynosi¢ co najmniej 2,5 mm?, natomiast dla wyzszych mocy
-4 mm?2,

W zadnym punkcie kabel nie powinien nagrzewac si¢ do
temperatury wyzszej niz 50°C powyzej temperatury
otoczenia.

Urzadzenie ma by¢ podfgczone na state do sieci
elektrycznej, dlatego nalezy zainstalowaé wytgcznik
wielobiegunowy, w ktérym odlegtos¢ pomiedzy stykami
wynosi co najmniej 3 mm, odpowiedni dla mocy podanej
na tabliczce znamionowej i zgodny z obowiazujgcymi
przepisami (wytacznik nie powinien roztgczaé zétto-
zielonego przewodu uziemienia).

Wytagcznik wielobiegunowy musi by¢ umieszczony w taki
sposob, aby po zainstalowaniu urzadzenia byt fatwo
dostepny.

UZYTKOWANIE | KONSERWACJA

A = Przycisk ON/OFF

B = Przycisk -

C = Przycisk +

D = Wskazniki wyboru strefy gotowania
E = Wyswietlacz strefy gotowania
T=Timer

S = Safety lock

UZYTKOWANIE (Rys. 2-3-4-5)

- Po nacisnieciu przycisku A zaczyna sie $wieci¢ ptyta,
pojawiajg sie zera z miejscami po przecinku pulsujgc na
wszystkich wyswietlaczach przez 10 sekund

Jesli przez ten czas nie zostanie wykonana zadna
operacja, ptyta wyfgczy sie.

W celu wigczenia strefy gotowania wystarczy wybraé
zgdany poziom mocy korzystajac z przyciskéw C.

N.B.: kazdy przycisk C odpowiada jednej strefie gotowania.
Na wyswietlaczu pojawi sig 0 ze statym (juz niepulsujgcym)
miejscem dziesietnym D, oznacza to, ze strefa zostata
wybrana.

Po naciénieciu przycisku B wyswietla si¢ poziom 9; po
nacisnieciu przycisku C wyswietla si¢ poziom 1.

- Po wykonamu tej czynnosci mozna ustaW|c temperature
postugujac si¢ przyciskami ,,C” lub ,,

W przypadku, gdy nad elementami sterowania zostanie
umieszczony jakikolwiek przedmiot, ptyta grzejna przetgczy
sig automatycznie na pozycje OFF.

W przypadku przetaczenia ptyty na pozycje OFF, jesli
temperatura powierzchni ptyty bedzie wyzsza niz okofo 65°,
na wyswietlaczu odpowiedniego pola grzejnego pojawi sie
podséwietlona litera ,,H”.

- Aby wytaczyé jedno pole grzejne, nalezy najpierw je
wybra¢, a nastepnie nacisng¢ rownoczes$nie przyciski
C7i B

FUNKCJA KLUCZA (Rys. 3-4-5)

Aby uniemozliwi¢ dzieciom wigczenie i sterowanie piyta,
|stn|eje mozliwos$¢ blokady jej wszystkich funkcji poprzez
wcisniecie przycisku klucza S.

Funkcja ta moze zosta¢ uruchomiona tylko wéwczas,
gdy plyta jest witgczona.

TIMER (Rys. 3-4)

Mozna stosowa¢ Timer rownoczesnie dla wszystkich
pol grzejnych.

Wybra¢ odpowiednie pole grzejne wciskajac
odpowiadajgcy mu przycisk C. Nastepnie, za pomoca
przyciskdw + oraz — wybra¢ pozadany poziom mocy.
Nastepnie, po wcisnigciu przycisku T (Timer), na
wys$wietlaczu pojawia sie ,00” i zaczyna pulsowa¢ dioda
odpowiadajgca wybranemu polu. Po wci$nieciu przycisku
B wyswietlony zostaje czas 60 minut, po wcisnigciu
przycisku T wys$wietlony zostaje czas 1 minuty. Nalezy
wybra¢ wymagany czas, zwiekszajac go przy pomocy T
i zmniejszajac przy pomocy B

Po uptywie czasu gotowania timer wytgcza pola i kasuje
ich wybér. Sygnat akustyczny, trwajacy 2 minuty,
zasygnalizuje koniec dziatania timera. W celu wytgczenia
go, nalezy wcisng¢ dowolny przycisk.

W celu sprawdzenia pozostatego czasu dla kazdego z
pol, wystarczy wcisnaé przycisk C odpowiedniego pola.
W celu wyzerowania wyboru, nalezy wcisna¢ przycisk T,
a nastepnie jednoczes$nie przyciski T i B.

Uwaga!
Kiedy ptyta grzejna jest uruchomiona, wyswietlacz timera
pozostaje wtgczony, wskazujac wartosé ,00".

TIMER (Rys. 5)

Mozna stosowaé¢ Timer réwnocze$nie dla wszystkich
pol grzejnych.

Wprowadzi¢ pozgdany poziom mocy.

Wybra¢ Timer wciskajgc przycisk T odpowiedniej ptyty
grzewczej, na wyswietlaczu pojawi sie ,00” i zaczynie
pulsowa¢ dioda, umieszczona nad cyframi. Po wcisnigciu
przycisku B wyswietlony zostaje czas 30 minut, po
wecisnieciu przycisku C wyswietlony zostaje czas 1 minuty.
Nalezy wybra¢ wymagany czas, zwigkszajgc go przy
pomocy C i zmniejszajac przy pomocy B.

W celu wy$wietlenie poziomu mocy lub dla zapoznania
sie z pozostatym czasem, wystarczy wcisngé przycisk
T odpowiedniego pola.

Po zakoriczeniu gotowania pole zostaje wytaczone, a
jego wybor zostaje skasowany. Sygnat akustyczny,
trwajacy 2 minuty, zasygnalizuje koniec dziatania timera.
W celu jego wytaczenia, nalezy wcisng¢ dowolny przycisk.
W celu wyzerowania wyboru, nalezy wcisng¢ przycisk T,
a nastepnie jednoczesnie przyciski C i B.

WAZNE: Ptyta grzewcza wyposazona jest w
zabezpieczenie przed przegrzaniem, zapobiegajace
uszkodzeniu jej uktadéw elektronicznych. W sytuaclach
dtuzszego uzytkowania przy zwigkszonym poziomie
mocy pfyta mogfaby czasowo wytgczy¢ jedno lub wiecej
wtgczonych pél na czas opadniecia temperatur do
zadanych wartosci. Na wys$wietlaczu pola wytgczonego
chwilowo widoczne sg naprzemiennie poziom mocy oraz
H E 2. Przestang one pulsowaé po ponownym zafaczeniu
pola grzewczego.

FUNKCJA MINUTE MINDER (Rys.3-4-5)

Odblokowaé ptyte grzewcza przytrzymujac wcisniety
.przycisk klucza” S przez 3 sekundy, do zgasniecia
kontrolki klucza.
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- Wcisng¢ przycisk ,Timer” (T), az pojawi sie napis ,,00”
na wys$wietlaczu.

- Wcisng¢ T lub B w celu wybrania ilosci minut.

- Wcisna¢ przycisk ,Timer” w celu potwierdzenia wyboru.
Po uptywie zadanego czasu uruchomi sig¢ sygnat
akustyczny.

FUNKCJA HEAT-UP (Rys.2-3-4-5)

Funkcja ta pozwala na uzyskanie przez pola grzewcze
maksymalnej temperatury przez pewien czas, po
uptywie ktérego temperatura opadnie do ustawionej
poprzednio nizszej wartosci.

- W celu uruchomienia funkcji Heat-Up, wybra¢ pole
grzewcze, ustawi¢ na poziomie temperatury ,9” i
wcisngé ponownie przycisk ,+”. Na wyswietlaczu pojawi
sie litera A, woéwczas przyciskiem ,-” wybra¢ koricowy
poziom wymaganej temperatury.

Na wyswietlaczu, tak dtugo jak aktywna bedzie funkcja,
,A” widoczna bedzie na przemian z wybranym poziomem
temperatury.

WYKRYWACZ MAGNETYCZNY (Rys. 2-3-4-5)
Ptyta wyposazona jest w wykrywacz naczyn, kiedy
zostanie ono zdjete lub jest nieodpowiedniego rodzaju,

pojawia sie symbol E
Jesli natomiast powierzchnia szktfa jest jeszcze ciepfa,
pojawi sie¢ symbol H.

0.S.D. (Overflow Safety Device). (Rys. 2-3-4)

Ptyta wyposazona jest w system bezpieczenstwa, ktéry
ustawia catg ptyte w potozeniu OFF i zatgcza safety lock
w przypadku obecnosci ptynéw lub przedmiotéw w strefie
sterowania A.

Na wyswietlaczu pojawig sie nastepujace pulsujgce

symbole Hg BE ktére zostang wytgczone po
usunieciu ptynu lub przedmiotu. Ptyta wytgczy sie
automatycznie.

0.S.D. (Overflow Safety Device). (Rys. 5)

Ptyta wyposazona jest w system bezpieczeristwa, ktéry
ustawia catg ptyte w potozeniu OFF i zatgcza safety lock
w przypadku obecnosci ptynéw lub przedmiotéw w strefie
sterowania A.

Na wys$wietlaczu pojawi si¢ ten symbol B ktory
wytgczony zostanie po wcisnigciu dowolnego przycisku.
Ptyta wytgczy sie automatycznie.

KONSERWACJA

Pozostatosci potraw i krople ttuszczu usuwa sie z
powierzchni ptyty przy pomocy specjalnego, dostarczanego
na zamowienie skrobaka (rys.8).

Wyczys$¢ jak najdoktadniej powierzchnie grzewcze,
uzywajac produktéw marki SIDOL, STAHLFIX lub
podobnych oraz recznika papierowego, a nastepnie sptucz
je woda i wytrzyj do sucha czysta $ciereczka.

Kawatki folii aluminiowej i tworzyw sztucznych, ktére stopity
sie na powierzchni ptyty oraz resztki cukru lub potraw
zawierajgcych cukier nalezy jak najszybciej usuwaé z
powierzchni grzewczych (za pomocag skrobaka
zamawianego oddzielnie; rys.8). Mozna w ten sposéb
uniknaé uszkodzenia ptyty.

Do czyszczenia ptyty nie wolno uzywaé chropowatych
gabek lub silnych chemicznych $rodkéw czyszczacych,
takich jak aerozole do czyszczenia piekarnika lub srodki
do usuwania plam.

PRODUCENT URZADZENIA NIE PONOSI
ODPOWIEDZIALNOSCI ZA JAKIEKOLWIEK SZKODY
POWSTALE W WYNIKU NIEPRZESTRZEGANIA
OGOLNYCH NORM BEZPIECZENSTWA LUB
NIESTOSOWANIA SIE DO WYMIENIONYCH WYZEJ
ZALECEN.
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LIETUVISKAI D

BENDROJI INFORMACIJA

Atidziai perskaitykite $ig knygele, nes joje yra svarbios
informacijos apie saugy jrangos sumontavima, naudojima ir
technine priezidra.

Pasidékite knygele | tokig vieta, kad galétuméte lengvai rasti
prireikus. Visus instaliavimo ir montavimo darbus (prijungima
prie elektros tinklo) turi atlikti specialistai laikydamiesi visy
galiojanciy reikalavimy.

1.1 INDUKCIJOS PRINCIPAS

Kaitinimo sistema indukcijos principu yra pagrista fizikos
désniu — magnetine indukcija.

Esminis Sios sistemos principas yra tas, kad Silumos energija
i§ generatoriaus | kaitintuva perduodama netiesiogiai (kuo $i
sistema ir skiriasi nuo tradiciniy virykliy ir kaitlenciy, Zr. pav.1).

1.2 PRIVALUMAI
Jei lygintuméme tradicinés elektros viryklés kaitlente su
indukcinés viryklés kaitlente, indukciné kaitlenté yra:

- Saugesné: nes stiklo temperatdra yra Zymiai mazesné

- Greiciau jkaista: iki reikiamos temperattros.

- Daug tikslesné: kaitlenté akimirksniu reaguoja | komandas
- Efektyvesné: 90% absorbuotos energijos transformuojama
| karstj.

Kai tik puodg ar keptuve nuimsite nuo kaitlentés, Silumos
perdavimas automatiskai bus sustabdytas — taip be reikalo
nebus eikvojama Siluma.

Sistema taip pat automatiSkai nustato, kokio skersmens
puodas ar keptuvé uzdétas ant kaitlentés, ir parenka
atitinkama kaitinimo stipruma.

Tai reiskia, kad mes galime naudoti skirtingy dydziy puodus
ir keptuves, jei tik jie néra daugiau kaip 10 % didesni arba
daugiau kaip 40 % mazesni uz kaitlen¢iy Zymas.
Démesio: kaitlentés jjungti negalima tada, kai naudojate
puodg ar keptuve, kuriy skersmuo daugiau kaip 40 %
mazesnis uz ant stiklo esancig zyma.(pav.7B)

1.3 VIRIMO IR KEPIMO INDAI pav.7

Gaminant maistg ant indukcinés viryklés naudojama
magnetiné trauka kars¢iui generuoti. Todél naudojamy indy,
sudétyje turi bati gelezies.

Patikrinkite ar indas, kuriuo ketinate naudotis yra
magnetiskas.

Svarbu:

Tam, kad neapgadintuméte kaitlentés pavirSiaus,
nenaudokite:

- indy, kuriy apacios néra visiskai ploks¢ios.

- metaliniy indy emaliuotomis apaciomis.

- Nenaudokite indy, kuriy apacia nelygi, nes jos gali subraizyti
kaitlentés pavirsiy.

SU SAUGA SUSIJE [SPEJIMAI

|ranga netinka naudotis vaikams ar asmenims, kuriems reikia
priezidros.

Neleiskite vaikams Zaisti su jranga.

Prie$ pradedant naudotis indukcinés viryklés kaitlente
batina patikrinti ar $i jranga suderinama su kita jranga, tokia,
kaip Sirdies stimuliatoriai ar chirurginiai implantai.

Pries$ prijungiant prietaisg prie elektros maitinimo:

- Patikrinkite ar prietaiso techniniy parametry ploksteléje
(kuri yra ant apatinés prietaiso dalies) nurodyta jtampa ir
galia atitinka elektros maitinimo jungties ir maitinimo lizdo
techninius parametrus. Jei Jums kilty kokiy nors
neaiSkumy, rekomenduojame pasikonsultuoti ar paprasyti
kvalifikuoto elektriko pagalbos.

SVARBU
- ant kaitlentés pavirSiaus nedékite tokiy metaliniy daikty,

kaip peiliai, Sakutés, Saukstai, dangciai ir pan., nes jie gali
Ikaisti.

- pasinaudoje virykle jg iSjunkite iSjungimo jtaisu patys —
nepalikite viryklés isjungti puodo detektoriui.

- saugokite, kad ant kaitlentés neisbégty skysciai, nes iSbége
skysciai mazina kars¢io perdavima.

- ant kaitinimo elementy nepalikite tusciy indy, nepalikite
jjungty kaitinimo elementy be indy ant ju.

- kai baigsite gaminti maistg, Zemiau parodytu valdymo jtaisu
iSjunkite santykine varza.

- niekada nenaudokite aliuminio folijos gamindami maistg
Sia virykle, niekada nedékite j aliuminio folijg jvynioty maisto
produkty ant viryklés pavir§iaus. Aliuminio folija gali istirpti ir
rimtai apgadinti jranga.

- Niekada nekaitinkite skardiniy ar indeliy su maistu jy
neatidare — skardinés ar indeliai gali sprogti! Sis jspéjimas
taikytinas visy tipy kaitlentéms.

DEMESIO: Draudziama naudoti garais valangius prietaisus.
DEMESIO: Jei pastebétuméte, kad pavirsius jtrako, iSjunkite
franga tam, kad apsisaugotuméte nuo elektros $oko

Prietaisas atitinka Europos direktyvg EC/2002/96 dél
elektrinés ir elektroninés jrangos atlieky (EE|A).
Uztikrindamas tinkama prietaiso iSmetima vartotojas padeda
iSvengti galimos Zalos aplinkai ar Zmoniy sveikatai.

Gaminio == Zymejimas ar lydinCiuose dokumentuose
esantis simbolis nurodo, kad $io prietaiso negalima iSmesti
drauge su namu Siukslemis ir ji butina pristatyti i atitinkama,
surinkimo punkta, i§ kurio bus paskirstomi elektriniu ir
elektroniniu prietaisu perdirbimui.

Pagal galiojancias taisykles prietasisas turi buti iSardytas.
Del informacijos ape Sio prietaiso paruo$img ir perdirbimo
procesg kreipkites i atitinkamg vietine imone, Siuksliu
iSvezimo tarnybg ar parduotuve, kurioje isigijote preke.

INSTALIAVIMO INSTRUKCIJOS

Siose instrukcijose pateikta informacija apie jrangos
sumontavima ir instaliavima, reguliavimag ir technine
priezilrg pagal galiojancius jstatymus ir teisés aktus.

IMONTAVIMAS (pav.6)

Sis prietaisas pritaikytas jmontavimui | baldus - Zr.
atitinkama, paveiksléli. Ant montavimo skylés krasty ties
visu kaitlentés perimetru uztepkite hermetizavimo priemonés
(informacija apie dydzius — Zr. pav. 6B).

Prietaisg pritvirtinkite 4 specialiais fiksatoriais priverzdami
juos pagal kaitlentés virSaus gylj (pav. 6A).

Jei, sumontavus jrangag j vieta, jos apacia bus atvira, reikés
uzdéti ir pritvirtinti apsauginj gaubta ,G*“ (pav. 9A) iSlaikant
montavimo atstumus (pav. 9B).

Jei kaitlenté montuojama vir§ orkaités, orkaités gaubto
naudoti nereikia (pav. 10A - 10B).

SVARBU: jei po indukcine kaitlente yra sumontuota orkaité,
rekomenduojame sumontuoti ausinimo ventiliatoriy.
Jokiais budais nejunkite indukcinés kaitlentés jei atliekami
KAITINIMO pavirsiaus valymo darbai.

ISPEJIMAS: tam, kad baty uztikrinta kuo didesnio oro kiekio
cirkuliacija, atstumas tarp indukcinés kaitlentées ir po ja
sumontuoto prietaiso turi bati ne maziau 40 mm (pav. 10B).
Bet kuriuo atveju batina uztikrinti gera jrangos védinima.
Tam, kad oras galéty gerai cirkuliuoti, virtuvés balduose, |
kuriuos montuojama jranga, turi bati padarytos specialios
skylés (pav. 9A-10A), kuriy diametrai nurodyti pav. 7B-8B.

ELEKTROS JUNGTYS (pav.2B-3B-4B-5B)
Pries sujungdami elektros jungtis patikrinkite, ar:
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- |Zeminimo kabelis yra 2 cm ilgesnis uz kitus laidus;

- ar sistemos techniniai parametrai atitinka parametrus
nurodytus ant plokstelés, pritvirtintos apatinéje jrangos
dalyje;

- ar sistema turi tinkama jZeminima, kuris nustatytas
galiojanciuose jstatymuose ir teisés aktuose.

|Zeminimas yra batinas pagal jstatymus.

Jei su prietaisu néra elektros maitinimo kabelio, naudokite §j
kabelio tipa:

»HO5V2V2-F“, tinkantj iki 6400 vaty galingumui. Kabelio
skerspjavio plotas turi bati ne mazesnis kaip 2,5 mm2
arba 4 mm2, kai galingumas didesnis.

Kabelio ir aplinkos temperatUros skirtumas niekada neturi
bati didesnis kaip 50 "C.

Sis prietaisas dirba prijungtas prie elektros $altinio, todél turi
bati sumontuotas daugiapolis jungiklis, kur tarpai tarp
kontakty turi bati ne mazesni kaip 3 mm. Jungiklis turi atitikti
ant prietaiso duomeny lentelés nurodytg apkrovg ir visas
taikomas taisykles (geltonas/Zalias jZeminimo laidas neturi
bati jungiamas prie jungiklio).

Sumontavus visg sistema, daugiapolis jungiklis turi bati
lengvai ir greitai pasiekiamas.

NAUDOJIMASIS IR TECHNINE PRIEZIURA
[JUNGTIIISJUNGTI mygtukas

B =, mygtukas

C= ,,+ mygtukas

D = kaitinimo zonos pasirinkimo rodikliai
E = kaitinimo zonos ekranélis

T = Laikmatis
S = Saugos jungiklis

NAUDOJIMAS (2-3-4-5 pav.)

- Paspaudus A mygtuka, kaitlenté jsijungs ir visuose
ekranéliuose 10 sekundziy pasirodys mirksintys nuliai
su deSimtainiais taskais.

Jei per §j laikg nieko nepaspausite, kaitlenté automatiskai
iSsijungs.

Norédami jjungti kaitinimo zona, paprasc¢iausiai pasirinkite
norimg galingumg C mygtukais.

PASTABA: kiekvienas C mygtukas priskirtas atitinkamai
kaitinimo zonai.

Ekranélyje $vies 0 su nemirksinciu skaitmeniniu tasku D;
dabar kaitinimo zona pasirinkta.

Kai paspausite B mygtuka, ekranélis parodys, kad jjungtas
9 kaitinimo lygis, o kai paspausite C mygtuka, ekranélis
parodys 1 kaitinimo lygj.

— Toliau kaitinimo lygj galite keisti B ir C mygtukais.

Jei kokj nors daiktg padésite ant valdymo zonos, kaitlenté
automatigkai ISSIJUNGS.

Kai kaitlenté yra ISJUNGTA, o stiklo pavirsiaus
temperatira yra aukstesné nei 65°, atitinkamos kaitinimo
zonos ekranélyje Svies H raidé.

— Norédami iSjungti kurig nors vieng kaitinimo zong,
pirmiausia jg pasirinkite, tada vienu metu paspauskite B
ir C mygtukus.

SAUGOS JUNGIKLIO FUNKCIJA (3-4-5 pav.)

Tam, kad galétuméte kaitlente apsaugoti nuo vaiky,
kaitlentés funkcijas galima uzblokuoti nuspaudus
mygtuka ,,S¢. Sig funkcijg galima jjungti tik tada, kai
kaitlenté jjungta.

LAIKMATIS (3-4 pav.)

Kiekvienai kaitinimo zonai tuo paciu metu galima naudoti
laikmacio funkcija.

Pasirinkite norimg kaitinimo zong paspausdami
atitinkamg ,C“ mygtuka. Tada mygtukais ,+" ir ,—“
pasirinkite galios lygj. Jei paspaustas ,T" (laikmacio)
mygtukas, ekrane pasirodys ,00" ir pradés mirkséti
atitinkamos zonos $viesos diodai. Paspauskite ,B*
mygtukg; bus rodomas 60 minuciy laikas. Kita vertus,
jei paspausite ,T“ mygtuka, bus rodomas 1 minutés
laikas. Tada nustatykite norimg laikg ,T“ mygtuku jj

didindami, o ,B“ mygtuku ji mazindami.

Praéjus nustatytam kaitinimo laikui, laikmatis
automatiskai iSjungs atitinkamg kaitinimo zong. 2
minutes veiks jspéjamasis signalas, praneS§damas, jog
laikmatis iSjungtas. Norédami jj i§jungti, paspauskite
bet kurj klavi$a.

Norédami suzinoti kiekvienos zonos likusj kaitinimo laika,
paspauskite atitinkamos zonos ,C* mygtuka. Norédami
anuliuoti laikmatj, pasirinkite norimg zong ir paspauskite
mygtuka ,T* kartu su mygtukais ,T" ir ,B".

Démesio!
Kol degiklio vir§us aktyvus, laikmacio ekranas bus
jjungtas, o nustatyta reikS§mé bus ,00".

LAIKMATIS (5 pav.)

Kiekvienai kaitinimo zonai tuo paciu metu galima naudoti
laikmacio funkcija.

Nustatykite norimg galios lygj.

Atitinkamai kaitinimo zonai pasirinkite laikmatj
paspausdami mygtukg ,T“; ekrane bus rodoma ,00% o
vir§ skaiCiy pradés mirkséti Sviesos diodai. Paspauskite
,B“ mygtuka; bus rodomas 30 minuciy laikas. Kita vertus,
jei paspausite ,C“ mygtuka, bus rodomas 1 minutés
laikas. Tada nustatykite norimg laikg ,C* mygtuku ji
didindami, o ,B“ mygtuku ji mazindami.

Norédami pamatyti galios lygj arba likusj laika, tiesiog
paspauskite atitinkamos zonos ,T“ mygtuka.

Praéjus nustatytam kaitinimo laikui, laikmatis
automatiskai iSjungs atitinkamg kaitinimo zong. 2
minutes veiks jspéjamasis signalas, prane$damas, jog
laikmatis iSjungtas. Norédami jj iSjungti paspauskite bet
kurj mygtuka. Norédami atstatyti laikmatj, paspauskite
,T“ mygtuka ir vienu metu paspauskite ,C* ir ,B"
mygtukus.

SVARBU: Norint uzkirsti kelig galimiems elektros
grandinés pazeidimams, kaitlentéje yra sumontuota
apsaugos nuo perkaitimo sistema. Kai kuriose
situacijose, kai kaitlenté ilgg laikg naudojama esant
didelei galiai, kaitlenté gali vieng arba kelis kartus
trumpam i$jungti aktyvuotas zonas, kol temperatira
nukris iki nustatyto lygio. Atitinkamos laikinai iSjungtos
zonos ekrane bus pakaitomis rodomas galios lygis ir H
E 2. Vél jjungus kaitinimo zona, mirkséjimas liausis.

MINUTES PRIMINIMO FUNKCIJA (3-4-5 pav.)

- Atblokuokite kaitinimo pavirsiy tris minutes palaikydami
Lpagrindinj mygtukg“ S, kol ,indikatoriaus lemputés
mygtukas“ iSsijungs.

- Spauskite ,Laikmacio“ (T) mygtukg tol, kol ekrane
atsiras ,00".

-, T¢ir ,B* mygtukais nustatykite minuciy skaiciy.

- Patvirtinimui paspauskite ,Laikmacio“ mygtuka.
Pasibaigus nustatytam laikui jsijungs garsinis signalas.

PASILDYMO FUNKCIJA (2-3-4-5 pav.)

Pasildymo funkcija leidzia nustatyti kaitinimo zonos
maksimalig temperatirg ribotam laikui, tada
temperatdra nukrenta iki pasirinktos reik§meés.

- Norédami iSjungti pasildymo funkcija, pasirinkite
kaitinimo zong, nustatykite 9 temperatdros lygj, dar
kartg paspauskite ,+" klavisa; ekrane pasirodys raidé
LA“, tada klavisu ,-“ pasirinkite norimg galutinj
temperatdros lygj. Kol funkcija nebus jjungta, ekrane
bus pakaitomis rodoma raidé ,A“ ir nustatytas galutinis
lygis.

MAGNETINIS JUTIKLIS (2-3-4-5 pav.)

- Kaitlentéje yra keptuvés jutiklis; kai keptuvé nuimta

arba blogai uzdéta, rodomas , B simbolis;
Kita vertus, jeigu stiklo pavirSius vis dar karstas, bus
rodomas simbolis ,H".

P.S.]. (Pratekéjimo saugos jrenginys) (2-3-4 pav.)
Kaitlenté turi saugumo sistema, kuri ISJUNGIA visas
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kaitinimo vietas ir jjungia saugumo jungiklj, jei ant
valdymo skydo ,A" aptinkamas skystis arba objektas.
Ekrane mirksés Sie simboliai:

Hg BE Jie bus iSjungti pasalinus objektg arba
skystj. Kaitlenté automatisSkai i$sijungs.

P.S.]. (Pratekéjimo saugos jrenginys) (5 pav.)

Kaitlenté turi saugumo sistema, kuri ISJUNGIA visas
kaitinimo vietas ir jjungia saugumo jungiklj, jei ant
valdymo skydo ,A“ aptinkamas skystis arba objektas.

Ekrane bus rodomas simbolis B kuri galima i$jungti
paspaudus bet kurji mygtukg. Kaitlenté automatiskai
iSsijungs.

TECHNINE PRIEZIURA

Nuo kaitlentés pavirSiaus nuvalykite bet kokius maisto
ar skysc€iy liku€ius, naudokités specialiu grandikliu jei to
reikéty (pav.8)

Kaitinimo pavirSiy gerai nuvalykite specialiai tam skirtomis
valymo priemonémis; valykite minkStu skuduréliu ar
popieriaus gabaléliu, po to pavirsiy nuplaukite vandeniu ir
nusausinkite sausu skuduréliu.

Specialiu grandikliu (papildomas jrankis) nugrandykite bet
kokius ant kaitlentés pavirSiaus istirpusius aliuminio folijos
ar plastmasés gabalélius ar i$silydziusio cukraus ar
i8silydziusiy konditerijos gaminiy liku¢ius (pav.8). Taip
apsaugosite kaitlentés pavirsiy nuo apgadinimy.

Jokiais budais kaitinimo pavirSiaus nevalykite Sveitimo
kempinémis ar cheminiais valikliais - specialiais orkaiciy
valikliais ar démiy valikliais.

GAMINTOJAS ATSIRIBOJA NUO BET KOKIOS
ATSAKOMYBES, SUSIJUSIUS SU ZALA JRANGAI, KURI
BUVO PADARYTA NESILAIKANT INSTRUKCIJOJE
PATEIKTYU NURODYMU IR |[SPEJIMY.

-51 -



CESKY D

ZAKLADNI UDAJE

Prectéte si pozorné obsah tohoto navodu, protoze je zdrojem
dulezitych pokyn( tykajicich se bezpecnosti instalace, pouziti
a udrzby. Navod uschovejte pro jakoukoli dalsi konzultaci.
V8echny operace souvisejici s instalaci (elektrické zapojeni)
musi byt provedeny specializovanym personalem v souladu
s platnymi normami.

1.1 PRINCIP INDUKCE

Indukéni varny systém vyuziva fyzikalni jev magnetické
indukce.

Zakladni vlastnosti tohoto systému je pfimy prenos energie
z generatoru na hrnec (na rozdil od klasickych varnych desek
-obr.1).

1.2 VYHODY

P¥i srovnani s elektrickymi varnymi deskami je vase indukéni
varna deska:

- Rychlejsi: krat&i doby potfebné k ohfati jidla.

- PFesnéjsi: varna deska okamzité reaguje na vase piikazy
- Uginné&jsi: 90% pijaté energie se proméni na teplo.

1.3 NADOBY NA VARENI - obr.7

Indukéni vafeni vyuziva magnetismus pro vytvareni tepla.
Pouzité nadoby proto musi obsahovat Zelezo. To, zda je
pfislusny hrnec magneticky, mlGzete zjistit pouzitim
jednoduchého magentu.

Dulezita informace:

Aby se zabranilo trvalému po$kozeni povrchu desky,
nepouziveijte:

- nadoby s nedokonale rovnym povrchem.

- kovové nadoby se smaltovanym povrchem

- nepouzivejte nadoby s drsnym povrchem, aby se zabrénilo
poskrabani plochy varné desky.

BEZPECNOSTNI POKYNY

Toto zafizeni neni vhodné k pouziti détmi nebo nesvépravnymi
osobami.

Dévejte pozor, aby si déti se zafizenim nehraly.

Pro uzivatele kardiostimulator( a aktivnich zafizeni je dulezité
pred pouzitim indukéni varné desky zkontrolovat, zda jej jejich
stimulator kompatibilni se zafizenim.

Pred pripojenim daného modelu zarizeni k elektrickému
rozvodu:

- zkontrolujte identifikacni Stitek (umisteny ve spodni casti
zarizeni), abyste se ujistili o tom, Ze napeti a vykon
odpovidaji hodnotam rozvodu a Ze elektrickd zasuvka
odpovida predpisum. V pripade pochybnosti se obratte na
kvalifikovaného elektrikare.

DULEZITA INFORMACE

- magnetické pfedméty jako noze, vidlicky nebo vika se
nesmi klast na povrch varné desky, protoze by mohlo dojit
k jejich ohfevu.

- Po pouziti vypnéte varnou desku prostfednictvim
ovladaciho zafizeni a nespoléhejte se pouze na snimaé
kontroly pfitomnosti hrnc.

- zabranite Uniku tekutiny, a proto pfi uvadéni tekutin do varu
nebo pfi jejich ohfevu snizte pfivod tepla.

- nenechavejte topné ¢lanky zapnuté, kdyZ jsou na nich
uloZené prazdné hrnce nebo panve nebo kdyz na nich nejsou
ulozené zadné nadoby.

- po ukonéeni vareni vypnéte pfislusnou zénu prostfednictvim

nize uvedeného ovladaciho prvku.

- k vafeni nikdy nepouzivejte alobalovou félii a také nikdy
nekladte pfimo na varnou desku produkty zabalené do
alobalu. Doslo by k rozpusténi hliniku a trvalému poskozeni
vaseho zafizeni.

- Nikdy neohfivejte konzervu ani plechovou nadobu obsahujici
potraviny bez jejiho pfedchoziho otevieni. mohla by
explodovat! Toto upozornéni plati také pro v8echny ostatni
druhy varnych desek.

UPOZORNENI: K ¢isténi zafizeni se nesmi pouzivat parni
Cistic.

UPOZORNENI: Kdy? je povrch praskly, vypnéte zafizen,
abyste zabranili pfipadnému zasahu elektrickym proudem.

Toto zafizeni je oznac¢eno v souladu s Evropskou smérnici
2002/96/ES, Waste Electrical and Electronic Equipment
(WEEE). Tim, Ze se uZivatel ujisti o spravné likvidaci tohoto
vyrobku, pfispiva k pfedchazeni pfipadnym negativnim
nasledklm na Zivotni prostredi a na zdravi.

Symbol g na vyrobku nebo na pfilozené dokumentaci
poukazuje na to, ze se s timto vyrobkem nesmi zachazet
jako s béznym domovnim odpadem, ale musi se odeslat
do vhodné sbérny uréené pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Zafizeni se musite zbavit v souladu
s mistnimi pfedpisy pro likvidaci odpadu.Podrobnégjsi
informace o zachazeni s timto vyrobkem, jeho opétovnym
pouzitim a recyklaci mizete ziskat, kdyZz se obréatite na
pfislusny mistni Gfad, sbérnou sluzbu domovniho odpadu
nebo obchod, ve kterém jste vyrobek zakoupili.

POKYNY K INSTALACI

Tyto pokyny jsou ur€eny pro specializovaného instalatéra a
slouzi jako navod pro instalaci, regulaci a udrzbu v souladu
s platnymi zakony a normami.

UMISTENI (Obr.6)

Tento elektricky spotfebi¢ byl vyroben tak, aby se dal
zasunout do pracovni plochy zplsobem znazornénym na
specifickém obrazku.

Podél otvoru v pracovni ploSe pfipravte uzaviraci material
a vloZte do otvoru samotnou varnou desku (rozméry vyfezu
jsou uvedeny na obr. 6B).

Zaijistéte elektricky spotfebi¢ na pracovni plo$e prostfednictvim
4 drzaku; drzaky natocte potfebnym

zplUsobem s ohledem na tloustku samotné plochy (obr. 6A).
Kdyz je po instalaci spodni ¢ast zafizeni pfistupna, je treba
provést montaz oddélovaciho panelu G (Pbr.9A) za dodrzeni
uvedenych vzdalenosti (Obr. 9B).

Kdyz je zafizeni nainstalovano nad sporakem, panel neni
potfebny (Obr. 10A — 10B)

DULEZITA INFORMACE: kdyZ je sporak umistén pod
indukéni varnou deskou, je vhodné, aby byl vybaven
chladicim ventilatorem.

Nepouzivejte indukéni varnou deku béhem pouziti
PYROLYTICKEHO ¢isténi.

UPOZORNENI: aby byla umoznéna cirkulace co nejvétsiho
mozného mnozstvi vzduchu, je tfeba dodrzet minimaini
vzdalenost 40 mm mezi modulem a jakymkoli jinym zafizenim
nainstalovanym pod urovni indukéni varné desky (obr.10B).
V kazdém pfipadé je tfeba umoznit vhodnou ventilaci.

Aby byla umoznéna cirkulace ¢erstvého vzduchu, musi byt
v kuchyriské lince zhotoveny otvory (obr.9A — 10A) za
dodrzeni kvét uvedenych na obr. 9B-10B.
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ELEKTRICKE ZAPOJENI (Obr.2B - Obr.3B - Obr.4B -
Obr.5B)

Pred provedenim elektrického zapojeni se ujistéte, ze:

- elektricky kabel uzemnéni je o 2 cm delSi nez ostatni
kabely;

- vlastnosti rozvodu odpovidaji pokyndm uvedenym na
identifikacnim Stitku, ktery se nachazi na spodni strané
pracovni plochy.

- je rozvod vybaven funkénim uzemnénim odpovidajicim
platnym normam a zakonnym nafizenim.

Uzemnéni je povinné a tato povinnost vyplyva ze zakona.
V pfipadé, ze domaci elektrospotiebi¢ neni vybaven
kabelem, pouzijte kabel typu:

“HO5V2V2-F” pro vykon az do 6400 Wattll s minimalnim
prifezem vodi¢u 2.5 mm?; pro vy$si vykony je tieba
pouzit kabel s prafezem vodi¢l 4 mm2.

Teplota nesmi v zadném misté pfesahnout hodnotu o
50°C vy$si, nez je teplota prostiedi.

Zafizeni je uréeno pro trvalé pfipojeni k elektrické siti, a
proto je tfeba mezi spotiebi¢ a elektrickou sit zapojit
omnipolarni vypina¢ s minimalni vzdalenosti kontaktl
3mm, vhodny pro z&téz uvedenou na $titku a odpovidajici
platnym normam (zlutozeleny zemnici vodi¢ nesmi byt
pferusen prepinacem).

Po ukonéeni instalace zafizeni musi byt omnipolarni
vypina¢ snadno pfistupny.

POUZITi A UDRZBA

A= Tla¢itko ZAPNOUT/VYPNOUT

B = Tlaéitko -

C = Tlagitko +

D = Indikatory volby varné zény

E = Displej varné zény

T = Casovaé

S = Bezpecnostni zamek (Safety lock)

POUZITI (obr. 2/3)

- Stisknutim tla¢itka A dojde k zapnuti varné desky; na
10 sekund se na vSech displejich zobrazi nuly s blikajicimi
desetinnymi teckami.

Kdyz nebude do uplynuti uvedené doby provedena zadna
operace, bude nasledovat vypnuti varné desky.

K zapnuti varné zoény staci zvolit pozadovanou droven
vykonu tlacitky C.

POZNAMKA: kazdé tlagitko C odpovida jedné varné zéné.
Provedeni volby varné zény bude potvrzeno zobrazenim
0 s desetinnou te¢kou D rozsvicenou stalym svétlem
(neblikajicim) na displeji.

Pfi pouziti tlacitka B bude na displeji zobrazena uroven
9, zatimco pfi pouziti tlacitka C bude displej zobrazovat
urover 1.

- Po provedeni této operace je mozné nastavit
pozadovanou teplotu tlaéitky ,,C“ nebo ,,B“.

V pfipadé, Ze bude na ovladaci prvky poloZzen néjaky
prfedmét, varna deska se automaticky pfepne do polohy
VYPNUTO.

Kdyz dojde k pfepnuti plotny do polohy VYPNUTO a
teplota povrchu skla bude vy$si nez pfiblizné 65°C, na
displeji pfislusné varné zony se objevi svételna
signalizace ,H".

- Vypnuti samotné varné zény se provadi jeji volbou a
naslednym soucéasnym stisknutim tlacitek ,,C“ a ,,B“.

FUNKCE KLICE (obr. 3-4-5)

Abyste zabranili pouZiti povrchu desky détmi, je mozné
zablokovat v§echny funkce tlacitkem se symbolem klice
S

Tato funkce mlze byt aktivovana pouze pfi zapnuté
varné desce.

CASOVAC (obr. 3-4)

Casovac je mozné pouzit sou¢asné pro kazdou varnou
zénu.

Zvolte pozadovanou varnou zénu stisknutim pfislusného
tlacitka C. Nasledné zvolte tlaitky + a - poZadovanou
uroven vykonu. Kdyz poté stisknéte tlacitko T (Casovac),
na displeji se zobrazi 00 a za¢ne blikat LED odpovidajici
zvolené z6né. Po stisknuti tlacitka B se zobrazi doba 60
minut, zatimco po stisknuti tlacitka T se zobrazi doba 1
minuty. Nyni nastavte pozadovanou dobu s pouzitim T
pro zvySeni a B pro snizeni zobrazenych hodnot.

Po uplynuti nastavené doby vafeni ¢asova¢ vypne dané
z6ny a zrusi volbu. Po dobu 2 sekund bude aktivni
akusticky signal poukazujici na uplynuti doby nastavené
¢asovacem. Jeho zruSeni lze provést stisknutim
libovolného tlagitka.

Chcete-li znat zbyvajici dobu kazdé zény, staéi stisknout
tlacitko C zony, ktera vas zajima. Za ucelem vynulovani
¢asovace zvolte zonu, stisknéte tla¢itko T a poté
stisknéte soucasné tlacitka T a B.

Upozornéni! Kdyz je varnd zéna v ¢innosti, displej
Casovace zlistane rozsvicen na hodnoté ,00“.

CASOVAC (obr. 5)

Casovacé je mozné pouzit soucasné pro kazdou varnou
zénu.

Nastavte poZadovanou Uroven vykonu.

Zvolte Casova¢ stisknutim tlacitka T pozadované zony.
Na displeji se zobrazi ,00“ a zaéne blikat LED umisténa
nad Cislicemi. Po stisknuti tlacitka B se zobrazi doba 30
minut, zatimco po stisknuti tlacitka C se zobrazi doba 1
minuty. Nyni nastavte poZzadovanou dobu s pouzitim C pro
zvy$eni a B pro sniZeni zobrazenych hodnot.

Pro zobrazeni urovné vykonu nebo s cilem kontroly
zbyvajici doby staci stisknout tladitko T pFislusné zény.

Po uplynuti nastavené doby vareni ¢asova¢ vypne danou
zénu a zrusi volbu. Po dobu 2 sekund bude aktivni
akusticky signal poukazujici na uplynuti doby nastavené
¢asovacem. Jeho zruSeni lze provést stisknutim
libovolného tlagitka. Za ucelem vynulovani ¢asovace
stisknéte tlacitko T a poté stisknéte soucasné tlacitka C
aB.

DULEZITA INFORMACE: Aby se zabranilo pogkozeni
elektronickych obvodd, je systém vybaven bezpecnostni
ochranou proti prehfati. V situacich delSiho pouziti vareni
s vysokymi Grovnémi vykonu by mohlo dojit k sou¢asnému
vypnuti vSech zén az do poklesu teplot na nastavené
urovné. Na displeji docasné vypnuté zény bude stfidavé
zobrazovana uroven vykonu s napisem H E 2. Blikani
bude ukonéeno po opétovné aktivaci varné zény.

FUNKCE MINUTE MINDER (Obr. 3-4-5)

- Odjistéte varnou desku stisknutim a pfidrzenim ,tlacitka
s klié¢em“ S na dobu 3 sekund az do zhasnuti ,kontrolky
s klicem*.

- Stisknéte tlagitko ,Casovaé“ (T) az do zobrazeni néapisu
,00“ na displeji.

- Stisknutim T nebo B zvolte pocet minut.

- Stisknutim tlagitka ,Casovaé“ potvrdte provedenou volbu.
Po uplynuti nastavené doby dojde k aktivaci akustického
signalu.

FUNKCE HEAT-UP (obr. 2-3-4-5)

Tato funkce umozriuje mit varnou zénu na maximalni teploté
po uréitou dobu, po jejimz uplynuti teplota klesne na
niz8i, pfedem nastavenou teplotu.

-Za ucelem aktivace funkce Heat Up zvolte pfisluSnou
z6nu, nastavte ji na uroven teploty “9” a znovu stisknéte
tlagitko ,,+“. Na displeji se zobrazi pismeno A a stisknutim
tlaéitka ,-, bude mozné zvolit pozadovanou cilovou Uroven
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teploty.
Béhem aktivace této funkce bude stfidavé zobrazovano
pismeno ,A“ a hodnota nastavené cilové urovné.

MAGNETICKY SNIMAC (obr. 2-3-4-5)

- Varna deska je vybavena magnetickym snima¢em na
identifikaci pritomnosti hrncG; v pfipadé odstaveni hrnce
z plotny nebo v pfipadé, ze hrnec neni vhodny, bude

zobrazen symbol B
Kdyz je povrch skla jesté teply, bude zobrazen symbol H.

0.S.D. (Overflow Safety Device). (obr. 2-3-4)

Varna deska je vybavena bezpecnostnim systémem, ktery
pfepne v8echny plotny do polohy VYPNUTO a zapne
bezpecnostni zamek v pfitomnosti kapalin nebo predmétu
na ovladaci plose A.

Na displeji se zobrazi blikajici symboly Hg BE
které bude mozné zrudit odstranénim pfedmétu nebo
utfenim vylité kapaliny. K vypnuti varné desky dojde
automaticky.

0.S.D. (Overflow Safety Device). (obr. 5)

Varna deska je vybavena bezpecnostnim systémem, ktery
pfepne vS8echny plotny do polohy VYPNUTO a zapne
bezpecnostni zamek v pfitomnosti kapalin nebo pfedmétu
na ovladaci plose A.

Na displeji se zobrazi symbol B ktery Ize zrusit stisknutim
libovolného tladitka. K vypnuti varné desky dojde
automaticky.

UDRZBA

Specialni $krabkou dodavanou na prani (Obr.8) odstrarite
pfipadné zbytky jidla a kapky tuku z varné plochy .

Co nejlépe vycistéte ohfaty prostor; pouzijte SIDOL,
STAHLFIX nebo podobné produkty a €istici papir, nasledné
oplachnéte vodou a osuste ¢istym hadrem.
Prostfednictvim speciélni Skrabky (volitelné prisluenstvi)
okamzité odstrarite z ohfatého prostoru zbytky alobalovych
folii a plastového materialu, které se zde nahodné zachytily,
nebo zbytky cukru a jidel se zvySenym obsahem cukru
(Obr.8). Timto zplsobem je mozné zabranit v§em druhdm
poskozeni povrchu varné desky.

K ¢isténi varné desky se v Zzadném pfipadé nesmi pouzivat
abrazivni houby ani leptavé chemické produkty, jako napf.
sprej nebo pfipravky na odstranéni skvrn.

VYROBCE NEPONESE ZADNOU ODPOVEDNOST
V PRIPADE NEDODRZENi VYSE UVEDENYCH
BEZPECNOSTNICH POKYNU.

-54 -



SLOVENSKY GO

ZAKLADNE UDAJE

Precitajte si pozorne obsah tohto navodu, pretoze je
zdrojom dolezitych pokynov, tykajucich sa bezpeénosti,
inStalacie, pouzitia a udrzby. Navod uschovajte pre
akukolvek dalSiu konzultaciu. VSetky operacie suvisiace
s instalaciou (elektrické zapojenie) musia byt vykonané
$pecializovanym personalom v stlade s platnymi normami.

1.1 PRINCIP INDUKCIE

Indukéni varny systém vyuziva fyzikalny jav magnetickej
indukcie.

Zakladnou vlastnostou tohto systému je priamy prenos
energie z generatora na hrniec (na rozdiel od klasickych
varnych dosiek - obr. 1).

1.2 VYHODY

Pri porovnani s elektrickymi varnymi doskami je vasa
indukéna varna doska:

- Bezpecnejsia: nizSia teplota na sklenom povrchu

- Rychlejsia: kratSie doby potrebné na ohriatie jedla.

- PresnejSia: Varna doska okamzite reaguje na vase
prikazy

- U€innejSia: 90% prijatej energie sa premeni na teplo.

1.3 NADOBY NA VARENIE - obr.7

Indukéné varenie vyuziva magnetizmus na vytvaranie tepla.
Pouzité nadoby preto musia obsahovat zelezo. To, Ci je
prislusny hrniec magneticky, mézete zistit s pouzitim
jednoduchého magnetu.

Délezita informacia:

Aby sa zabranilo trvalému poskodeniu povrchu dosky,
nepouzivajte:

- nadoby s nedokonale rovnym povrchom.

- kovové nadoby so smaltovanym povrchom

- nepouzivajte nadoby s drsnym povrchom, aby sa zabranilo
poskrabaniu plochy varnej dosky.

BEZPECNOSTNE POKYNY

Nie je vhodné, aby toto zariadenie pouzivali deti alebo
nesvojpravne osoby.

Davajte pozor, aby sa deti so zariadenim nehrali.

Pre uzivatelov srdcovych strojéekov a aktivnych zariadeni
je doblezité pred pouzitim indukénej varnej dosky
skontrolovat, ¢i je ich stimulator kompatibilny so zariadenim.

Pred pripojenim daného modelu zariadenia
k elektrickému rozvodu:

- skontrolujte identifikany Stitok (umiestneny v spodnej
Casti zariadenia), aby ste sa uistili 0 tom, ze napatie a vykon
odpovedaju hodnotdm rozvodu a Ze elektrickd zasuvka
odpoveda predpisom.V pripade pochybnosti sa obratte na
kvalifikovaného elektrikara.

DOLEZITA INFORMACIA

- magnetické predmety ako noze, vidlicky alebo veka nesmu
byt kladené na povrch varnej dosky, pretoze by mohlo déjst
k ich ohrevu.

- Po pouZiti vypnite varni dosku prostrednictvom ovladacov
a nespoliehajte sa len na snimac¢ kontroly pritomnosti
hrncov.

- zabrante Uniku tekutin - pri uvadzani tekutin do varu, alebo
priich ohreve, znizte teplotu ohrevu.

- nenechavajte ohrievacie ¢lanky zapnuté, ked su na nich
ulozené prazdne hrnce alebo panvice, alebo ked na nich
nie su ulozené ziadne nadoby.

- po ukon&eni varenia vypnite prislusnd zonu
prostrednictvom nésledne uvedeného ovladacieho prvku.
- na varenie nikdy nepouzivajte alobalovu féliu a takisto
nikdy nekladte priamo na varnu dosku produkty zabalené

do alobalu. DoS$lo by k roztopeniu hlinika a trvalému
poskodeniu vasho zariadenia.

- Nikdy neohrievajte neotvorenu konzervu alebo plechovu
nadobu s potravinami: mohla by vybuchnut! Toto
upozornenie plati aj pre v8etky ostatné druhy varnych
dosiek.

UPOZORNENIE: Na ¢istenie zariadenia nesmie byt pouzity
parny Cistic.

UPOZORNENIE: Ked je povrch prasknuty, vypnite
zariadenie, aby ste zabranili pripadnému zasahu elektrickym
prudom.

Toto zariadenie je oznacené v sulade s Eurdpskou
smernicou 2002/96/ES Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE). Uistenim sa o spravnom spdsobe
likvidacie tohto vyrobku sa uzivatel podiela na predchadzani
moznym negativnym nasledkom pre Zivotné

prostredie a pre zdravie. Symbol g na vyrobku alebo
v dokumentacii, ktora je k nemu priloZzena, poukazuje na
to, Ze s tymto vyrobkom nesmie byt nardbané ako
s domovym odpadom, ale musi byt odovzdany do vhodnej
zberne pre recyklaciu elektrickych a elektronickych
zariadeni. Je potrebné sa ho zbavit v sulade s miestnymi
predpismi pre likvidaciu odpadu. Za u¢elom ziskania
podrobnejSich informdcii tykajucich sa spracovania,
opéatovného pouzitia a recyklacie tohoto vyrobku sa obratte
na vhodny urad s miestnou pésobnostou, sluzbu zberu
domového odpadu alebo obchod, kde bol tento vyrobok
zakupeny.

POKYNY NA INSTALACIU

Tieto pokyny su uréené pre Specializovaného instalatéra a
sluzia ako navod na instalaciu, regulaciu a udrzbu v sulade
s platnymi zakonmi a normami.

UMIESTNENIE (Obr.6)

Tento elektricky spotrebi¢ bol vyrobeny tak, aby mohol byt
vlozeny do pracovnej plochy, spésobom znazornenym na
prislusnom obrazku.

Po obvode otvoru v pracovnej ploche pripravte tesniaci
material a vlozte do otvoru samotnu varnu dosku (rozmery
vyrezu su uvedené na obr. 6B).

Zaistite elektricky spotrebi¢ na pracovnej ploche
prostrednictvom 4 drziakov ich nato¢enim prislusnym
spdsobom, s ohladom na hrubku samotnej dosky (obr. 6A).
Ked je po instalacii spodna cast zariadenia pristupna, je
potrebné vykonat montaz oddelovacieho panelu G (Pbr.9A)
za dodrzania uvedenych vzdialenosti (Obr. 9B).

Ked je zariadenie nainstalované nad sporakom, panel nie
je potrebny (Obr. 10A - 10B)

DOLEZITA INFORMACIA: ked je sporak umiestneny pod
indukénou varnou doskou, je vhodné aby bol vybaveny
chladiacim ventilatorom.

Nepouzivajte indukénu varnu dosku pocas pouzitia
PYROLITICKEHO G¢istenia.

UPOZORNENIE: aby bola umoznena cirkulacia ¢o
najvaésieho mnozstva vzduchu, je potrebné dodrzat
minimalnu vzdialenost 40 mm medzi modulom
a akymkolvek inym zariadenim nainstalovanym pod trovriou
indukénej varnej dosky (obr.10B). V kazdom pripade je
potrebné umoznit vhodnu ventilaciu.

Aby bola umoznena cirkulacia ¢erstvého vzduchu,
v kuchynskej linke musia byt vyhotovené otvory (obr.9A —
10A), pri€om musia byt dodrzané rozmery uvedené na obr.
9B-10B.

ELEKTRICKE ZAPOJENIE (Obr.2B-Obr.3B-Obr.4B-Obr.5B)
Pred vykonanim elektrického zapojenia sa uistite, ze:
- elektricky kdbel uzemnenia je 0 2 cm dihSi ako ostatné kable;
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- rozvod je v sulade s poziadavkami uvedenymi na
identifikaénom Stitku umiestnenom na spodnej strane
pracovnej plochy.

- rozvod je vybaveny funkénym uzemnenim, odpovedajucim
platnym normam a zakonnym nariadeniam.

Uzemnenie je povinné a tato povinnost vyplyva zo zakona.
V pripade, ked doméci elektrospotrebi¢ nie je vybaveny
kablom, pouzite kabel typu:

“HO5V2V2-F” pre vykon az do 6400 Watt s minimalnym
prierezom vodi¢ov 2.5 mm?; pre vyssie vykony je potrebné
pouzit kabel s prierezom vodi¢ov 4 mm?2.

Teplota nesmie v ziadnom mieste presiahnut hodnotu o
50°C vysSiu ako je teplota prostredia.

Zariadenie je uréené pre trvalé pripojenie k elektrickej
sieti a preto je potrebné medzi spotrebi¢ a elektricku
siet zapojit omnipolarny vypina¢ s miniméalnou
vzdialenostou kontaktov 3mm, vhodny pre zataz uvedenu
na $titku a odpovedajuci platnym normam (Zltozeleny
zemniaci vodi¢ nesmie byt preruSeny prepinacom).

Po ukonéeni instalacie zariadenia musi byt omnipolarny
vypina¢ lahko pristupny.

POUZITIE A UDRZBA

A =Tlacidlo ZAPNUT/VYPNUT
B = Tlacidlo -
C = Tlacidlo +
= Indikatory volby varnej zény
E = Displej varnej zény
T = Casovac
S = Bezpecnostny zamok (Safety lock)

POUZITIE (obr. 2/3)

- Stla¢enim tlacidla A dojde k zapnutiu varnej dosky; na
10 sekund sa na vSetkych displejoch zobrazia nuly
s blikajucimi desatinnymi Ciarkami.

Ak nebude do uplynutia uvedenej doby vykonany ziadny
iny Ukon ovladania, bude nasledovat vypnutie varnej
dosky.

Na zapnutie varnej zény staci zvolit pozadovanu uroven
vykonu tlagidlami C.

POZNAMKA: kazdé tlagidlo C odpoveda jednej varnej
zéne.

Zvolenie varnej zény bude potvrdené zobrazenim 0
s desatinnou &iarkou D rozsvietenou stalym svetlom
(neblikajucim) na displeji.

Pri pouziti tladidla B bude na displeji zobrazena uroven
9, zatial ¢o pri pouziti tlac¢idla C bude displej zobrazovat
uroven 1.

- Po vykonani tohto ukonu bude mozné nastavit
pozadovanu teplotu tlacidlami ,,C*“ alebo ,,B“

V pripade, ak bude na ovlada0|e prvky polozeny nejaky
predmet, varna doska sa automaticky prepne do polohy
VYPNUTE. .
Ked dojde k prepnutiu platne do polohy VYPNUTE a
teplota povrchu skla bude vy$sia ako priblizne 65°C, na
displeji prisluSnej varnej zény sa objavi svetelna
signalizacia ,H".

- Vypnutie samotnej varnej zény sa vykonava jej volbou
a naslednym suc¢asnym stla¢enim tlacidiel ,,C* a ,,B“.

FUNKCIA KLUCA (obr. 3-4-5)

Aby ste zabranili pouZzitiu varnej dosky detmi, je mozné
zablokovat vSetky funkcie tlacidlom so symbolom kluc¢a
S

Tato funkcia moze byt aktivovana len pri zapnutej varnej
doske.

CASOVAC (obr. 3-4)

asovac je mozné pouzit si¢asne pre kazdu varnd zénu.
Zvolte pozadovanu varnu zénu stlac¢enim prislusného
tlacidla C. Néasledne zvolte tlacidlami + a - pozadovanu
Uroven vykonu. Ked potom stlagite tlagidlo T (Casovad),
na displeji sa zobrazi ,00“ a zacne blikat LED
odpovedajuca zvolenej zéne. Po stlaceni tlacidla B bude
zobrazena doba 60 minut, zatial ¢o po stlageni tladidla T

sa zobrazi doba 1 minuta. Teraz nastavte pozadovanu
dobu s pouzitim T pre zvySenie a B pre znizenie
zobrazenych hodnét.

Po uplynuti nastavenej doby varenia ¢asova¢ vypne
dané zény a zrusi funkciu. Na 2 sekundy sa spusti
akusticky signal, upozornujuci na uplynutie doby
nastavenej ¢asovacom. Je mozné ho zrusit stlacenim
fubovolného tladidla.

Ak chcete poznat zostavajucu dobu kazdej zény, staci
stlac¢it tlacidlo C zény, ktord vas zaujima. Kvoli
vynulovaniu ¢asovaca zvolte zdénu, stlacte tlacidlo T
a potom stlacte sucasne tla¢idla T a B.

Upozornenie! Ked je varnd zéna v ¢innosti, displej
CGasovaca zostane rozsvieteny na hodnote ,00“

CASOVAC (obr. 5)

Casovaé je mozné pouzit sicasne pre kazdu varnt zénu.
Nastavte pozadovanu urover vykonu.

Zvolte Casova¢ stlacenim tlacidla T pozadovanej zony.
Na displeji sa zobrazi ,,00“ a za¢ne blikat LED umiestnena
nad Cislicami. Po stlageni tladidla B bude zobrazena
doba 30 minut, zatial ¢o po stlaceni tlacidla C sa zobrazi
doba 1 minuta. Teraz nastavte pozadovanu dobu
s pouzitim C pre zvy$enie a B pre znizenie zobrazenych
hodnét.

Na zobrazenie Urovne vykonu alebo zostavajucej doby
staci stlacit tlacidlo T prisluSnej zony.

Po uplynuti nastavenej doby varenia ¢asova¢ vypne
danu zénu a zru$i funkciu. Na 2 sekundy sa spusti
akusticky signal, upozornujuci na uplynutie doby
nastavenej ¢asova¢om. Je mozné ho zrusit stlaéenim
fubovolného tlagidla. Kvéli vynulovaniu ¢asovaca stlacte
tlacidlo T a potom stlacte sucasne tlacidla C a B.

DOLEZITA INFORMACIA: Aby sa zabranilo poskodeniu
elektronickych obvodov, je systém vybaveny
bezpeénostnou ochranou proti prehriatiu. Pri
dlhodobejSom vareni s vysokymi droviiami vykonu by
mohlo dojst k su€asnému vypnutiu vSetkych zén, az
kym neklesne teplota na nastavenu uroven. Na displeji
docasne vypnutej zény bude striedavo zobrazovana
uroven vykonu s napisom H E 2. Blikanie bude ukon¢ené
po opatovnej aktivacii varnej zény.

FUNKCIA MINUTE MINDER (Obr. 3-4-5)

- Odistite varnu dosku stlacenim a pridrzanim ,tlacidla
s klu€om“ S na dobu 3 sekiund, az kym nezhasne
,kontrolka s kli¢om*.

- Stlacte tlacgidlo ,Casovaé“ (T), az kym sa na displeji
nezobrazi napis ,00“.

- Stla¢enim T alebo B zvolte pozadované minuty.

- Stlagenim tlagidla ,Casovaé“ potvrdte vykonanu volbu.
Po uplynuti nastavenej doby dojde k aktivacii
akustického signalu.

FUNKCIA HEAT-UP (obr. 2-3-4-5)

Tato funkcia umozfiuje mat varnd zénu na maximalnej
teplote po istt dobu, po jej uplynuti teplota klesne na
nizsiu, vopred nastavenu hodnotu.

-Aby ste aktivovali funkciu Heat Up, zvolte prislusnu
zénu, nastavte ju na uroven teploty “9” a znovu stlacte
tlacidlo ,,+“. Na displeji sa zobrazi pismeno A a stlaéenim
tlacidla ,-, bude mozné zvolit pozadovanu cielovu uroven
teploty.

Pocas aktivacie tejto funkcie bude striedavo
zobrazované pismeno ,A“ a hodnota nastavenej cielovej
urovne.

MAGNETICKY SNIMAC (obr. 2-3-4-5)

- Varna doska je vybavena magnetickym snima¢om na
identifikaciu pritomnosti hrncov; v pripade odloZenia
hrnca z platne alebo v pripade, ked hrniec nie je vhodny,

bude zobrazeny symbol
Ked je povrch skla este teply bude zobrazeny symbol
H.
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0.S.D. (Overflow Safety Device). (obr. 2-3-4)

Varna doska je vybavena bezpeénostnym systémom,
ktory prepne vSetky platne do polohy VYPNUTE a zapne
bezpeénostny zamok, ak su na ovladacej ploche A vyliate
tekutiny alebo ak sa na nej nachadzaju cudzie predmety.

Na displeji sa zobrazia blikajice symboly 35) gE
ktoré bude mozné zrusit odlozenim predmetu alebo
utretim vyliatej tekutiny. K vypnutiu varnej dosky doéjde
automaticky.

0.S.D. (Overflow Safety Device). (obr. 5)

Varna doska je vybavena bezpeénostnym systémom,
ktory prepne vSetky platne do polohy VYPNUTE a zapne
bezpecnostny zamok, ak su na ovladacej ploche A vyliate
tekutiny alebo ak sa na nej nachadzaju cudzie predmety.

Na displeji sa zobrazi symbol B ktory je mozné zrusit
stlaéenim [ubovolného tlagidla. K vypnutiu varnej dosky
déjde automaticky.

UDRZBA

Odstrante pripadné zvysky jedla a kvapky tuku z plochy
varnej dosky, pouzitim $pecialnej Skrabky, dodavanej na
Zelanie (Obr.8).

Co najlepsie vygistite ohrevny priestor s pouzitim SIDOLU,
STAHLFIXU alebo podobnych produktov, a ¢istiaceho
papiera. Nasledne oplachnite vodou a osuste Cistou
utierkou.

Prostrednictvom Specialnej krabky (volitelné prislusenstvo)
okamzite odstrante z ohriateho priestoru zvysky
alobalovych félii a plastového materialu, ktory bol ndhodne
rozliaty, alebo zvySky cukru a jedal so zvySenym obsahom
cukru (Obr.8). Tymto spdsobom je mozné zabranit vSetkym
druhom poskodenia povrchu varnej dosky.

V Ziadnom pripade nesmu byt na ¢istenie varnej dosky
pouzivané abrazivne Spongie alebo leptavé chemické
produkty, ako napr. sprej alebo pripravky na odstrafiovanie
skvrn.

VYROBCA NEPONESIE ZIADNU ZODPOVEDNOST
V PRIPADE NEDODRZANIA VYSSIE UVEDENYCH
BEZPECNOSTNYCH POKYNOV.
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EAAHNIKA

FENIKA

Al0BACTE MPOCEKTIKA TO TIEPLEXOWEVO TOU TMAPOVTOG
eyxelptdiou apoUl Mmapexetl on MAVTIKEG unoBsiEstq yia
™MV aocpdlela €ykatdaoTraong, xpHong Kat
ouvmpnonq AlaTnpnoTe TO eYXELPIdLO yla Kabe
napqm»:pw mAnpoddpnon. ‘OAeg oL epyaacieg ol
OXETIKEG HE TNV €YKATAOTAON (NAEKTPLKEQ
ouvdEoelg) Tpemel va dlevepyoluvTal amo
£1OIKEUUEVO TIPOOWTIKO CUUPWVA E TOUG LOXUOVTEG
KAVOVEG.

1.1 APXH THZ ENATQrHz

To ouorn pa uaystpsua'roq ue snaymyn Baoigetat oto
dUOIKO PalVOUEVO TNG uuyvnTlan snaywynq

To Baomo XCIpQKTT‘]plOTlKO TOU ouornparoq autou
eival n augeon petadpopd TNG eVEPyeLlAg amo TN
YEVVNTPLO OTNV KAatoapoAa (avriBeta amo TIg
TaPadOCIAKEG £0TIEG, BAETE €IK. 1).

1.2 NAEONEKTHMATA

Av OUYKPLOEL ie TA NAEKTPIKA TIAAICLO HAYELPENATOG,
T0 3IKO 0ag TMAAICLO PE EMAYWYN MPOKUTITEL

- Mo aopaleg: AlyoTepn Bepuokpacia oTn YUAALvn
erudavela

- Mo ypr'wopo: HIKPOTEPOL XpOVOL BEpUAvVONG TNG
TPOdNG.

- Mo akpIB£G: To MAAICLO AVTIdPA AETA OTIG SVTo)\sq
- Mo amoteAeopaTiko: T0 90% NG anoppoPpoUevng
EVEPYELAG PETAOXNHATI(ETAL O BeppoTnTa.

1.3 ZKEYH I'lA TO MATEIPEMA k. 7

To payeipepa He eMaywyn XPNOLMOTIOLE] HAYVNTIOHO
yla v napaywyn 8eppotntag. Ta okeln mpénet
OUVETIOG va TepléXouv oidnpo. Mmnopeite va
BeBawwbeite av To UAIKO Tng kKatoapoAag eival
HAYVNTIKO PE Evav ATAO JayvnThn.

ZnMAvTIKO:

Ma tnv anoouyn {NUIOV OTNnVv empaveld Tou
n)\alciou, un xpncluonotsi'rs:

- cKsun pe Baon oxL andAuTa eMinedn.

- okeln HSTQ)\)\lKG ue Bacm amopq)\rwpavn

- Un Xpnoluporoleite OKSUT] pe Baon Tpaxlq yla va
arnooofnBei To ypatoolviopa Tng empavelag Tou
mAatoiou.

MPOEIAOMOIHZEIZ FIA THN AZ®AAEIA

H ouokeur autn dev MPEMEL va XPNOLOTOLE(TAL ATIO
nadia i Atopa un tkava.

Mpoog&Te va punv naifouv ta natdld Pe T CUCKeUN.
Ma toug ¢EpovTteg KapdlakoUg BnuaTodOTES Kal
EVEPYEG OUOKEUEG €ival ONUAVTIKO va SLATIOTWVETE,
MPLV TN XPNOon Tou TAALCoioU eMAywyng, av o
Bnuatodotng eivat cupBatog e Tn CUoKeUn.

Mpiv Tn oUVS€on TOU HOVTEAOU OTO NAEKTPIKO
SiKTUO:

- eNEYETE TNV MIvakida oTolXelwv (0To KATW HEPOG
™mg, OUOKEUNGQ) yla va BanlwealTe OTLN TAON KAl N
1oxUg avTiotolxoUv og eKeiveq TOU SIKTUOU Kal OTL
n mpifa ouvdeong eival KATAAANAN. e MePIMTWON
appLBoAiag ETIKOIVOVAOTE HE ELOIKEUMEVO
NAEKTPOAOYO

ZHMANTIK'O
- HETAAAIKG avTikeipeva onwg paxaipla, mpoulvia,
KOUTAALQ I} KAmaKla dev TPEMEL va Tibevtal otnv

£TUPAVELA TOU TAALOIOU HAYELPEPATOG SLOTL UTOpPEL
va Bspuaveouv

- HETA TN XPT)oN, OBNOTE TO MAAIOIO HAYEIPEHATOS
MEOW TNG B1ATAENG XELPLOHOU Kal PNV enagieate
OTOV QVIXVEUTH KATOAPOADV.

- va anogelyovTal oL SlapUYEG UYPOU, CUVETIAG Yia
va BpAgeTe N va BepualveTe UYPA, Va HELOVETE TNV
napoxn 8epudTTAG.

- UNV adpnveTe Ta OePPAVTIKA OTOLXEIQ AvappEvVa pe
KAToapOAEG Kal TNyavia adela 1 Xwpeig okeun.

- adoU TeAelwOeL TO payeipepa, OBNOTE TN OXETIKN
{wvn HECW TOU XELPLOTNPioU Tou ¢aivetal oTn
OUVEXELQ.

- Yla To payeipepa un XPNOLUOTIOIEITE TOTE
aAOUHLVOXAPTO N UNV adnveTe TMOTE mpoidvta
AUMAAAPLOPEVA UE aAOUpiVLo. To aAoupivio Ba EAlwve
Kat Ba pokaAoUoe avenavopBwTn {nLd oTn CUCKEUN
oag.

- Un BeppaiveTe TOTE KOUTLT) KOVOEPRA HE TPOPIUA
XWPIG TMp®dTA va To avoigete: HBa urnopouoe va
ekpayel! H mpoetdormoinon autn toxUel yia 0Aoug
TOUG TUTIOUG TIAQLOIWV ECTIMV.

MPOZOXH: Aev npsnst va XpnoloToleiTal GUOKeEUN
KaBaplopoU pe atuo.

MPOZOX'H: Av n eTudpavela eival paylopevn, opnote
N OUuOKeUun yla va anopUyeTe TO €VOEXOUEVO
NAeKTpOMANEiag.

H cuokeun auTn ivat XapakmpLlopevn oupdwva e tnv
Eupwriaikn Odnyia 2002/96/EC, Waste Electrical and
Electronic Equipment (WEEE). O xpriotng He 10 va
S100€Tel TO MPOIOV AUTO WG ATOPPLPHUA HE TOV
£VOEDELYUEVO TPOTIO CUKBAAEL OTNV AMOPUYT) APVNTIKWV
OUVETIEL®V YIa

T0 nspleMov Kal ™V uyeia. To oUNBOAO ==  OTO
TPOIOV 1 0NV TEKUNPIWON TOU TO OUVOBEUEL BEIXVEL
OTL TO MPOIOV AUTH BV MPETIEL VA AVTIHETOMICETAL
WG ATOPPLUMA OLKIAKO aAAA TIPETEL va apadiveTtal
o€ KataAAnAa onpeia GUANOYRG yia TV aquUK)\wcm
n)\SKTleu)v Kat n)\SKTpOVlKu)v ouokeuwv. AlaBeoTe
TO WG AMOPPLUUA TNPAOVTAG TOUG KATA TOTOUG
KavovlopoUg yia Tn 31a8eon Twv anoppippatey. Nna
T[Sp(]lTEp(J.) mAnpodopieg yla psmxetplon, ™my
avakTnon KaL my avakUKAwon Tou rpoiévTog autou,
ETUKOVWVIOTE HE TO appodLo Torkd Ypageio, TNV
urnpeaoia CUAAOYNG OLKIAK®V ATOPPLUMHATOV 1) TO
KATAOTN A ard TO OToio ayopAodaTe TO MPoioV auTo.

OAHI'IEZ EFKATAZTAZHZ

O1 napobosq 0dnyieg aneuBuvovTtal Og TEXVIKO
€151KO £YKATAOTAONG Kal XPNOIHEUOUV WG 0BNYOG
Y1@ TNV eyKaTaoTaon, T pUBUION Kal T ouvInpenon
oUpdwva He TOUG LOXUOVTEG VOMOUG Kal
KAvOVIOHOoUG.

TOMOOETHZH (Eik. 6)

H OlKIaKT NAEKTPIKT OUCKEUT) KATAOKEUAOTNKE Yia
va evrolxi¢etal oe mdyko epyaociag, Onwg
AMELKOVICETAL OTNV CUYKEKPLUEVT EIKOVA.
ETOlMAOTE TO MAPEXOUEVO HOVWTIKO UAIKO KATA
UNKOG OANG TNG MePLUETPOU TOU TAAlCiou
Hayelpépuatog kat BAATE TO OTO XWPO Yyld TOV
EVTOIXIOMO (SlaoTAoELg HEYEBOUG EIK. BB).
ACDAAIOTE TNV OIKIAKA NAEKTPIK GUOKEUN OTOV TIAYKO
£pyaciag HECW TWV 4 oTNPELYMATWY, OTPEPOVTAG Ta
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KATAAANAQ avaAoya |iE TO TIAX0G TOU iSloU ToU ETUMESOU
(elk. BA).

AV TO KATW HMEPOG TNG OCUOKEUNG, META TNV
gykataotaon, eival mpooBaciun, 6a mpénet va
HovTApeTe €va dlaxwploTiko maveh G (Etk. 9A)
TNPWVTAG TIG avapepOpeveg anooTaoelg (Eik. 9B).
Av 1 OuoKeun eykataotabel mavw oe ¢olpvo, To
navel dev xpetaletat (Eik. 10A - 10B)

SHMANTIKO: av évaq ¢00pv0q eival
Tonoesmusvoq KATW ano Tov MAyko e eMAywyn
eivat nponpowpo va dlabETeL aveploTnpa lIJUEnq
Mn xpnolpornoleite Tov 1'[C1YKO HE eMAYWYN EV® O
MYPOAYTIKOZ kaBaplopog eival oe Aettoupyia.
MPOZOXH: yia va umnopei va KUK)\oq)opsi 000 TO
duvaTtov TEPLOCOTEPOG ¢p90Koq agpag, TPEMeL va
udiotaral pia eAaxLotn arootaon 40 mm petagu Tou
apepwparoq Kat onomoénnora OUOKEUNG
E£YKATEOTNMEVNG KATW ATO TOV TIAYKO EMAYWYNG
(e1k.10B).2¢ KABe nspin'ru)on TPEMEL VA ETUTPETETAL
KatAaAAnAog asplcuoq

Ma va STIlTpClT[El n KUK)\oq>oplc1 ToU GPECKOU AgpQ,
TMPETEL VA UTIAPYXOUV GVOlYpGTCl OTO £TUMAO TNG
koulivag (e1k.9A -10A), TNpwVTAg Ta PEYEOBN OTNV
€lk.9B -10B

HAEKTPIKEZ ZYNAEZEIZ (Eik.2B-Ek.3B-Ek.4B-Eik.5B)
Mplv dlevepynoeTe TIG NAEKTPLKEG OUVIEDELQ
BeBawwBeite oTL:

- TO NAEKTPLIKO KAA®BLO TNG yelwong eivat 2 cm
HaKPUTEPO OE OXEON HE TA AAAA KAA®DLA.

- TA XAPAKTNPLOTIKA TNG £€yKATAOTAONG gival
oUudwva pe TIG umodei&elg Tng mivakidag
TauTtomnoinong emi Tou KATW HEPOUG TOU TAYKOU
epyaoiag.

-1 £YKATAOTAON SI0BETELAMIOTEAEGUATIKT YEIWOT CULDWVT
HE TOUG LOXUOVTEG KAVOVEG KAl SIATAEELG TOU VOUOU.

H yeiwon eival umoxpewTIKT €K TOU VOLOU.

TNV MEPLMTWON TIOU 1) OLKIAKT) NAEKTPIKT] CUCKEUT BEV
SlaBETel KAA®SLO, XPNOLLOTIO|OTE TOV TUTO:
“HO5V2V2-F” yia 1oxU pExpt 6400 Watt, n Statopur Tou
KaAwdiou TpEmel va ival Tou)\dxw‘rov 2.5mm2, v
yla 1o peyaAUtepn npérnet va eivat 4 mm2

S€ KavEva oneio To KAA®SLO SeV MPETEL VA TIAPOUCIATEL
Beppokpaocia kata 50°C avaspn ™g Beppokpaciag
mneptBAAOVTOG. H cuokeuT) poopileTal va ouvdeel
uévtua OTO NAEKTPLKO BIKTUO, yla To AOYo auTo 6a
mpénetLva napsuBa)\)\STs £Va TIOAUTIOAIKO SLaKOTTTN, JE
E)\QX[GTO qvotypa enadpmv 3mm, KaTa)\)\n)\o ywa 1o
dopTio oy QVQ¢8pSTQl TNV rmvakida kat ouppwvo He
TOUG LOXUOVTEG KAVOVEG (0 KITPLVO/MPAstvog aywyog
yelwong dev MPEMeL va SLAKOTITETAL Artd TO BLAKOTITN).
AdoU 0AOKANPpwHEL N YKATACGTACN TNG CUCKEUNG, O
TOAUTIOALKOG BLOKOTITNG TIPEMEL va gival eUKOAA
TPOORACIUOG.

XPHZH KAl ZYNTHPHZH

A= Koupri ON/OFF

B= Koupri -

C=Koupri+

D = AeikTeg €MAOYNG TNG MEPLOXNG HAYELPEUATOG
E = 000vn Meploxng HAYEIPEUATOG

T=Timer

S = Safety lock

XPHEH (Eik.2-3-4-5)
- EmuAéyovtag to Kouprmi A avdBel n emugavela, 6a
eupaviotolv undevika pe dekadlka Ynoia va
avaBoopfrvouv oe OAeG TIG 080veg yia 10 deutepoAerta.
Av dev dlevepynBei kapia eVEPYELA EVTOG TOU XPOVOU

auTtoU n eTuPAVELD HAYELPENATOG ORTVEL.
Ma va avayeTe pia meploxn HAYEIPEUATOG APKEL va
emuAEEeTE TO EMIBUUNTO eMIMEDO LOXUOG HE TO KOUMTT

MAPATHPHZH: k6¢e kouprti C avTIOTOIXEL O uLa TTEPLOXT)
HayelpEPaTog.

Stnv 080ovn Ba epdavioTel 1o 0 e To Sekadiko Yndio
D otaBepod (dev avaBooBrvel TTAEOV), OTO ONpEio AUTO,
N TEPLOXT) EXEL ETUAEYEL

Av Xpnotyoroleite To Koupri D, ) 066vn Ba anelkovioel
TO eMiNedo 9, av XPNOLUOTOLEITE TO KoupTti C, | 080vn
Ba aretkovioel To eminedo 1.

- MeTd TNV EVEPYELD AUTN MMOPEITE VA ETUAEEETE TIG
pueuiomq BepuoKpaociag pe Ta Kouumd “C"n“B”.
IV nepintwon 1ou TonodetnBel £va avTikeiuevo
navw oTa XepLoThpLa, To MAaiolo payelpépatog Ba
Tebel autopata ot 6¢omn OFF.

‘OTav tiBeTal pia eotia otn 6€on OFF katn Beppokpacia
mg emquvsmq Tou YuaAloU ivat usya)\L'JTspn Twv 65°
MEpInou Ba UNApEeL pia wTewn eronpavon «H» oy
086vn TG avTioToIXNG {MVNG HAYELPEUATOG.

- Mava oprioeTe pwia HOVo MepLoXT) HAYEPEUATOG, TIPOTA
TIPETIEL VA TNV ETUAEEETE KAL HETA TLECTE TA KOUMTILA
“C” kalL “B” TauTtoxpova.

AEITOYPTIA KAEIAIOY (Eik. 3-4-5)

lMa TNV anoguyn TN XP1ong ano nadid g erpAavelag,
unopeite va acdalioete OAEG TIG AELTOUPYiEG
TECOVTAG TO KOUUTI KAELSLOU S.

H Aettoupyia autn) propei va evepyoromnBei povo av n
empAvela eivat avappevn.

TIMER(EK.3-4)

Mropei va xpnouononBei €éva Timer Tautoxpova yia
KABE MEPLOXN LAYELPEUATOG.

ETUAEETE TN OXETIKY) MEPLOXN HAYELPEUATOG TECOVTAG
To avTioTolXo Koupri C. MeTA ETUAEETE € TA KOUUTIA +
Kal-, TO EMBOUMUNTO eminedo L.oxUog. Katory rmedovtag
T0 Koupri T (Timer) otnv 000V Ba epdavioTouyv “00”
kal Ba apyioet va avaBooPrvel To led mou avTioTtolXel
oTNV erAEYUEVN nsploxﬁ. Meéfovtag To Koupri B
arelkovidetal o xpovoq 60 AeTT®V, THETOVTAG TO KOUTTL
T qr[alKovtﬁsml 0 Xpovog 1 Aerttou. Katomy B€ote Tov
€MBUUNTO XpOVO XpnotponowvTag T yia va avgavete
kat B yla va peloveTe.

AdpoU TEAELWOEL O XPOVOG HAYELPENATOG, TO timer aBrvel
TIG TIEPLOXEG Kal amevepyorolel Tnv erdoyn. ‘Eva
NXNTIKO onua Ba AelToupynoel yia 2 deutepOAemnta
deixvovtag To TEAOG evepyoroinong tou timer. Na
TNV aTIEVEPYOTOINOT TOU TIECTE €va OTIOLOdNTIOTE
KOUMTTL.

Ma va yvwpioETe TOV UTIOAOITIO XPOVO Yia KABE MEPLOXN,
AKPEL VA TIECETE TO KOUUT C TNG OXETIKNG MEPLOXNG.
Ma va pnésvtosrs TO0 timer am)\aETs mv nsploxn,
TUEOTE TO KOUUT T KAl HETA TAUTOXPOVA TA KOUUTa T
Kat B.

Mpoooxn! OTtav To MAAiolo payelpERATOG eival oe
Aettoupyian 08Ovn Tou timer mMapapével avappévn otnv
TR “00”.

TIMER (Eik.5)

Mrmopei va xpnotgormoin6ei to Timer Tautoxpova yia
KABE TEPLOXT HAYELPENATOG.

©£0TE TO eMOUPNTO eTiMedo LoXU0G.

EruA&Ete to Timer Teovtag To KOUupri T NG OXETIKAG
TEPLOXNG HAYEIPENATOG, OTNV 000VN Ba epdavioTolV
“00” kat Ba apxioet va avaBoofnvel to led ou eivat
TomoBEeTNUEVO MAVW amod Toug aplbuoug. Migfovtag
To Koupti B anelkoviZetal o xpovog 30 AemTOV,
méfovtag To Koupmi C armelkovideTal o Xpovog 1
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AentoU. Katdmuv B€0te TOV €MBUUNTO XPOVO
xpnotdorolwvtag € yia va augavete kat B yla va
MELOVETE.

Ma va anelkovioete 10 eminedo toxUog 1 yla va
vapiosn: TOV undAoLro xpc')vo, apKel va MECETE TO
Koupri T NG OXETIKNG TEPLOXNS.

APoU TEAEIWOEL O XPOVOG HAYELPENATOG, TO timer
oBnvel m van Kal arevepyorolel Tnv erAoyn. Eva
NXNTIKO onua Ba Aettoupynoet yia 2 deutepOAernta
deilxvovTtag To TENOG gvepyoToinong Tou timer. MNa
TNV AreVEPYOToINoN ToU TIECTE £€va OMOLOdNTOTE
Koupri. Ma va undevioete to timer uéote to Koupri T
Kat HETA TAUTOXPOVA Ta Kouprd C kat B.

SHMANTIKO: a v anoduyn {nuLoV ota NAEKTPOVIKA
KUKAQMATA, TO TAQIOLO SLABETEL EVA OUCTN A A0PANEIAG
Kata Ttng umepBéppavong. e TMEPLOTACELS
napqrsmpévnq Xpnong uayalpéparoq He erineda .oxlog
UYNAQG, N eTpavela Ba UopoUoE TAUTEXPOVA VA OBNOEL
HIa 1) TIEPLOOOTEPEG TIEPLOXES AVAUHEVEG UEXPLG Va
EMOTPEPOUV oL BEPHOKPAOIEG 0TA TEBEVTA EMiMESA.
Stnv 0B0ovn NG MEPLOXNG npoowplva oBnotng
€VaAANAooOVTAL TO EMIMEDO LOXUOG pe evaHE 2. Auto
6a crrauurnost va avaBoanvst agou enavepyoronOei
N MEPLOXT| HAYELPEUATOG.

AEITOYPIIA MINUTE MINDER (Eik. 3-4-5)

-AnaocdalioTe TNV eMPAVELA HAYEIPEUATOG KPATWVTAG
TATNUEVO TO “"Koupuri KAeSL” S yla 3 deuTtepoAemTa
UEXPLTO OBNOLUO TNG “EVIEIKTIKNG AuXViag KAEBLoU”.

-Migote o Koupmi “Timer” (T) HEXPL VA ePdaVIOTELN
€vdelEn “00” otnv 000VN.

-Mieote T1) B yla va eTAEEETE TOV APLOUO TWV AETITWV.

-Méote To Kou Tt “Timer” yla va emuBeRalwosTe TNV
emAoyn. 310 TEAOG TOU TEBEVTOG XpOVou Ba
gvepyomnonBei Eva nyxnTiko onua.

AEITOYPTIA HEAT-UP (EiK.2-3-4-5)

H Aettoupyia autn emiTpémeL va EXeTe TNV MEPLOXN
MAYELPERATOG OTO HEYIOTO TNG BepHoKpaoiag yia
KAToLa XPOVIKN Tiepiodo, Kat eTa n Beppokpacia a
TMECEL OE UIA TIUN XAUNAOTEPN TNG MPONYOUNEV®G
TeBeioag.

-Ma v evepyomnoinon tng Aettoupyiag Heat Up,
eTUAEETE TNV TiEploXN, GEPTE TNV OTO ETMINedo
BeppoKpaciag “9” KAl THECTE €K VEOU TO KOUUTTL “+”.
v oeévn 0a eppavioTel To YpAupa A KATOTLY e
TO KOUT “-” eMIAEETE TO emimMedo TNG TEALKNG
embuunmg esppor(pacnqq
Ztnv 00ovn, 600 1 Aettoupyia Ba eivat evepyn, To
«A» Ba evaA\AdooeTaL E TO TEAIKO TEBEV eTTiMEedO.

MAINHTIKOZ AIZOHTHPAZ (Eik. 2-3-4-5)
- H eruddavela dlabeTel Eva alodBNTAPA KATGAPOADY,
oTav autn adatpeitaln eivat akatdAAnAn epdavidetat

T0 oUPBOAO E
Av avtiBetan erupdvela Tou YuaAloU givatl akoun epun
6a epdaviotei To cUPBoOAO H.

0.S.D. (Overflow Safety Device). (Eik. 2-3-4)

H erudpavela dlabetel £va oUoTNHA AoPAAELAG TIOU BETEL
OAeg TIG eoTieq oe B€on OFF kal eloayel to safety
lock mapouacia uyp®V 1) AVTIKEIMEVWY OTNV TIEPLOXN
Xelplotnpiwyv A.

Qa epdaviotolyv, avaBoofrvovtag, otnv 06ovn ta

OUuBO)\u aumg g B E mou 6a ansvspyonotneouv
aqmlpwvmq TO QVTIKEIPEVO I TO UYPO. H eTudpaveia Ba
opnostautopara.

0.S.D. (Overflow Safety Dewce) (Etk. 5)

H emupavela dlabeTel Eva oUOTNUA QO(])Q)\SLCIQ Tou BETEL
OAEG TIG aonsq og eacn OFF kal eloayel 1o safety
lock mapoucia uyp®V 1] AVTIKEIMEVWVY OTNV TIEPLOXN
Xelplotnpinv A.

v o08dvn Ba epdavioTei To ouuBo)\o auto E mou 6a
Gl‘[SVSpYOHOlHGSl ms(ovmq €Va OTIOLODNTIOTE KOUMTTL.
H erupavela 6a ofnoeL autopata.

ZYNTHPHZH

ATOMOKPUVETE EVIEXOUEVA UTIOAEIPATA TPOPNG Kal
oTayovwv amod Tnv emdpavela HAYELPEUATOQG
XPNOLLOTIOL®VTAG TO €18LKO, MAPEXOUEVO KATA
napayyeiia, &éotpo (Eik.8). KabBapiote 1n
BepualVOEVN TIEPLOXT] HE TOV KAAUTEPO duvaTO TPOTIO
xpnotpornotwvtag SIDOL, STAHLFIX n mpoidovta
napouola Kal xapti kouZivag, katomv EeByalete pe
VEPO KAl OTEYVWOTE He KABapo mavi. Me 1o €1dLkd
EEO0TPO (MPOALPETIKO) adALPECTE APEOWS ATIO TN
Beppalvouevn TMePLOXT HAYELPENATOG KOUUATAKLA
QAAOUULVOXAPTOU Kal MAAOTIKOU UAIKOU TIOU TIApEUELVAV
N unoAegipypata Zaxapng n tpodwv pe uPnAo
neplexopevo axapng (Eik.8). Me tov TpomO QUTOV
anoocofeital evdexouevn {NULA OTNV eMidpaAveld Tou
mAatciou.

Se Kapia nepintwon dev MpEmeL va XpnotgonotolvTat
odouyYyapdaKla AmMo&UOoTIKA 1) XNHIKA amoppuMavTiKa
£peBLOTIKA OTIWG OTIPEL GOUPVOU 1 EEAEKLACTLKA.

O NAPATQroz AMOMOIEITAl KAGE EYOYNHZ ZTHN
ANEPINTQZH NOY AEN THPOYNTAI Ol ZYNHOEIZ
KANONEZ AZ®AAEIAZ KAl Ol NAPANANQ
ANAOEPOENTEZ KANONEZ
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MAGYAR CHD

ALTALANOS TUDNIVALOK

Olvassa el figyelmesen a kézikdnyvet, mert a beszerelés,
hasznalat és karbantartas biztonsagara vonatkozoéan fontos
Utmutatasokat tartalmaz! Orizze meg a kézikényvet, hogy
az a kés6bbiekben is rendelkezésére dlljon! A beszereléssel
kapcsolatos m(iveleteket (elektromos csatlakoztatasok) a
hatalyos el6irasoknak megfeleléen kizarélag szakember
végezheti.

1.1 AZ INDUKCIO ALAPJAI

Az indukcios f6zés a magneses indukcio fizikai jelenségen
alapul. A rendszer alapvetd tulajdonsaga, hogy a generator
héenergiajat kozvetlenlil az edénynek adja at (a
hagyomanyos féz6lapoktdl valé kilénbdzéségét az 1. dbra
szemlélteti).

1.2 ELONYEI

Ha 6sszevetjik az elektromos f6z6lapokkal, megallapithatd,
hogy az indukcios fézélap:

- Biztonsagosabb: az lvegfelszin hémérséklete
alacsonyabb

- Gyorsabb: az ételek melegitéséhez kevesebb id6
szlikséges

- Pontosabb: a f6z6lap azonnal reagal a beallitasok
megvaltoztatasara

- Hatékonyabb: a felvett energia 90%-a h6vé alakul.

1.3 FOZOEDENYEK 7. abra

Az indukcion alapuld f6zés a magnesesség segitségével
allitjia el6 a hét. Az edényeknek ezért vasat is kell
tartalmazniuk. Az edény magnesezhet6sége egy egyszer(
magnessel ellendrizhetd.

Fontos!

Hogy elkerilje a f6z6lap feliletének karosodasat, ne
hasznaljon:

- olyan edényeket, melyeknek alja nem teljesen lapos

- olyan fémedényeket, melyeknek alja zomancozott

- durva alju edényeket, melyek 6sszekarcolhatjak a f6z6lap
fellletét.

BIZTONSAGI ELOIRASOK

A készlléket gyermekek vagy arra alkalmatlan személyek
nem hasznélhatjak!

Ne engedje a gyermekeknek, hogy jatsszanak a készulékkel!
Szivritmus-szabalyozét viseld, illetve aktiv sebészeti
implantatummal rendelkez6 emberek esetén az indukcios
f6z6lap hasznalata elétt ellendrizni kell, hogy a szivritmus-
szabalyozé, illetve az implantatum kompatibilis-e a
készllékkel.

A késziilék elektromos halézathoz torténéd
csatlakoztatasa el6tt:

- ellendrizze az adattablat (a készllék als6 részén van
elhelyezve), hogy meggy6z&djon arrél, hogy a készilék
fesziltség- és teljesitményadatai megfelelnek a halézati
értékeknek, illetve hogy a csatlakozék 6sszeillenek.
Amennyiben kétsége van efel6l, hivjon szakképzett
villanyszerelét!

FONTOS!

- Ne helyezzen fémtargyakat (késeket, villdkat, kanalakat
vagy feddket) a f6z6lap fellletére, mert felmelegedhetnek!

- Haszndlat utan a megfelelé funkciégomb segitségével
kapcsolja ki a f6z6lapot és ne higgyen az edényérzékeldnek!
- Ne hagyja, hogy a folyadékok kifussanak; ezért a folyadékok
forralasahoz, illetve melegitéséhez hasznaljon kisebb
héfokozatot!

- Edények nélkul vagy ures edények alatt ne hagyja
bekapcsolva a héelemeket!

- Amennyiben befejezte a f6zést, az alabb feltlintetett
funkciogomb segitségével kapcsolja ki a hasznalt felliletet!
- A f6zéshez sose hasznaljon aluminiumféliat, illetve sose
melegitse kdzvetlenil az aluminiumba csomagolt termékeket!
Az aluminium elolvadna és helyrehozhatatlanul ténkretenné
az 6n készllékét.

- Sose melegitsen élelmiszert tartalmazé konzervet zart
allapotban, mert felrobbanhat! Ez a figyelmeztetés az 6sszes
tobbi f6z6laptipusra is vonatkozik.

FIGYELEM! Géztisztité hasznalata tilos!

FIGYELEM! Amennyiben a f6z6lap felilete megreped, a
lehetséges rovidzarlat megel6zése érdekében kapcsolja ki
a késziiléket!

A készilék megfelel az elektromos és elektronikus
berendezések hulladékairél (WEEE) sz6l6 2002/96/EK
eurdpai unids irdnyelvnek. Gondoskodjon a termék megfeleld
kezelésérdl, annak mikodésbdl torténd kivonasa utan, a
felhasznaldé hozzajarul a kérnyezetre és az egészségre vald
karos hatasok megel6zéséhez.

Aterméken == vagy a mellékelt dokumentécion feltiintetett
jelolés azt jelzi, hogy a termék nem kezelhet6 haztartasi
hulladékként, hanem a megfeleld begydijt allomasra kell vinni
az elektromos és elektronikus berendezések
Ujrahasznositdsa  érdekében. Készulékétél a
hulladékkezelésre vonatkozé helyi elirasoknak megfelel6en
véljon meg. A termékkel kezelésével, 6sszegylijtésével és
Ujrahasznositasaval kapcsolatos tovabbi informéaciokért
forduljon a megfeleld helyi irodahoz, a haztartasi hulladékokat
begylijté szolgalathoz, vagy ahhoz az lzlethez, ahol a
készUléket megvasarolta.

BESZERELESI UTMUTATO

A kdvetkez§ utasitasok a beszerelést végzé szakembernek
szblnak, melyeknek betartadsaval a készilék beszerelése,
beszabalyozasa és karbantartasa meg fog felelni a hatalyos
térvények és szabvanyok elirasainak.

ELHELYEZES (6. 4bra)

A héaztartasi gép munkalapba beépithetd kivitelben készdilt,
ahogy az a megfelel6 abran is lathato.

Ragassza fel a f6z6lap teljes keriletén a mellékelt
tdmitéanyagot, és a beépitéshez helyezze a f6z6lapot a
szamara kiképzett lyukba (kivagasi méretek: 6B abra)!

A munkalap vastagsaganak megfeleléen forgatott négy
tamaszték segitségével (6A abra) régzitse a haztartasi gépet
a munkalaphoz!

Amennyiben a beszerelést kdvetben a készllék alsé
részéhez hozza lehet férni, a jelzett tavolsagok betartasa
mellett (9B abra) egy G elvalasztdpanelt (9A abra) kell ra
felszerelni!

Amennyiben a készlléket sitd folé szereli be, a panel nem
szlkséges (10A - 10B abra).

FONTOS! Amennyiben a sitét indukcids f6z6lap ala épiti
be, elényds, ha az hiitéventilatorral van ellatva.

A PIROLITIKUS tisztitas ideje alatt ne hasznélja az indukcids
féz6lapot!

FIGYELEM! A lehetd legnagyobb mennyiségd friss levegé
keringtetése érdekében az egység és az indukcios f6zélap
ala épitett készilék kdzott legalabb 40 mm tavolsag
szikséges (10B &bra). A megfelelé szell6zést minden
esetben biztositani kell!

A friss leveg6 keringtetésének biztositasa érdekében a
konyhabutornak a 9B - 10B abrakon jelzett méreteknek
megfelel6 nyilasokkal (9A - 10A abra) kell rendelkeznie.

ELEKTROMOS BEKOTES (2B - 3B -4B - 5B &bra)
Az elektromos bekétés elétt bizonyosodjon meg arrél, hogy:
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- a féldkabel 2 cm-rel hosszabb, mint a tébbi kabel;

- az elektromos haldzat tulajdonsagai megfelelnek a f6z6lap
aljan elhelyezett adattablan feltlintetett jellemzéknek;

- az elektromos halézat a szabvanyoknak és a hatalyban
1évé térvényeknek megfelelé hatékony foldeléssel
rendelkezik!

A foldelés a térvény szerint kdtelezé.

Amennyiben a haztartasi gép nincs kabellel felszerelve,
hasznalja a ,HO5V2V2-F” tipusu kéabelt. 6400 W
teljesitményig ennek legalabb 2,5 mm2-es
keresztmetszettel kell rendelkeznie, mig ef6l6tti
teljesitménynél legalabb 4 mm2-esnek.
A kéabel sehol se melegedhet 50 °C-kal a
szobahémérséklet f6lé! A készlléket allandd koétéssel
valé elektromos csatlakoztatasra tervezték. Ezért a
készilék és a halézat k6zé egy, a hatalyban 1évd
szabvanyoknak megfelel§, az adattablan feltiintetett
terhelést bird, és az érintkezdi kdz6tt legalabb 3 mm-es
bontassal rendelkez6 omnipolaris kapcsolét kell
beszerelni (a sarga-zo6ld féldkabelt a kapcsolé nem
szakithatja meg).

A készllék beszerelését kbvetben az omnipoléaris
kapcsolénak kénnyen hozzaférhetének kell lennie.

HASZNALAT ES KARBANTARTAS

A = BE/KI gomb

B = - gomb

C =+gomb

D = Fo6zéfellletvalasztas-jelzé lampak
E = Fézdéfelllet kijelzéje

T = Id6zités
S = Gyerekzar

HASZNALAT (2-3-4-5. &bra)

A f6z6lap bekapcsolasahoz haszndlja az A gombot.
Ekkor valamennyi kijelz6n 10 masodpercig nullak és
tizedesvessz6t helyettesité pontok jelennek meg.

- A f6z6lap bekapcsolasdhoz hasznalja az A gombot.
Ekkor valamennyi kijelz6n 10 masodpercig nulldk és
tizedesvessz6t helyettesité pontok jelennek meg.
Amennyiben ez id6 alatt nem kezdeményez semmilyen
miveletet, a f6z6lap kikapcsol.

A kivant fézéfellilet bekapcsolasahoz elég, ha a
megfelel6 C€C gombbal kivalasztja a kivant
teljesitményszintet.

MEGJEGYZES: Minden egyes C gomb egy adott
f6z6felilethez tartozik.

A kijelz6n megjelenik a 0 felirat a D alland¢ tizedesvessz6t
helyettesité ponttal (allandé fénnyel vilagitva), jelezve,
hogy a felllet ki lett valasztva.

A B gomb megnyomasaval a kijelzén a 9-es, a C gomb
megnyomasaval az 1-es teljesitményszint jelenik meg.
- Ebben az esetben a h6mérsékletet a ,,C” vagy ,B” gomb
segitségével allithatja be.

Amennyiben a kezel6feluletre targy kertl, a f6zélap
automatikusan kikapcsol.

Amennyiben egy f6z6lap ugy kapcsol ki, hogy
tvegfeliletének hémérséklete meghaladja a kb. 65 °C-
ot, az érintett f6zdfellilet kijelz6jén egy fényes ,H” felirat
jelenik meg.

- Egyetlen féz6felllet kikapcsolasahoz el6szér ki kell
valasztani a fellletet, majd egyidejileg nyomja meg a ,C”
és ,B” gombot.

GYEREKZAR FUNKCIO (3-4-5. abra)

Annak elkerllése érdekében, hogy a f6z6lapot gyerekek
hasznaljak, az S gyerekzar gomb megnyoméasaval az
Osszes funkciét le lehet tiltani.

Ez a funkcié csak akkor kapcsolhaté be, ha a f6z6lap
be van kapcsolva.

IDOZITES (3-4. 4bra)
Az Id6zités funkcié valamennyi
hasznéalhato, akar egyidejlleg is.

fé6z6feluletre

A megfelel§ C gombbal véalassza ki a kivant f6zéfeliletet.
Ezt kbvet6en a + és - gombokkal vélassza ki a kivant
teljesitményszintet. Ekkor ha megnyomja a T (iddézités)
gombot, a kijelz6n megjelenik a ,00” felirat, és a
valasztott felllet lampaja villogni kezd. Amennyiben a B
gombot nyomja meg, a kijelzén 60 perc jelenik meg,
amennyiben pedig a T gombot, a kijelzén 1 perc fog
megjelenni. Ezt kdvetben az id6 néveléséhez hasznalja
a T gombot, csdkkentéséhez pedig a B gombot.

A f6zési id6 leteltével az id6zit6 kikapcsolja a fellleteket
és letiltja a valasztégombokat. Az id6zités lejartat egy
2 percig tarté hangjelzés jelzi. Ez barmelyik gombbal
kikapcsolhato.

A kivant felulet hatralévé idejének megtekintéséhez
egyszerlien csak nyomja meg a kérdéses felulethez
tartozé C gombot. Az id6zités nulldzédséhoz valassza ki
a feluletet, nyomja meg a T gombot, majd egyidejlileg
nyomja meg a T és a B gombot.

Figyelem!
A f6z6lap bekapcsolasaval az id6zit6 is mikddésbe 1ép,
és a ,00” értéket mutatja.

IDOZITES (5. abra)

Az Id6zités funkcié valamennyi
hasznéalhaté, akar egyidejiileg is.
Allitsa be a kivant teljesitményszintet.
A kivant f6zéfelilethez tartozé T gomb megnyomasaval
valassza ki az id6zitést. A kijelz6n megjelenik a ,00”
felirat, és a szamok f6l6tt talalhaté lampa villogni kezd.
Amennyiben a B gombot nyomja meg, a kijelzén 30 perc
jelenik meg, amennyiben pedig a C gombot, a kijelz6n
1 perc fog megjelenni. Ezt kdvetéen az idé néveléséhez
hasznalja a C gombot, csdkkentéséhez pedig a B
gombot.

A teljesitményszint, illetve a hatralévé id6
megtekintéséhez egyszerlien csak nyomja meg a
kérdéses felllethez tartoz6 T gombot.

A f6zési id6 leteltével az idézité kikapcsolja a fellletet
és letiltja a valasztégombokat. Az id6zités lejartat egy
2 percig tarté hangjelzés jelzi. Ez barmelyik gombbal
kikapcsolhatd. Az id6zités nullazdsahoz nyomja meg a T
gombot, majd egyidejiileg nyomja meg a C és a B gombot.

fé6z6feluletre

FONTOS! Az elektromos halézat karosodasanak
megakadalyozasa érdekében a f6z6lap tulmelegedésgatld
biztonsagi rendszerrel van ellatva. Magas
teljesitményszinten t6rténé hosszabb hasznalat esetén
a f6z6lap a bedllitott hémérséklet fenntartasa érdekében
atmenetileg kikapcsolhat egy vagy tébb bekapcsolt
fellletet. Az atmeneti id6ére kikapcsolt felulet kijelzéjén a
teljesitményszint és a ,H E 2” felirat valtakozik. Ennek
villogasa a felllet Ujbdli bekapcsolasa esetén megszinik.
EBRESZTOORA FUNKCIO (3-4-5. abra)

- Az S ,gyerekzar” gomb 3 masodpercig tartd
nyomvatartasaval kapcsolja ki a f6z6lap gyerekzar
funkcidjat, mire a ,gyerekzar’ szimbélum elttinik.

- Tartsa lenyomva a T ,id6zités” gombot addig, mig a
kijelz6rél el nem tiinik a ,00” felirat.

- A percérték kivalasztdsahoz haszndlja a T vagy B
gombot.

- A vélasztas megerdsitéséhez nyomja meg az ,idézités”
gombot. A beallitott id8 leteltekor a készillék hangjelzést
ad ki.

GYORS MELEGITES FUNKCIO (2-3-4-5. 4bra)

Ez a funkcié egy bizonyos ideig lehetévé teszi a
f6z6feltlet maximalis h6mérsékleten valdé miikodtetését,
melynek leteltét kdvetéen a hémérséklet a korabban
bedllitott alacsonyabb értékre csdkken.

- A Gyors melegités funkcié bekapcsolasahoz valassza
ki a fellletet, allitsa a ,9”-es hémérsékleti szintre, majd
nyomja meg Ujbdl a ,+” gombot. A kijelz6n megjelenik
az ,A” felirat, jelezve, hogy a ,-” gombbal valassza ki a
kivant végs6 hémérsékletet.

Mindaddig, amig a funkcié be van kapcsolva, a kijelzén
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az ,A” felirat és a beallitott végsé hémérsékleti szint
fog valtakozni.

MAGNESES ERZEKELO (2-3-4-5. 4bra)
- A f6z6lap edényérzékelbvel van felszerelve.
Amennyiben az edényt leveszi a fellletr6l vagy nem

megfelel6 a kijelzén megjelenik a E szimbolum.
Ellenben, ha az tvegfelilet még meleg, a kijelz6n a H
szimbolum jelenik meg.

0.S.D. (Overflow Safety Device — Kifolyasvédelem)
(2—-3-4. abra)

A f6zdlap kifolyasvédelemmel van ellatva, mely abban
az esetben, ha az ,A” kezel6fellletre nedvesség vagy
targy keril, az 6sszes f6z6fellletet kikapcsolja és
egyuttal bekapcsolja a biztonsagi zarat.

Akijelzén a 9 g B E szimbolumok mindaddig villogni
fognak, amig a targyat vagy nedvességet el nem tavolitja.
A f6z6lap automatikusan kikapcsol.

0.S.D. (Overflow Safety Device — Kifolyasvédelem)
(5. abra)

A f6zélap kifolyasvédelemmel van ellatva, mely abban
az esetben, ha az ,A” kezel6fellletre nedvesség vagy
targy kerll, az ¢sszes f6z6fellletet kikapcsolja és
egyuttal bekapcsolja a biztonsagi zarat.

A kijelzén megjelenik a B szimbélum, melyet barmely
gombbal ki lehet kapcsolni. A f6z6lap automatikusan
kikapcsol.

KARBANTARTAS

A f6z6felileten talalhatd esetleges ételmaradékokat és
zsircseppeket a kérés esetén mellékelt kaparokéssel tavolitsa
el (8. abra)!

A meleg fellleteket a lehetd legjobban tisztitsa meg SIDOL-
lal, STAHLFIX-szel vagy hasonlé termékekkel, szivacslap
segitségével, oblitse le vizzel és tiszta ronggyal torolje
szarazra!

A kulénleges kapardkés (opcionalis) segitségével azonnal
tavolitsa el a meleg feliletekrél az aluminiumfélia- és a
megolvadt manyagdarabokat, a cukormaradvanyokat,
illetve a magas cukortartalmu élelmiszermaradékokat (8.
abra)! Igy megakadalyozhaté a fé6zélap fellletének
lehetséges karosodasa.

Semmilyen esetben se hasznaljon dérzsszivacsot, se olyan
erds vegyszereket, mint amilyenek a siték vagy ruhak
tisztitdsara szolgalé sprék!

A GYARTO A SZOKASOS BIZTONSAGI ELOIRASOK ES
A FENTI ELOIRASOK BE NEM TARTASA ESETEN
ELHARIT MAGATOL MINDEN FELELOSSEGET!
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KPAIHCbKOIO

3ATAJIbHI 3AYBAXXEHHA

YBaXxHO NpoyMTanTe BMICT AaHOro 6ykneTy, y AKOMY HafaHi
BaX/MBI BKa3iBKM, IO CTOCYIOTLCA 6e3MneKkun yCcTaHOBKMU,
BUKOPUCTaHHA | o6cnyroyBaHHA. 36epirainte bykneT anAa
6ynb-AKOI MOXNMBOI NofanbLoi KoHcynbTauii. Bei aji, wo
BiAHOCATBLCA A0 YCTAHOBKU (€NIeKTPUYHI 3’€AHAHHA) MaloTh
3AiACHIOBATUCA TiNbKN KBaniikoBaHUM MepcoHanom y
BiAMOBIAHOCTI A0 Ait0YMX HOPM.

1.1 APUHUMN IHAYKLII

Cuctema HarpiBaHHA 3a AONOMOrOI0 iHAYKLii 6a3yeTbcA Ha
Di3UHHOMY ABWLLi MarHiTHOI iHAYKUiI.

OcHOBHa xapaKTepyCcT1Ka Takoi cYcTeMu - pAMa nepesaya
eHeprii BiA reHepatopa A0 KacTpyni (Ha BiAMiHY BiA
TpaauuiiHMX NOBEPXOHb AvBITbcA Man.1).

1.2 NMEPEBATU

Y NOPIBHAHHI i3 3BMYaHUMWN MOBEPXHAMMU €NEKTPOMNIINT,
Bala iHayKuiiHa noBepxHA €:

- 6inbL 6e3MeYHOI0: HXKYa TeMnepaTypa Ha MOBEPXHi cKna
- 6iNbL WBUAKOK: MEHLIMI Yac HarpiBaHHA Xi

- 6inbl TOYHOO: MOBEPXHA HeravHo pearye Ha Bauwi
KOMaHau

- 6inbw edekTuBHOW: 90% nNOrNMHEHOI eHeprii
nepeTBOPIOETLCA Y TEMNO.

1.3 nocya AnAa NPUroTyYBAHHA DKI Man.7

Mpw HarpiBaHHi 3a AOMOMOrO0 iHAYKLii BUKOPUCTOBYETLCA
ABWLLE MarHeTU3My AnA reHepadii Tenna. Tomy nocya mMae
MiCTUTK 3ani3o. Bu moxeTe nepeBipuTu, Yn € matepian
nocyay MarHiTHAM 3a 4OMOMOrOI0 3BUHANHOIO MarHiTy.

YBara:

LLI06 YHMKHYTM HenonpaBHUX YLIKOAXKEeHb POBOYiN NOBEPXHI,
He KOpUCTyWTecA:

- MOCYAOM, IHO AKOTO Mae HepiBHY hopmy.

- MeTasnieB/ M NocyaoM 3 eMasiboBaHM AHOM

- MOCYAOM 3 WOPCTKYBATOK MOBEPXHE OCHOBW, W06
YHVKHY TN NOAPAMUH POBO4OI MOBEPXHI.

3AXOU BEIINEKHU

[aHuin npucTpiii He NPU3HAYEHWIA ANA BUKOPUCTaHHA AiTbMU
abo HepiesaaTHUMM ocobamu.

CrexTe, Wob AiTV He rpanu 3 NPUCTPOEM.

[inA oci6 Lo HOCATL KapAioCTUMYNATOPW | akTUBHI Npunaaw,
nepes BUKOPUCTAHHAM iHAYKLUINHOI NOBEPXHi BaX/MBO
nepeBipUTK, WO AaHUIA CTUMYNATOP € CYMICHUM 3 MPUCTPOEM.
Mepea niaknw4YeHHAM wmopaeni Ao
€NeKTPOXKMBEHHA:

- nepeBipTe 3aBOACHKY Tabnmuky 3 JaHMMK (po3TalloBaHy
nosaay npunagy ), wob nepekoHaTucA, Wo Hanpyra i
NOTYXXHICTb BiANOBIAAIOTL HAMPY3i | NOTY>KHOCTI B MepeXi ,
a crnony4He rHizgo iM nigxoauTb Y BMNAAKy CYMHIBIB
NPOKOHCYNbTYNTECA 3 KBaNihikoBaHNM ENEKTPUKOM.

Mepexi

YBATA

- HEe MOXHa 3anuiiaTn MeTanesi NpeameTh, Taki AK HOXI,
BUAENKU, NOXKM ab0 KPULLKK Ha poBodiii NOBEpXHI, Tak AK
BOHUW MOXYTb po3irpiBaTuca.

- MicnA BMKOPWUCTaHHA, BUMKHITb po60o4y NOBEPXHIO 3a
ponomoroto ii 650Ky ynpasniHHA, He CNoAiBalyYnChb Ha
aBTOMaTW4Hy poBOTY YYTNIMBOTO €MEeMEHTa, Lo pearye Ha
HaABHICTb Nocyay.

- YHVKaWTe 36iraHHA piavHW, TOMy nia Yac Kun'ATiHHA abo
HarpiBy piaviH, 3MeHLLyTe nogady Tenna.

- He 3anuwanTe BKIIOYEHi HarpiBanbHi eneMeHTun 3
MOPOXHIMM KacTpynAMKU Ta CKoBopoaamu abo B3arani 6e3
nocyay.

- MO 3aKiHYEHHIO NMPUroTyBaHHA Xi, BUMKHITb BiAMOBIAHY

30HY 3a AOMOMOrOI0 KOMaHau, AKa BKa3aHa HuxX4e.

- ANA NpUroTyBaHHA Xi HiKONW He BUKOPUCTOBYMNTE
anomMinieBy donbry, abo npoAyKTW ynakoBaHi
6e3nocepenHbO y Hei. ANOMIHI MOXe po3nnaBUTUCA Ta
6e3n10BOPOTHO NoLIKOANTM Bal npucTpin.

- Hikonun He posirpiBainTe KOHCEpBHUX 6aHOK i3 >epcTi 3
NPOAYKTamn Xap4yBaHHA He BiAKPUBLLW iX MonepeaHbo:
Moxe BrbyxHyTu! Lle nonepeaeHHA CTOCYETbCA BCiX iHLLIMX
PO6OUMX MOBEPXOHb ANA NPUrOTYBaHHA IXKi.

YBATA: 3a60poHAETLCA KOPUCTYBaATUCA NapoBuUM
OYUCHUKOM.

YBATA: AKLWO B NOBeEpxHi 3’ABUNAcA TPilLMHA, BUMKHITb
NpUCTPIN, W06 YHUKHYTU MOXIIMBOTO ypa>KeHHA
eNeKTPUYHUM CTPYMOM.

[aHuii npucTpiii MmapkoBaHM y BiANOBIAHOCTI A0
€sponeiicbkoi [upekTnen 2002/96/EC, EnekTpuure Ta
eneKTPOoHHe obnaaHaHHA, Wo nianAarae ytunisauii (WEEE).
MepecBiguMBLINCL CaMOMYy, WO NPOAYKT yTURI3yETbCA
HaNeXHNM YYMHOM, CMOXMBaY TakoX POOUTbL CBill BHECOK
LLO/I0 NOMepea>keHHA NOTEHUINHNX HeraTUBHNX Hacniakis
[NA AOBKINNA Ta 340POB’A MIOAVHN.

CUMBON wm  Ha BMPOGi @60 CynpoBiaHIA AOKYMeHTaLli
O3Hayae, WO A0 [AaHOro NPOAYKTY He MOXYTb
3aCcTOCOBYBaTUCA HOPMU AK A0 NOBGYTOBMX BiAXOAiB, ane BiH
Mae 6yTV OCTaBNEeHW Y BiANOBIAHWIA NYHKT AnA 36opy AnA
yTuniszauii enekTpnMyHoi Ta eneKTPoHHOI anapaTypu.
KepyinTteca BiAnoBiAHUMW MiCLEBUMU HOPMaMM LWOAO
yTunisauii BignpauboBaHux matepianis. [inA noaanbluoi
iHcbopmaLii npo 06pobKy, BiAHOBNEHHA Vi PELMKITIOBAHHA
uboro BMpoby, 3BEpHITbCA A0 BiAMOBIAHOMO MiCLEBOro
BiaAiny, cny>xém no 3énpaHHIo NobyTOBKX BiANpaLbOBaHMX
maTepianiB abo TOproBenbHOi To4kK, Ae 6yB npuabaHwii
[[aHuin BUpi6.

IHCTPYKLUYII 3 YCTAHOBKU

[laHi iHCTPYKLUIi 3 yCTaHOBKM NMpU3HaYeHi AnA KBanichikoBaHOro
cnevujanicta 3 MOHTaXy i BUKOHYIOTb (hyHKLtO NMOCiBHMKa 3
YCTaHOBKMU, PerynioBaHHA Ta 06CNyroByBaHHA y BiANOBIAHOCTi
3 3aKOHaMU Ta Zjto4nMM HopMamm

PO3MILLEHHA (Man.6)

[aHwnit enekTponobyToBuUi Npunas CTBOPEHW Tak, LWob
noro moxHa 6yno BéyaysaTtu y pobo4y NOBEPXHIO, AK
nokasaHo Ha BiAmnoBiAHOMY MasoOHKY.

Po3MmicTiTb repmeTnsytody mMacTuky, Wo BXOAUTb [0
KOMMIEKTY NocTa4aHHA, B3A0BX BHYTPILLHLOTO NEPUMETPY
noBepXxHi ANA NPUroTYBaHHA XX Ta NpuKnenTe ii B oTeip AnA
B6ynyBaHHA (po3mip pospidy Man. 6B)

BadpikcynTe enekTponpunag Ha pobodii NoBepxHi 3a
[IONOMOroto 4 CTioK, MOBEpTaKo4M MOro 3rifHO TOBLUMHI
camoi nosepxHi (Man. 6A).

AKLWO HWMXXHA YacTUHA MPUCTPOIO MICNA YCTaHOBKKU Mae
HOpManbHUA  AOCTyn, Heob6XiAHO BCTAHOBUTHU
posainoBanbHy naHenb G (Man.9A), 3 ypaxyBaHHAM
3a3HayveHux BiacTaHeit (Man. 9B).

AKLLO NPMCTPIl BCTAHOBMIOETLCA HA/ lyXOBKOIO, B NaHeni
Hemae noTpebu (Man. 10A - 10B)

YBATA: AKWwo AyxoBKa po3milleHa nia iHAYKUiiHO0
nosepxHeto, 6axaHo, W06 BOHA Mana BEHTUNATOP
OXONMOAXKYBaHHA.

He kopucTyinTeca iHAYKUINHOIO MOBEPXHEO, KON NpaLtoe
MIPONITUYHE ounweHHA.

VBATA: ona 3a6e3neyeHHA HanexHoi LMpKynALii CBixoro
noBiTpA HeobXiAHO AOTPMMYBATUCA MiHIMANbHOI BiACTaHi
y 40 mm mix moaynem Ta 6yab-AKWM MPUCTPOEM,
BCTAHOBMEHWUM HUXXYe iHAYKUiHOT noBepxHi (Man.10B). VY
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6ynb-AKOMY BUNaaKy HeobxiaHo 3abe3neynTn agekBaTHy
BEHTUMALO.

o6 3abe3neuynTty LUMPKYNALUilO CBIXOro nosiTpA,
HeobXiAHO MaTn OTBOPY Y KyXOHHMX MebnAx (man.9A -
10A), y BiANOBIAHOCTI A0 po3MipiB, BKasaHnx Ha Man.9B -
10B

ENEKTPU4HI 3’ € AHAHHA (Man.2B-Man.3B-Man.4B-Man.5B)
lMepen BUKOHAHHAM eNeKTpUYHUX 3’eAHaHb Tpeba
nepeceiaYnTUCA, LWO:

- eNeKTPUYHWiA Kabenb AnA 3a3eMNIEHHA € Ha 2 CM AOBLUMM
3a iHwWi kabeni;

- XapaKTepUCTVKM YCTAHOBKM € TaKVMK, WO BiANOBIAAIOTH
[aHVM B 3aBOACHKIV Tabnuyui Ha HUXKHIM YacTuHI pob6oyoi
NoBepXHi;

- ycTaHoBKa 3abesnevyeHa eheKTUBHUM 3a3eMISIEHHAM,
y BiANOBIAHOCTI 4O BCIX HOPM Ta AilOYMX 3aKOHIB.
3aseMsieHHA € 060B’A3KOBMM 3riiHO 3aKOHOJABCTBA.
AKwo enekTponobyToBMI Npunan He OCHaLEeHUNR
LWHYPOM, BUKOPWUCTOBYNTE TWM:

“HO5V2V2-F” anA noTyxHocTi Ao 6400 BT, nepeTuH
nposogy mMae 6yTu He MeHWwuMm 3a 2.5 MM2 , a AnA
6inbLLOi NOTY>XHOCTI BIH Mae CTaHOBUTU 4 MM2
CninkyWTe, Wo6 Temnepatypa LHypY, B 6yab-AKiii Moro
4YacTuHi, He gocArana 6 Temnepatypu Ha 50°C Buwie 3a
TemnepaTypy HaBKOMWLWHbLOTO cepeposuwa. Mpunaa
notpebye nia’eAHaHHA [0 eNneKTPU4YHOI mepexi,
3AINCHITb MOro Yepes ABOMOJIIOCHUA BUMMKAY 3
MiHIManbHOIO BiACTAHHIO Y 3 MM MK KOHTakTamu, AKWiA
pO3paxoBaHuili Ha HaBaHTaXXeHHA, BKa3aHe B 3aBO/CbKil
Tabnuyui i AKMA Bignosigae BCiM Ailo4MM Hopmam
(NMpOBIAHUK 3a3eMMIEHHA XOBTMWI/3ENeHUA He MoXe
nepepuBaTucA nepemMmkadem).

3akiHuMBWKM yCTaHOBKY obnajHaHHA, nepekoHanTecs,
WO ABOMOJIIOCHWIA BUMUKAY 3anUWAETbCA LOCTYMHUM.

BUKOPUCTAHHA TA OBCJTYITOBYBAHHA

A = KHonka ON/OFF (YBiMKH/BUMKH)

B = KHonka -

C = KHonka +

D = IHaukaTopu BUGOPY 30HU roTyBaHHA Xi
E = lucnnein 30HU roTyBaHHA iXi

T = Tanmep

S = brnokyBaHHA AnA 6e3neku

BUKOPUCTAHHA (Man.2-3-4-5)

- LinAxom BU6OpPY KHOMKM A NOBEPXHIO MOXHA YBIMKHY TU;
npotArom 10 cekyHA 3’ABNAIOTLCA HYNi 3 AECATUYHUMM
6nmMmatlouMMK Kpankamu Ha BCiX AUCnenx.

AKLWO 3a uen Yac He BUKOHYBaTMMYTbCA HiAKi onepauii,
NOBEPXHA BUMKHETbCA.

LLlo6 picTaTtncA 30HM roTyBaHHA iXi, 4OCTaTHLO BUbpaTn
6axxaHuin piBeHb MOTY>KHOCTi 3a AOMOMOroto KHomnok C.

MPUMITKA: koxHa kHonka C BianoBigae oAHin 30Hi
roTyBaHHA iXi.

Ha pucnnei 3’aBuTbeA 0 3 AecATUYHO Kpankot D (aka
6inblw He 6nvMmae), Le o3Havae, Wo 30Hy 6yno BnbpaHo.
Akwo Bu BukopucToByeTe KHOMKy B, aucnnen nokaxe
piBeHb 9; AKLO Bu BukopuctosyeTe kHonky C, Ha avcnnei
3’ABUTHLCA piBeHb 1 .

- MicnAa BuKoOHaHHA Uiei onepauii MoxHa Bubpatu
perynioBaHHA TemnepaTypu 3a AOMNOMOrow KHomnok “C”
abo “B”

Y BMNaaKy, AKLO AKWIACL npeameT byne noctaBneHun
Ha KHOMKW KepyBaHHA, BapunbHa MOBEPXHA
aBTOMAaTU4YHO nepenae y pexum BuMkHeHHA OFF.
Akwo koHopky BcTaHoBneHo Ha OFF, a TemnepaTypa
CKNAHOI NOBEpPXHi NepesuLLye 65°, Ha aucnnei 3’ABUTLCA
nosHayka 3 niaceivyeHHAM “H” B Uili 30HW roTyBaHHA XK.
- lnA BUMKHEHHA nuwe OpAHiel 30HU rOTYyBaHHA
DKHeobxifHO BMbpaTw ii nonepeaHbo, MOTIM HATUCHYTH
0[HO4aCHO KHoMku “C” Ta “B”.

®YHKUIA KNKOYA (Man. 3-4-5)

LLlo6 YHUKHYTW KOpPUCTYBaHHA MOBEPXHi AiTbMWU,
HafaeTbcA MOXNUBICTb H6NOKYBaAHHA BCiX (PyHKLIiNA
LIIAXOM HaTUCKaHHA KHOMKM Kio4a S.

Taky hyHKLiIO MOXHA YBIMKHYTU NvLe NpU yBIMKHEHIN
MOBEPXHi.

Tavimep (Man.3-4)

Talimep MOXHa BWKOPUCTOBYBATW OAHOYACHO AnA
[EKIiNbKOX 30H roTyBaHHA iXi.

BnbepiTb HeobxiaHY BapuibHY 30HY LWAXOM HATUCKAHHA
BiAnoBiAHOI kKHonku C. MoTim, 3a [LOMOMOroK KHOMOK +
Ta -, BMUOepiTb 6axaHun piBeHb NOTYXHOCTI. Mpwu
HaTUcKaHHi kHonku T (Tavmep) Ha aucnnei 3'ABUTbBCA
“00” Ta no4He 6nmmaTw ceiTnoaion BubpaHoi 3oHu. Mpun
HaTUCKaHHI KHonku B BipobpaxaeTbcA Yac 60 XBUNWH,
npn HaTuckaHHi kHonku T Bigo6paxaeTbcA vac 1
xBunuHa. 3apaite 6axaHuin yac, BukopucToBytoun T
AnA 36inblieHHA Ta B anA 3MeHLWweHHA.

Mo 3akiHYeHHIo Yacy roTyBaHHA TaiiMep BUMKHE 30Hy Ta
fe3akTuBye BUGIP. AKYCTUYHWIA cCUrHan noAaBaTUMeTbCA
NPOTAroM 2 XBWMWH, BKa3yloun Ha 3aKiH4eHHA po6oTu
Tanmepa. [NA BUMKHEHHA LibOro pexumMy AOoCTaTHbO
HaTUCHYTU Byab-AKY KHOMKY.

LLlo6 nobauntu Yac, AKUA 3annwmMBca ANA KOXHOI 30HHU,
[OCTaTHbO HATUCHYTU KHOMKY C 6axkaHoi 30Hu. LLo6
BiHOBUTM TalMep, HAaTUCHITb KHOMKY T, NOTiM 0AHOYACHO
kHonkm T Ta B.

YBara [ig 4ac npautoBaHHA BapuibHOI NOBEPXHi Ha aucnnel
Tanmepy cBiTUTUMEeTbCA “007

TAUMEP (Man.5)

Taiimep MOXKHa BUKOPUCTOBYBATW OAHOYACHO ANA KOXKHOI
3 30H roTyBaHHA iXi.

BcTaHoBiTh 6a)kaHuii piBeHb MOTYXHOCTI.

BubepiTb Tarimep, HaTUCHYBLUM KHONKY T HE06XiAHOT 30HM
roTyBaHHA iXi, Ha gucnnei 3’ABuTbcA “00” Ta No4vHe
6numatu ceiTnoaion Han Homepamu. [lpy HaTUCKaHHI
KHONku B BigobpaxaeTbcAa yac 30 XBWUAUH, npu
HaTUCKaHHI kKHonku C BigobpaxaeTbca Yac 1 XxBuUnHa.
BapanTte 6axaHui yvac, BukopuctoByuu C anAa
36inblweHHA Ta B AnA 3MeHLwWweHHA.

LLlo6 BrBECTW piBEHb NOTY>XHOCTI abo wWob nobayntn
4ac, AKWA 3aNvWNBCA, AOCTATHbO HATUCHYTU KHOMKy T
6axaHoi 30HN roTyBaHHA Xi.

Mo 3aKiHYeHHIO Yacy roTyBaHHA, TalMep BUMKHE 30HY
Ta pgesakTmBye Bubip. AKYCTUYHWMIA  curHan
noaaBaTUMETbCA MPOTArOM 2 XBWIIMH, BKa3yloun Ha
3aKiHYyeHHA poboTu Tanmepa. [nA BUMKHEHHA LbOro
pexXuMmy AoCTaTHbO HATUCHYTU ByAb-AKY KHOMKY. LLlo6
BiAHOBUTU TaliMep, HAaTUCHITb kHoNKy T, NOTiM oA4HOYaCHO
kHonku C Ta B.

YBATA: 3 MeTot0 3anobiraHHA yLWKOAXKEHb €NEKTPUYHUM
Mepexam MoBepxH obnagHaHO cucTemor 6eaneku
npoTun neperpisy. Y Bunagkax 6inbw TpusBanoro
KOPUCTYBaHHA MOBEPXHEK 3 BUCOKUMMW PiBHAMUN
MOTY>XXHOCTi, MOBEPXHA MOXE Ha AeAKMWiA Yac BUMKHYTU
OHY 4M Aekinbka npaulooymMx 30H, Wob HapaTtu
MOXNUBICTbL TemnepaTypi MOBEPHYTUCA Yy MeXi
BCTAHOBNIEHUX 3Ha4YeHb. Ha pucnnei Tumyacoso
BUMKHYTOI 30HM Bigo6paxxaTuMyTbcA Mo Yepsi piBeHb
noTy>xHocTi Ta H E 2. Konu 30Ha rotyBaHHA Xi 3HOBY
pPO3MoYyHe npautoBaTH, Lel OCTaHHIN Hanuc 3HWKHE.

®YHKUIA XBUITUHU MINDER (Man. 3-4-5)

- Po36nokyiiTe BapuiibHy MOBEPXHIO, YTPUMYOUU
HaTUCHYTOIO “KHOMKY KJo4” S NpoTArom 3 cekyHa,
[OKU He 3racHe “iHAMKaTop Knwoya’

- HaTuckaiite kHonky “Taumep” (T), 4OKM Ha Aucnnei He
3’ABnTbCA “00”

- [nA BMbopy KinbkocTi XxBUNUH HaTuckaiTe T a6o B.

- OnAa niaTBepAXeHHA BUOOPY HATUCHITb KHOMKY
“Tanmep” HanpukiHui 3agaHHOro 4acy nopaeTbcA
aKyCTUYHUIA curHarn.
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®YHKLIA HEAT-UP (Man.2-3-4-5)

3a pgonomoroto uiei pyHKUii MOXHa 3apatv ANA 30HU
roTyBaHHA DXi MakcuMmarnbHy TemnepaTypy Ha AeAKui
yac, nicnA 3aBepLUEeHHA LibOro Yacy TemMnepaTypa cTaHe
HWXXYOIO 3a nonepejHe 3afaHe 3Ha4yeHHA.

-AnA yBiMKHeHHA dyHKUii Heat Up Bubepitb 30HY,
BCTAHOBITb PiBEHb ANA Temnepartypu Ha “9” Ta 3HOBY
HaTUCHITb KHOMKY “+” Ha aucnnei 3’ABuTbCA niTepa A,
nicnA Yoro 3a [LONOMOro KHOMKK “~” BUGEpiTh 6axaHuii
piBeHb KiHLEBOI TemnepaTypu.

Mpu yBiMKHEHIN cyHKUiT HA Aucnnei no 4yepsi
BMBOAMTUMYTbCA “A” Ta KiHLEBWIA BCTAHOBNEHUI PiBEHb.

MAFHITHAN OETEKTOP (Man.2-3-4-5)
- MoBepxHio 0bnagHaHoO AETEeKTOPOM ANA KacTpyib, 3a
YMOBM X BiACYyTHOCTI abo HeBiANOBIAHOCTI 3’ABNAETLCA

nosHayka U
3a ymoBM e rapA4oi CKNAHOT NOBEPXHi 3’ABNAETLCA
nosHayka H.

0.S.D. (3axucHui NnpucTpii NpoTH NnepenusaHHA). (Man.
2-3-4)

MoBepxHio obnagHaHo cucTemotlo 6e3nekun, Aka
BCTAHOBJIOE BCi KOHhOPKM B nonoxkeHHA OFF Ta BMykae
6noKyBaHHA 3a HAABHOCTI piaMH abo npeameTiB Ha
naHeni kepyBaHHA A.

Ha pgucnnei 3’ABnAlTbCcA 6AMMalodi MNO3HaAYKK

Hg BE AKi BUMKHYTbCA Bigpasy X nicnA
BMAaneHHA npeameTy ab6o piaunHu. [loBepxHA
aBTOMAaTWMYHO BUMUKAETHCA.

0.S.D. (3axucHui NnpucTpii NpoTH NnepenusaHHA). (Man.
5)

lMoBepxHio obnagHaHO cucTemolo 6e3nekun, Aka
BCTAHOBJIOE BCi KOHpOPKM B nonoxkeHHA OFF Ta BMykae
6noKyBaHHA 3a HAABHOCTI piaMH abo npeameTiB Ha
naHeni kepyBaHHA A.

Ha pucnnei 3’ABnAeTbcA no3Hayka 0., AKy MOXHa
BMMKHYTW HaTUCHYBLUM Ha 6yAb-AKY KHOMKY. [ToBepxHA
aBTOMATUYHO BUMMUKAETBLCA.

OBCJ1YroBYBAHHA

BupananTte MOXNUBI 3anuwku i Ta Kpanni Xupy 3
HarpiBanbHOi NOBEPXHi 3a [ONOMOroto cneuianbHOro
WwKpebka, Lo NocTa4aeTbecA 3a 3amoBneHHAM (Man.8).
PeTenbHo ouyuwaiTe rapAvy 30HY HarpiBaHHA,
Bukopuctosytoun SIDOL, STAHLFIX a6o noai6Hi 3acobu
Ta nanepoBuii PYLUHWK, NiCNA YOro 06MoNoCHITL BOAOIO Ta
BUTPITb HACYXO YNCTOI TKAHWHOIO.

3a ponomoroto cneuianbHoro wkpebka (onuif), HeranHo
BUanAiTe 3 rapAYoi 30HW HarpiBaHHA YacTKM antoMiHieBol
donbrn Ta nnacTtmacu, AKi NOTpanunu BUNaAKoBO Ta
pO3NnaBuANCA, a TaKoX 3anullkn LyKpy abo npoaykTiB
XapyyBaHHA, WO MiCTATb uykop (Man.8). Takum YnHOM
YHUKaIOTb 6yAb-AKOrO MNOLIKOAXKEHHA NOBEPXHI.
3ab0opoHAETLCA BUKOPUCTOBYBATU abpaavBHi rybkm abo
arpecumBHi XiMi4Hi 3acobu, Taki AK cnpei anA oyxoBku, abo
3acobu AnA BUAaneHHA nnam.

BUPOBHUK HE HECE XXO/HOI BIAMOBIAANLHOCTI
Y BUNAOKY, HEQOTPUMAHHA 3ATANIbHUX NPABUN
BE3MEKW | BULLEBKA3AHUX HOPM.
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